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2.1.1 Kiiltiirtin Tanim1
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2.1.5. Turizm Isletmelerinin Tiirk Kiiltiiriiniin Tanittimindaki Yeri
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PROJE HAKKINDA

Interreg-IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Programi dahilinde, Bulgaristan Pomoriye
sehrinde faaliyet gosteren “Bio Network Dernegi” ortakligi ile gergeklesen
“Komgularin Lezzet Ag1” projesi ile sinir bolgesinde turizm alaninda rekabet avantaji
saglamak icin Burgas ve Edirne illerinde turizm gilizergahlarinin uzun vadeli

stirdiiriilebilir biiyiimesine ve gelisimine Onciiliikk etmek i¢in bir ortaklik saglanmistir.
Proje ile;

-Sinir Otesi bolgenin geleneklerini ve gastronomi 6zelliklerini kapsayan uluslararasi

mutfak glizergahlar olusturulmast,

-Yiyecek turizmi irilinlerinin gelistirilmesi ve pazarlanmasi (¢oklu giinliik turlar)

saglayarak gelismekte olan sinir 6tesi kirsal turizmin gelisimine katki saglanmasi,

-Sinir bolgesinde turizm ve saglikli gida iiretimi alaninda rekabet giiciinii arttirmak
i¢cin Bulgaristan ve Tiirkiye’nin kirsal alanlarinda sinur 6tesi isbirliginin gelistirilmesi

amaclanmustir.

Proje Ciktilari;
1.Saha ve etnografik ¢aligma raporu;
2.Smir 6tesi 30 hikaye 30 yemek tarifi 30 fotograf igerikli yemek kitab;

3.Sin1r bolgesinde kirsal turizm ve hizmet sektorii alanlarinda trtinler ve faaliyetler

hakkinda 1 analiz raporu;
4.2 adet ortak kapasite gelistirme egitimi;

5.Smir 6tesi mutfak giizergahlari, turistik lezzet haritasi ve c¢oklu giinliik turistik

turlarin hazirlanmasi;
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6. Kesan ve Pomorie Belediyeleri i¢in 2 adet kiltur takvimi;
7.1 Web sayfasi hazirlanmas1 ve hosting alimi;

8. Turizm paydaslari i¢in 1 aylik e-biilten, 1 yemek kitabi, 1 filmin hazirlanmasi ve 2

yemek festivalinin organize edilmesi.

Proje Ortaklan:

Lider Ortak: Bio Network Dernegi

Partner: Kesan Lokantacilar Kahveciler ve Otelciler Esnaf Odasi

Siresi 12 ay olan Projenin butgesi ise 78693,27 Euro’dur.
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GIRIS

Insanlarin turizm algilamasindaki ve isteklerindeki hizli degisiklikler turistik iiriin
cesitlendirilmesine olan ihtiyact artirmistir. Turistik iirlin ¢esitlendirmesine giderken
kiiltiirel, ekonomik ve ekolojik degerleri koruma ve katma deger saglanmasi ayrica
turizm faaliyetlerinin deniz-kum-giines tekelinden kurtarilarak {ilkelerin tiim
bolgelerine ve dort mevsime yayillmasi hedeflenmektedir. 1990’lardan beri
stirdiiriilebilir turizmin éneminin daha dikkatli vurgulanmasiyla birlikte kirsal turizm
destinasyonlar1 tiim diinyada turizm pastasindaki paymi biyiitmistiir. Kirsal
turizmin, her turistik {irlinde oldugu gibi ancak yardimci turistik iiriinlerin iyi bir
sekilde olusturulmasi ve yonetilmesiyle yeterli g¢ekicilige ulasacagi asikardir. Bu
iiriinlerin basinda tartismasiz dikkat g¢ekici bir gesitlilige ve tarihe sahip yoresel
yiyecek ve igecek kiiltiiriimiiz yer almaktadir. GUniimuzde bdlgenin mutfakla ilgili
miras1 bir turizm {iiriinii olmas1 agisindan son yillarda 6nemli bir gii¢ kazanmastir.
Bolgeden bolgeye degisiklik gosteren yemek kiiltiirti, ziyaretcilerin ilgisini ¢cekmekte
ve bu dogrultuda olusan gastronomi turizmi, turistik ¢ekicilik unsuru olarak turizm
cesitleri arasinda yerini almaktadir. Bir {ilkenin turizminde, turistlerin yer se¢ciminde
o llke mutfagi onemli kriterlerden biri durumuna gelmektedir. Gerek i¢ gerekse dis
turizm sektorii  bliyimek ve gesitliligini  arttirmak amaciyla gastronominin

cekiciliginden yararlanmaktadir.

Gastronomi bir¢ok iilkede turizmi artik turizm acentelerinin kataloglarinda yerini
almistir ancak Tirkiye’de hak ettigi yerin ¢ok uzaginda kalmistir. Giliniimiizde
insanlar yedikleri ve ictikleriyle her gegen giin daha fazla ilgili olmaya baglamistir.
Herhangi bir gazetede hemen hemen her gulin yiyecek veya icecekle ilgili bir haberin

yer almasi bunun en belirgin kanitidir. Ayrica Amerika Birlesik Devletleri’nde 1994
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yilinda 1775 olan yerel pazar sayisinin 2010 yilina gelince 6132 ye ¢ikarak %245,5
artmasi yerel organik lriinlere verilen Oonemin arttiginin diger bir gostergesidir.
Yiyecek ve igecek kiiltlirimiiz her turizm sekliyle oldugu gibi kirsal turizm ile
iligskilendirilebilir ayrica destinasyon ¢ekiciligini arttirict bir kiiltiirel tanitim araci
olarak da nitelendirilebilir. Zengin yiyecek ve icecek kiltirtyle buytk bir avantaja

sahip olan Tiirkiye bu avantaji bir¢ok alanda degerlendirebilecek durumdadir.?

Diinyanin en zengin mutfaklar1 arasinda yer alan Tiirk Mutfagi, dogru bir
konumlandirma ve yaratilacak c¢ekici bir imajla, destinasyonlarin markalagmasina
biiyiik katkilar saglayacaktir. Tiirk Mutfagi, Orta Asya’dan giiniimiize kadar ¢esitli
etnik kokenli milletlerin bir arada yasayarak olusturdugu sekliyle giiniimiize kadar
gelmis ve diinya mutfaklar arasindaki seckin yerini almistir. Bu durumda yerli ve
yabanci turizm faaliyetlerini hizlandirmada Tiirkiye’de de birgok destinasyon

ac¢isindan 6nem tagimaktadir.

Turizm pazarinda yasanan degisim yerel degerleri on plana cikartma egilimindedir.
Gliniimiiz turisti gittigi bolge kiiltlirline uyum saglamayr seven, kiiltiiriin tiim
Ogelerini gormek ve yasamak isteyen bir yapiya sahiptir. Bu nedenle bolgeler yerel
degerleri 6n plana ¢ikartarak diger bolgelerden farkliliklarini ortaya koyma gabasi
icerisindedir. Bolgesel farklilig1 ortaya koyabilmenin en iyi yolu da ydresel yiyecek
iceceklerden gecmektedir. Boylece yiyecekler destinasyonun cekiciligini, basarisini
artirmaktadir. Yapilan aragtirmalarda yiyeceklerinin iklim, konaklama ve dogadan
sonra dordiincii ¢ekicilik unsuru olarak belirlendigini ifade etmislerdir. Yapilan diger
calismalarda ise Tirk mutfagimin besinci ¢ekicilik unsuru oldugu sonucu

bulunmustur.

! file:///C:/Users/Admin/Downloads/5000134240-5000212222-1-PB.pdf

The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



interreg -iFACoC H
Bulgaria - Turkey

PARTNE=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. X2 CB005.1.22.011”

Ulkemiz farkli medeniyetlere ev sahipligi yapmis, bircok kiiltiiriin birlikte yasadig
zengin bir cografyada yer almaktadir. Bu kiiltiirel cesitlilik farkli bolgelerimizde
farkl1 gelenekler ve yemek Kkiiltiirlerinin olugsmasma katki saglamistir. Trakya
Bolgesinin; essiz konumu, dort mevsimin bir arada yasandigi iklimi, zengin dogal
giizellikleri ve binlerce yildir farkli medeniyetlerin yasadigi tarihi ve kiiltiirel
degerleriyle 6zel bir cografyadir. Trakya bolgesi, zengin bir turizm merkezi olma
potansiyeline sahiptir. Ozellikle Edirne bolgesi, tarihi ve dogal giizellikleriyle yogun
olarak ziyaretci alan bir bolgedir. Gegmisten giiniimiize pek cok kiiltiire ev sahipligi
yapmustir. Edirne farkli renk ve tatlar arayan degisen turist profilinin talep ettigi tim
Ozellikleri bir arada barindiran gastronomi potansiyeline sahiptir. Calismada, Tiirkiye
ve Bulgaristan Sinirétesi bolgesinde kirsal ve lezzet turizminin analizi, bdlgenin
gastronomi turizmi potansiyeline ve geleneksel iiriin talebine deginilmistir.
Bulgaristan- Tirkiye Sinirotesi bolgesinde mutfak kaltirinin arz ve talep analizi
yapilan bu calismada, geleneksel yemek kiiltliriiniin destinasyon pazarlamasi
acisindan kullanilabilirligi konusuna deginilmistir. Bu analiz ¢alismasinda goriisme
ve anket tekniginden faydalanilmistir. Lokanta isletmecileri ile yapilan goriismeler
ve her iki lilkede yapilan anket g¢alismalari neticesinde bolgede yoresel tirtinlerin
turistler tarafindan tercih edilme diizeyinin yiiksek oldugu sonucuna varilmistir.
Sonu¢ olarak smir bolgesinde geleneksel mutfaginin turizm destinasyonlarinda

onemli bir role sahip olabilecegi diigiiniilmiistiir.
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I KISIM: BOLGE ANALIZI

1.1. TRAKYA

1.1.1. Trakya’nin Cografi, Tarihi Yapisi, Ekonomisi ve Kiiltiirel Degerleri
Trakya Yunanca: Thraki, Bulgarca: Trakiya), Giineydogu Avrupa'da yer alan
guney Bulgaristan, kuzeydogu Yunanistan ve Turkiye'nin Avrupa kitasindaki

topraklarini i¢eren, tarihi ¢ok zengin bir bolgedir.

Turkiye sinirlar icindeki yiiz Olgtimi 23.764 km? olan bu
bolgenin Karadeniz, Marmara Denizi ve Ege Deniziile smir1  vardir. Dogu
Trakya'da kalan Gelibolu Yarimadasi ve Catalca Yarimadalart da Trakya'nin
pargalaridir. Trakya, Makedonya'dan Mesta Karasu Nehri ile ayrilir. Nehir bolgenin
bat1 siirmi olusturur. Trakya bdlgesi ayn1 zamanda Ege Denizi'nin kuzeydogusu

boliimiine adin1 vermistir. Denizin bu kismina "Trakya Denizi" denir.

Dogu  Trakya, Tiirkiye  Trakyastya  da  Tiirkiye'de  yaygin  olarak
sadece Trakya, Trakya bolgesinin Turkiye sinirlart  iginde  kalan  kismudir.
Turkiye'nin Avrupa'daki  topraklarinin  tamamin1  olusturur. Batisinda Merig
Nehri ve Yunanistan'a bagli Bati Trakya, kuzeyinde Bulgaristan'da kalan Kuzey
Trakya ve Karadeniz, dogu ve giineyde ise sirasiyla Istanbul Bogazi, Marmara
Denizi, Canakkale Bogaz1 ve Saros Korfezi ile cevrilidir. Istanbul kentinin tarihsel
merkezi ve Edirne gibi o6nemli eski kentler bu boélgededir. Ayni zamanda

Turkiye'nin Avrupa ile olan karayolu ve demiryolu baglantilar1t Dogu Trakya'dadir.
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Cografya

Tiirkiye Trakyasi'nin yaygin panoramasi algak tepeler ve ekili arazilerdir.?

Aygicegi bolgenin simgesidir.®

Bolgenin baslica akarsuyu, bolgenin dogusundan dogup batisina dogru akarak Meric
Nehri ile birlesen Ergene Nehridir. Dogu Trakyamin dogal golleri iki kisma

2 https://www.tarimdanhaber.com/haber/tarim/trakyanin-tarim-topraklarini-birileri-topluyor//

3 http://www.trakyalihaber.com/trakyada-aycicekleri-strese-girdi-12356h.htm
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ayrilabilir. Bunlar bélgenin dogusunda Istanbul yakinlarinda toplananlar: Buyiik
Cekmece Goli, Kicuk Cekmece Goli ve Terkos Golu ve Meri¢ Nehri'nin civarinda

olusanlardir, en onemlileri Gala Golu'ddir.

Dogu Trakya'daki milli parklar sunlardir:

— -~ =

e Gala Golu Milli Parki, Edirn

e (2005'ten beri)*

4 http://www.parklarimiz.com/gala-golu-milli-parki.html
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« igneada Longoz Ormanlar1 Milli Parki, Kirklareli (2007'den beri)®

Onemli baz1 barajlar ise sunlardir;

- Alibeykoy Baraji

- Armagan Baraji

- Kadikdy Baraji

- Sazlidere Baraji

- Siiloglu Baraji

- Kirklareli Baraji

- Karaigdemir Barajt
- Kayali Baraji

- Altinyaz1 Baraji

Tarih

Dogu Trakyanin insanin Avrupa kitasina ilk gecis gilizergdhlarindan biri oldugu
diistiniilmektedir. Bolge insanlik tarihi boyunca batidan, doguya ya da dogudan,

batiya go¢ eden bir¢cok kavmin rotasi i¢cinde yer almistir.

5 http://www.milliparklar.gov.tr/mp/igneadalongozormanlari/foto.htm
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Erken ddénemde Misyalilar, Bitinyalilar, Frigyalilar ve daha ge¢ ddénemde Galatlar,
Anadolu'ya Dogu Trakya tlizerinden gecen bazi énemli uluslardir. Kiglik Cekmece
GOlU  yakinlarindaki Yarimburgaz Magarasi, hem Dogu Trakya’nin, hem de
Tiirkiye’nin 6nemli Paleolitik yerlesim yerlerindendir. Edirne, Kirklareli illerinde yer

alan Dolmenler ise diger eski buluntulardir.

Bolgenin  tamamina egemen olan ilk  uygarlik Trak uygarligidir. Troya
Savasinda Troyalilarin yaninda yer alan, Yunanlarin savasgilik ve Ares kilti ile
iliskilendirdikleri bu kavim gliniimiiz Kuzey Trakyasi merkez olmak iizere tiim
Trakya'y1 hatta Bulgaristan ve Makedonya’nin biiyiik boliimiinii egemenlikleri altina
alan Odris Kralligi olarak bilinen bir kralligi kurmustur. Ama ayn1 zamanda zellikle
Gelibolu Yarimadasinda ve Marmara kiyilarinda Yunan kolonicilerin kurdugu ya da

yeniden imar ettigi sehirlerinin bulundugu bolgelerdir.
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Dogu Trakya'daki 6nemli antik kentler:

Vize Roma Tiyatrosu:®

Ekonomi

Ergene havzasi tarimin en yogun yapildigi boliimlerdendir. Baglica iiriinler aygigegi
ve bugdaydir, sulama imkanlarinin daha bol oldugu Meri¢ tarafinda ise piring ekimi
yaygindir. Bunlarin disindaki tarim tirlinleri Sarkdy civarinda bagcilik ve Edirne'nin
Ege kiyilar1 ile Gelibolu Yarimadasinda zeytinciliktir. Tekirdag ve Yildiz'da

kisimlarinda hayvancilik 6nemli ugraslardandir.

® http://www.yoldakiizler.com/2014/07/trakyanin-efesi-vize.html
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Enerji kaynaklari ve madenler agisindan Dogu Trakya incelendiginde su kaynaklar

One ¢ikar:

e Odun ve odun kémiiri, Yildiz boliimiinde
e Dogalgaz, Hamitabat, Lileburgaz

« Linyit, Kesan ve Saray civari’

Baslica sanayi dallar1 cam, icki, bitkisel yag, siit ve siit iriinleridir.
Ozellikle Corlu sanayilesmenin  bdlgedeki  adresidir. Kiyikdy, Edirne kenti  gibi
turistik gezi noktalarinin disinda bdlgedeki turizm deniz turizmidir. Ozellikle Silivri-
Marmara Ereglisi ve Saroz Korfezi kiyilari, yazlik tipi ikincil konutlarin bolgeleri

baslica yerleridir.

Trakya topraklarinin biiyiik bir kismi tarim alani olarak kullanilmaktadir. Edirne ve
Kirklareli illerinde, en 6nemli ge¢im kaynagi tarim ve tarima dayali sanayidir. Yogun
sanayi Uretimine sahip olan Tekirdag ilinde o6zellikle i¢ ve bati kesiminde
yasayanlarin biiylik bir boliimili yine tarimla ilgili islerle ugrasmaktadir. Doguda
Sakarya, Kocaeli illerinden baglayan sanayi yerlesimleri, Trakya Bolgesi'nde
Tekirdag'a baghh Corlu ile Cerkezkdy ve Kirklareli'ye baglh Liileburgaz ilcelerine
kadar uzanmaktadir. D-100 karayolunun etrafinda yogunlasan sanayi ve biiyiik
tarimsal alan ile Bolge, ikili bir yap1 arz etmektedir. Bu ikili yapi iiretimin yan sira

sosyal yasami da sekillendirmektedir.

Trakya Bolgesi geleneksel tarim toplumundan modern tarima geciste dncii bir Bolge
olmasmin yaninda, hizla gelisen sanayisi, degisen ekonomik ve sosyal cehresi ile
diger bolgelere ilham kaynagi olmaktadir. Corlu ve Cerkezkdy'de bulunan iki adet
Organize Sanayi Bolgesi (OSB) ve Corlu'daki Avrupa Serbest Bolgesi gelismis alt

yapilar1 sayesinde Bolgeye Onemli yatirimlarin ¢ekilmesinde Onciiliik gorevi

7 https://webcache.googleusercontent.com/search?g=cache:-
P2uHDmhJkMJ:https://tr.wikipedia.org/wiki/Do%25C4%259Fu_Trakya+&cd=18&hl=tr&ct=clnk&gl=tr
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tistlenmektedirler. Buralarda yiiksek doluluk oranlari, yeni yatirimlarin ¢ekilmesinde
bolge adina 6nemli bir avantaj teskil etmektedir. Gelismis altyapiya sahip bu bolgeler
ile birlikte D-100 aks1 etrafina serpilmis sanayi yogunlagsmasindan kaynaklanan gevre
kirliligi, Bolgenin Onemli sorunlarindan biri olarak goriilmektedir. Ancak, son
donemde iizerinde calisilan Islah Organize Sanayi Bolgeleri bu daginik sanayi
bolgesine ortak bir altyapmin saglanmasi i¢in Onemli bir ¢6ziim yolu olma

potansiyeline sahiptir.

Kiiltiirel Degerler

Bolgede arkeoloji turizmi agisindan Edirne, Enez, Marmara Ereglisi ve Vize 6n plana
cikmaktadir. Bu yerlesim yerlerindeki kazi alanlari ile birlikte miizeler birlikte
degerlendirilmesi suretiyle bolgede dnemli bir arkeoloji rotas1 olusmaktadir. Edirne,
sahip oldugu tarihi eserleri ile 6nemli bir kiiltiir merkezi hiiviyetine sahiptir. Selimiye
Camii ve Kirkpmar giiresleri gibi UNESCO Diinya Kiiltiir Miras1 Listesi’nde yer
alan degerleri ile Edirne s6z konusu koridorun ana unsurunu olusturmaktadir. Edirne
ili ile birlikte arkeolojik alanlar, Trakya geneline yayilmis olan kale, Tiimiiliis,

dolmen ve Osmanli donemi eserleri de vardir.
Koridor igerisindeki turizm tarleri:

Kiiltiir ve Inang¢ Turizmi: Bolge kiiltiir varliklar1 agisindan énemli bir potansiyele
sahiptir. Edirne, Osmanli1 Devletine baskentlik yapmasi1 yaninda UNESCO Diinya
Kiiltiir Miras1 Listesi’nde yer alan Mimar Sinan’in Selimiye Camii’si ve diger
Osmanli donemi yapitlar1 ile Miisliimanlar i¢in 6nemli bir inan¢ turizm merkezidir.
Bununla birlikte bolge, hagl seferlerinde gegis giizergahi olmasi ve sahip oldugu

kiliseler ve havralar ile diger inanglar iginde bir cazibe merkezidir.

8 http://www.trakyaka.org.tr/content-187-trakya_bolgesi.html
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Arkeoloji Turizmi: Kiiltiir turizmi igerisinde arkeoloji turizmi agisindan Marmara

Ereglisi, Vize, Edirne Merkez ve Enez 6n plana ¢ikmaktadir.

Festival Turizmi: Kiiltiir koridoru, baslica Kirkpinar ve Hidrellez Festivalleri olmak

tizere, bir ¢cok festival ve etkinlige sahiptir.

Yeme-Igme Turizmi: Diger koridorlara benzer sekilde, bu koridorda da yeme-igme
turizmi potansiyeli bulunmaktadir. Yoreye 6zgilin ciger, kofte, peynir, tathilar gibi

turizm iiriinii olarak gelistirilebilecek farkli lezzetler bulunmaktadir.®

9 (http://www.trakya2023.com/uploads/docs/rapor/Trakyaka_Turizm_Master Plan%C4%B1.pdf)
18
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1.2. EDIRNE
1.2.1. Tarihi

Edirne’nin en eski halki, Traklar soyundan Odrisler’in yorede, Meri¢ ve Tunca
irmaklarinin birlestigi bugilinkii Edirne’nin bulundugu yerde bir kent kurduklari
bilinmektedir. Odrisler’den sonra yoreye egemen olan Makedonyalilar Donemi’nde
kent, bilylik bir olasilikla Odris yada Odrisia admin degismesi sonucu,

Orestia/Orestas olarak anilmaya baglanmistir.

IS II. yy> da Roma imparatoru Hadrianus, (117-138) Orestia Kasabasi’nin stratejik
O6nemi nedeniyle buraya kent statiisi vermis ve kendi adim1 koymustur. Boylece,
Roma Donemi’nde kent Hadrianopolis/Hadrianupolis/Adrianupolis/Adrianapolis
adlartyla anildi. Adrianopolis zamanla Adrianople/Adrianopel olarak degismistir.
Osmanli donemi baslarinda Edrinus/Edrune/Edrinabolu/Endriye diye anilmustir.
1476’da yazilan Asikpasazade Tarihi’nde kentin ad1 Edrene olarak ge¢cmistir. XV1.yy
baglarinda kentin Edirne olarak adlandirildigi goriilmektedir. Edirne 1361 yilinda
L Murat tarafindan fethedilmis ve Istanbul’'un alinisina kadar 88 yil(1365-1453)

boyunca Osmanli Devleti’nin baskenti olmustur.

Tarihinde ¢esitli unvanlar1 hak etmistir. Edirne, mutluluk donemlerinde "Der-i
Saadet" (Mutluluk Kapis1) bir "Senlikler Sehri" dir. Bu "Serhat Sehri" Evliya
Celebi'nin sdzleriyle "Bir islam Duvan" tarihinde bir¢ok kez felaketle de tanigmustir.

En fazlada kusatma ve isgallerden bunalmastir.

Edirne her zaman kiiltiir olaylarinin yogun yasandigi bir kent olmustur. Mimari
yenilikler bu kentin yapilariyla gelmis; hat ve siisleme sanatinin en giizel 6rnekleri
burada verilmis, ¢ok sayida medresesi yogun tartismalara tanik olmus, tip tarihine
gecen ilk uygulamalar burada baslamistir.
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Kimligini asil Osmanli déneminde bulan ve imparatorlugun ikinci kenti olan Edirne,

kiiltiirel mirasimizin en yogun hissedildigi bir kenttir.

Edime, camileri, carsilari, kopriileri, tarihi evleriyle ve Ozellikle de Muhtesem
Selimiye ile iilkemize gelenleri ilk karsilayan ve bir sinir kenti olma 6zelligini en iyi

yansitan kentimizdir.

1.2.2. Cografyast

Edirne, yurdumuzun Kuzeybatisinda Marmara Bolgesi’nin Trakya kisminda
bulunmaktadir. Dogusunda Kirklareli ve Tekirdag, Gilineyinde Canakkale ili ve Ege

Denizi, Kuzeyinde Bulgaristan, Batisinda Yunanistan yer almaktadir.

Yiizolgiimii 609.791 hektar (Edirne i1 Tarim Miidiirliigii 2008 Yili Calisma
Raporu:2009:10) olan Edirne ili; doguda Kirklareli ve Tekirdag illeri, batida
Yunanistan, kuzeyde Bulgaristan Devletleri, glineyde Canakkale ili ile cevrilidir.
Merig¢, Tunca, Arda ve Ergene nehirlerinin belli bolumleri il hudutlari i¢indedir.
Kuzeyde Istranca Daglari, orta boliimde Ergene Havzasi, glineyde dag ve platolarla

Meric Deltast ilin yiizey sekillerini olusturur (Edirne Valiligi Il Y111181,2005:27).

Edirne ilinin merkez ilgesi disinda 8 ilgesi bulunmaktadir. Edirne ili dahilinde toplam
26 belediye ve 248 koy bulunmaktadir (http://www.illeridaresi.gov.tr). Kirsal
kesimde oba, mezra olarak nitelenen yerlesim sekli mevcut degildir. Yerlesim
genelde 46 toplu yerlesim seklindedir. Edirne ilinin il¢eleri: Merkez, Enez, Havsa,

Ipsala, Kesan, Lalapasa, Meri¢, Siiloglu ve Uzunkdprii’diir.

Edirne ili Trakya Yarimadasinda; kuzeyde Istranca Daglari, giineyinde Koru Daglari

ve Ege Denizi-Saros Korfezi, batisinda Meri¢ Nehri ve Meri¢ Ovasi, dogusunda da
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Ergene Ovasini igine alan 41-40 derece kuzey enlemleri ile 26-30 derece dogu
boylamlar1 arasinda yer almaktadir. Ergene ve Meri¢ ovalarini i¢ine alan Edirne ili
topraklarinin  %80’i tarima elveriglidir (Edirne Valiligi 11 Y1ll1§1,2005:27). ilin

daglar1 ovalar1 ve akarsulari, golleri asagida verilmektedir.
Daglari;
Bati Istranca Daglari: Edirne ilinin kuzeyini, Lalapasa il¢esini kaplar.

Koru Dag1: Kesan ilgesinin giineydogusunu kaplar. Ilin en yiiksek yeridir. Yerli su

tepesi 725 metre yuksekliktedir.

Candir Dagi: Ipsala ve Enez ilgelerinin adeta doga sinirmi meydana getirir. En

Yiiksek tepesi Candir 385 metredir.

[limizde ovalar Tunca, Meri¢ ve Ergene Vadilerinde toplanmislardir.
Tunca Ovasi; Tunca Irmag1 vadisindeki ovalar kiiclik pargalar halindedir.
Kazanova; Meri¢ Vadisinde Kapikule ile Edirne arasindadir.

Ipsala Ovasi; Meri¢ Vadisi’ndedir. Ipsala ilgesi topraklarmin cogunu icine alir.

Enez’e kadar uzanir. Ilin en biiyiik ovasidir.

Ergene Ovasi; Ergene Vadisi’ndedir. Uzunkoprii, Merig ilge topraklarinin biiyiik bir
boliimiinii i¢ine alir. Ovanin topraklari ¢ok verimli olup, her gesit bitki iiretilmeye

elverislidir.

Edirne ovalarinda celtik, pancar, aygigegi, siipiirge, misir, kabak, karpuz ve kavun
yetistirilir. Ilin 6nemli akarsularindan olan Meri¢, Tunca, Arda ve Ergene Nehir
debileri Mart-Nisan aylarinda yogun yagislara bagl olarak maksimum seviyeye
ulagsmakta, yaz aylarinda da normal debilerini muhafaza etmektedir. Yorenin en
onemli tarim potansiyeli olan ¢eltik ekim ve sulamalarinda ise nehir debileri en az
seviyeye ulagmaktadir.
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Golleri ise;

Golbaba: Edirne Merkez Ilge’sine bagl Biiyiikdodlliik Koyii ile Degirmenyeni Koyt

arasindadir.

Tekke Goli: Enez ilgesinde bulunur.

Biictirmene Golii: Tekke Goli’niin glineyindedir.
Harmanli Golii: Enez ilgesinin gilineyindedir.

Gala Golii: Enez —Ipsala ilgeleri arasindadir.

Sigircili Golii: Ipsala Karpuzlu Gélii’niin dogusundadir.

Pamuklu Gélii: Ipsala Karpuzlu Koyii’niin giineydogusundadir (Edirne Ili Cevre Il
Miidiirliigti Durum Raporu,1999:4-5).

1.2.3. Kultard

Anadolu’yu Avrupa’ya birlestiren Trakya Yarimadasi’nda yer alan Edirne’nin
konumu nedeni ile zengin bir kiiltiir tarihi vardir. Tarih boyunca Anadolu’ya ya da
Avrupa’ya goc eden degisik topluluklar, Edirne’den ge¢mislerdir. Ancak bunlardan
cok az1 yoreye yerlesip uygarlik kurmustur. Edirne ve cevresinde yapilan kazilar,
yoredeki ilk yerlesimlerin Neolitik ¢ag sonunda basladigin1 gostermektedir. Yorenin,
bilinen en eski halki Traklar’dir. Traklar’t Makedonyalilar ve Romalilar izlemistir.
Roma Imparatorlugu’nun ikiye béliinmesiyle Edirne, Bizans Imparatorlugu’nun
sinirlart i¢inde kalmistir. Uzun siiren Bizans egemenliginden sonra yore Osmanli

Imparatorlugu’na katilmistir.

Edirne’nin Avrupa’ya yakinhig, Edirne Kkiiltiirtiniin gerek Tiirkler’den 6nceki,
gerekse Tirkler’den sonraki evrimini, biiyiik 6l¢iide etkilemistir. Bu nedenle Edirne
kiiltiiriintin izledigi ¢izgi, Anadolu illerinin ¢izgisinden olduk¢a degisiktir (Edirne
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Valiligi 11 Y1ll1§1,2005:249). Edirne uzun yillarin bakimsizigina ragmen bir
“Abideler Beldesi” olma vasfini daima korumustur. Edirne ili 1361 yilinda
Osmanlilarin eline gegtikten sonra kiiclik bir kent olan Edirne geliserek camiler,
saraylar, kopriiler, hamamlar ve kervansaraylar ile siislenerek canli bir kiiltiir

merkezi haline gelmistir (Edirne Ili Cevre il Miidiirliigii Durum Raporu,1999:133).

Edirne'de degisik beslenme bi¢imleri goriilmektedir. Meyve ve sebze beslenmede
Onemli yer tutmaktadir. Tlrkiye c¢apinda iinlii beyaz peynir imalati ¢ok yaygindir.
Edirne peyniri denilen bu peynir genellikle koyun siitinden yapilir. Mavzana,
tarhana, ciger sarmasi, akitma, badem ezmesi, lokma, gaziler helvasi, deva-i misk,
Edirne'nin 6zgiin yemek ve tatlilarinin baglicalaridir. Ayrica 1sirgan yemegi, borani,
degisik tiirde bir peynir tatlis1 olan belmus, misir unundan imal edilen kagamak, siite
peynir eklenmesiyle yapilan akgakatik ve hardaliye de 0zgiin beslenme Ogeleri

arasinda yer almaktadir. (http://site.mynet.com).

Bir dénem, Osmanli Imparatorlugu'nun baskenti olan Edirne'de el sanatlar1 gok
geliskindi. Agac islemeciligi, lake kap ve kutu yapimciligi, cigek ressamlhigi, kitap
kapakeiligi, italik yazi ve oyunculugu, mezar tasgiligi eski el sanatlarinin
baslicalaridir. Bu tiirlerin ¢ogu giiniimiize ulagamamistir. Edirne'de agag
islemelerinin yaygin bir iinii vardir. Edirne'de Istanbul'dan ve Avrupa'dan alinan
etkilerle Edirnekari bir lislup meydana getirilmistir. Yorede siipiirgecilik pazara
yonelik bir el sanati olarak varligini siirdiirmektedir. Siipiirge darisindan yapilir. El
stiptirgesi, sirikli siipiirge, kiigiik el siiplirgesi, top siipiirge gibi degisik tiirleri
bulunmaktadir. Edirne'nin en eski sanatlarindan biri de misk sabunculugudur.
Portakal, elma, limon, armut vb. gibi bicimlerde yapilan sabunlar, hediyelik esya
olarak satilir. Comlekgilik, hasircilik, sepetcilik de varligini siirdiiren el sanatlaridir

(http://site.mynet.com).

Yagh giires, geleneksel bir Tirk sporudur. Giiresgiler viicutlarma yag slrerek
giirestikleri i¢in bu sekilde adlandirilmaktadir. Er Meydan1 denilen alanlarda
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yapilmaktadir. Giiresgilerin viicutlarinin yaglanmasi nedeni ile birbirlerini tutmalari
zorlastigindan, biiyiikk giic ve ustalik gerektiren bir spordur. Yagh gilires Misir
kaynaklidir. Deniz ticareti sayesinde Avrupa'ya, Balkanlar'a tasinmustir. Ozellikle bir
diigiin eglencesi olarak, glirescilerin biiyiikk toprak sahipleri tarafindan davet
edilmeleriyle baslamustir. Tiirklerin M.O. 4. yy' dan beri giires yaptiklar
bilinmektedir. Ilkbahar aylarinda doganin canlamisi igin yapilan kutlamalarda,
evlenme merasimlerinde, zafer solenlerinde hep glires miisabakalar1 yapilmaktaydi.
Osmanli Imparatorlugu’nda karakucak ve yagh giiresler yaygm olarak, devletin
kontrol ve himayesinde yapilmaktaydi. Bircok bolgede giires tekkeleri kurulmus,

bunlarin baslarinda seyh denilen eski ve {inlii pehlivanlar gorev almistir.

Gliniimiizde de bu gelenegin bir uzantisi olarak organize edilen giires etkinliklerinde,
agalik sistemi ile masraflari karsilayan bir kisi bulunmaktadir. Bu kisiler genellikle
yorenin taninmis ve varlikli kisileridir. Osmanl padisahlarindan Sultan 4. Murad ve
Sultan Abdiilaziz de bizzat giires yaparak bu spora verdikleri 6nemi gostermislerdir.
Kirkpinar Yagh Giiresleri, bu sporun Tiirk kiiltiiriiniin ayrilmaz bir pargas1 oldugunu

gostermektedir. (http://tr.wikipedia.org).

Gilinlimiizde bir senlik ve toren havasi ig¢inde yapilan Kirkpinar Giiresleri’nin
insanlarin yakinlagsmasi, dayanismasi bakimindan énemli bir toplumsal islevi vardir.
Kirkpmar spor organizasyonu, sponsorluk, amatorlilk, ve profesyonellik gibi
olgularin kaynagi oldugu gibi, ritm, esneklik, ustalik ve istikrar da Kirkpinar’in

asirlardan beri yeni kusaklara aktardigi nitelikler arasindadir (Ates,2003:256-257).

1.2.4. Mimari Dokusu

Kent biitiiniine bakildiginda; sosyo-ekonomik ve kiiltlirel degerlere gore farklilasan
yasam bi¢iminden, yogunluktan, farkli kullanim amaclarma ydnelik degerlerden,

topografyadan v.b. nedenlerden kaynaklanan; belirli bir boyutsal biitiinliige sahip
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farkli fiziksel bigimlenisler goriilebilmektedir. Bu fiziksel bicimlenisler kentsel
dokular olarak tanimlanmaktadir. Her kentin fiziksel bir yapisi vardir. Ancak bu
fiziki yapinin iliskilenmesi, bi¢imlenmesi ve olusmasi farklidir. Buna bagl olarak,
kentin fiziksel bigimlenisinin sadece fiziki ¢evrenin degisimi ve ekonomik
organizasyonun yeni sekillere boliinmesi anlamima gelmedigini, ayni zamanda
kiiltiirin, sosyal diizenin, davranis bi¢imlerinin ve kullanicisinin fikirlerinden

etkilenerek, bir sureg icerisinde olustugunu sdylemek miimkiindiir.

Kentlerin farkli dokularda olmasi; farkli degerlere sahip insanlar ve farkli degisik
fiziksel ¢evrelerden kaynaklanmaktadir. Kentlerdeki dokulari; sosyo-ekonomik ve
kiiltiirel degerlerin, karmagik bir toplumsal iliskiler aginin, bu iligkilerin zaman
icindeki degisiminin ve toplumsal degerlerin fiziki ¢evreye yansimasi olarak
tanimlamak miimkiindiir. Bu yansima; aile yapisina, gilinliik yasamin nasil
kullanildigina, mekanlarin kullanim bigimlerine, insan g¢evre iliskilerine, ¢evresel
degerlere, yaygin olarak kullanilan malzemelere, yap1 teknolojisine v.b. olgulara
bagli olarak olugmaktadir. Ayrica kentsel dokular; o dokuyu olusturan toplumsal
iliskileri, tiretim bicimlerini ve giindelik yasami iceren genis bir veri kaynagini da

blinyesinde bulundurmaktadirlar (Cakir, 2006:15-16).

Edirne, Giineydogu Avrupa’nin Marmara’ya dogru uzanan Trakya bolgesinde;
Tunca, Arda ve Meri¢ nehirlerinin olusturdugu kavsin ic¢inde kurulmustur.
Anadolu’yu Avrupa’ya baglayan ana yol iizerinde bulunmasi nedeniyle, eski
caglardan beri Onemli bir konuma sahip olan Edirne, asil gelismesini Osmanl
Dénemi’nde kaydetmistir. Ozellikle XIX.-XX. yiizyillarda ugramis oldugu isgaller
ve saldirilarin yani sira Cumhuriyet Donemi’nde bir sinir kenti olmasi nedeniyle

gerektigi gibi biiyilyiip, gelisememistir (Ozer,2006:9).

Edirne, Istanbul'la birlikte, Osmanli Imparatorlugu'nun mimaride eristigi yaratici
diizeyi gosteren bir kenttir. Kentte, Osmanli mimari yaraticih@inin ¢ok c¢esitli
ornekleri goriilmektedir. Bu agidan Edirne, Bursa ile Istanbul'un karisimi gibidir.
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Edirne'nin Istanbul'a ve Bursa'ya iistiinliigii, Istanbul'un fethinden 6nceki mimari
yaraticilig1 kadar, fetihten sonra da bu yaraticiligimi siirdiirmesidir. Edirne mimarisi
Osmanli Dénemi’nden bu yana bir kag déneme ayrilmaktadir. Birincisi, Celebi
Sultan Mehmet Oncesi ve O'nun donemi; ikincisi, Sultan Il. Murat Dénemi,
{iciinciisii, Istanbul'un fethinden sonra essiz Beyazid Kiilliyesi ile belirlenen dénem;
dordiinciisii, Selimiye Camisi ile sonlanan Klasik Osmanli Mimari Donemi;
besincisi, Ekmek¢ioglu Ahmet Pasa ve Sultan IV.Mehmet Donemi; altincist,
batililagsma siirecinin calkantili olaylarin1 yasamis Neoklasik cizgide yapilarla dolu

bir donem ve son olarak Cumhuriyet Donemi mimarisidir.

QCA. SINA

Foto kaynak: https://gezilmesigerekenyerler.com/gezilecek-yerler/selimiye-camii-

nerede-nasil-gidilir-ve-tarihi-bilgiler-edirne.htmi
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Sultan 1. Murat Donemi hem Edirne'nin ger¢ek baskent olmasi, hem de mimarisinde
bir doniim noktasi olmasi ydniinden 6ne c¢ikmaktadir. Bu dénemde yapilan Ug
Serefeli Camisi, merkezde biyuk bir kubbenin secilmesiyle eski camilerden
farklilasmaktadir. Bu olay, Beylik iken Imparatorluga gecisin bilincini yansitmak
olarak yorumlanmistir. Dinsel ve toplumsal yapilarin biitiinlestirilmesine benzersiz
bir 6rnek olusturan Beyazid Kiilliyesi, Tunca Nehri kenarinda dengeli kiitleleriyle
giizel bir mimari kompozisyon yaratir. 16. yiizyil Edirne'sinde ayrica Riistem Pasa
Kervansarayi, Alipaga Carsisi, Sokullu Hamami, Lari Camisi gibi onemli yapilar
gerceklestirilmistir  (http://www.edirnevdb.gov.tr). Bunlara Selimiye Camisi'nin
gorkemi katilir. Edirne'de daha sonra yapilan Ekmekg¢ioglu Ahmet Pasa Kervansaray1
ve daha bir dizi yapt bu mimari Orgiiyii tamamlayan birer par¢a olmustur

(http://www.edirnevdb.gov.tr).

Edirne 6nemli anitsal ve mimari eserlere sahip yasayan miize kenttir. Bu eserler
camiler kiilliyeler, kopriiler, eski carsilar, kervansaraylar, saraylar, tarihi konut ve

mahalleridir (Erdogan,2006:1).

1.2.5. Ekonomisi

Edirne ilinin yiizolctimii 609.791 hektardir. 2008 yil1 istatistik ¢aligmalar1 3. tahmin
sonuglarma gore bu alanin 370.015 hektar1 tarim arazisi, 104.502 hektar1 orman

arazisi ve 57.985 hektar1 cayir-mera arazisidir. Tarim dis1 alan ise 77.290 hektardir.

Il ekonomisi tarim agirliklhdir. Bununla birlikte ilin Avrupa’yr Istanbul ve
Ortadogu’ya baglayan yol iizerinde olmasi, tarim dis1 etkinliklerin de gelismesini
saglamistir. Edirne, sosyal yasantisi agisindan c¢ok gelismis durumda olan bir
ilimizdir. Tarih ve kiiltiir zenginligi, tarimdaki verim ve gelismekte olan sanayi,

sosyal yasantiy1r olumlu yonde etkilemektedir.
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Edirne ilinin Avrupa’y1 Istanbul ve Ortadogu’ya baglayan yol giizergahinda olmast,
tarim ve diger sektorlerin gelismesini saglamaktadir. Bununla birlikte, ilde tarim
sektoriiniin agirligi daha fazladir (inan,2003:39). Edirne’de cesitli tarim iiriinleri
yetismektedir. Ovalart ¢ok bereketlidir ve tarla tarimi ¢ok gelismistir. Tahilda
bugday, sanayi {riinlerinde sekerpancari ve aygicegi On sirayr almaktadir.
Meyvecilikte kavun, karpuz yetistiriciligi ve bagcilik ileridedir. Son 10 senede tarim
iriinleri bir kat daha artmistir. Bugday, piring, ay¢icegi, sekerpancari, fasulye, susam,
kolza, domates, patlican, pirasa ve lahana ise ilde yetistirilen baslica tarim
Uriinleridir. Meyve olarak kavun, liziim, karpuz, elma, armut, erik, kizilcik ve badem
onemli yer tutmaktadir. Sulama, giibreleme ve modern tarim araglarini kullanma

hususunda 6nde gelen iller arasindadir (http://www.edirne.web.tr).

1.2.6. Sanayi

Edirne’nin sanayilesme siirecini etkileyen en onemli faktdrlerden biri Edirne’nin
1969°da kalkinmada oOncelikli iller kapsamina alinmasidir. Edirne’nin bulundugu
konum itibariyle yurt i¢i ve yurt digt ulasim olanaklarmin genisligi, Istanbul gibi
biiyiikk bir sanayi ve ticaret metropoliine yakin olusu, biiyiilk sanayi gruplarinin
ilgisini ¢ekmis; Ozellikle tekstil konusunda faaliyet gosteren isletmeler 1990’h

yillardan sonra Edirne’de gelismeye baslamistir.

Ilde bulunan sanayi isletmelerinin biiyiik bir bdliimii un, yag ve siit konusunda
faaliyet gosteren isletmelerden olugmaktadir. Ayrica ilde yetistirilen ¢eltigin pirince
islenebilmesi amaciyla ¢ok sayida celtik isleme fabrikalar1 da kurulmustur. Ildeki
sanayilesme Tekirdag ve Kirklareli illerine gore daha yavastir. {lin en énemli sektorii
tarimsal iiriin isleyen gida sanayidir. Bunlar celtik, un, yag, siit ve siit iiriinleri vb.

tesislerdir. Ayrica ilde son yillarda tekstil sektoriinde de Onemli gelismeler
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yasanmaya baslamustir. Ilin en hizli gelisen ilgeleri ise Merkez ve Uzunkoprii
ilgeleridir. Ozellikle Uzunké&prii ilgesinde yag ve geltik isleme konusunda faaliyet

gosteren ¢ok sayida isletme bulunmaktadir (Www.etso.org.tr).

Edirne’de ¢ikarilan baslica maden ise linyittir. Kesan, Demirhanli, Kiigiik Doganca,
Enez ve Meri¢ linyit ocaklarindan linyit ¢ikarilir. Tirkiye ihtiyacinin yarisini
karsilayacak tabii gaz rezervleri Trakya’da bulunmaktadir.

(http://www.edirne.web.tr).

1.2.7. Edirne ilinde One Cikan Sektorler
Gida Uriinleri ve Igecek Imalati

e Ekmek, taze firin liriinleri ve taze kek imalati, (DPT Bolgesel Gelisme ve Uyum

Genel Midiirligi Yayini,2006:180).

e Ogiitiilmiis tahil iiriinleri imalati,

e Siithane isletmeciligi ve peynir imalati,

e Peksimet, biskiivi imalati, dayanikli pastane iiriinleri ve dayanikli kek imalati,
¢ Rafine s1v1 ve kat1 yaglarin imalati,

e Ham, s1v1 ve kati yaglarin imalati. Tekstil Uriinleri imalati

e Pamuklu dokuma,

¢ Dogal ve sentetik pamuk elyafinin hazirlanmasi ve egrilmesi,
e Giyim esyas1 digindaki hazir tekstil iirtinleri imalat.

e Diger dis giyim esyalar1 imalati,

e I¢ giyim esyas1 imalati,
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¢ Deri giyim esyasi imalati. Madencilik ve Tasocakgiligi
e Linyit madenciligi ve briketlenmesi,
e Tagkomiirli madenciligi briketlenmesi,

e Kum ve c¢akil ocak¢iligi (DPT Bolgesel Gelisme ve Uyum Genel Midiirligii
Yayin1,2006:180).

1.2.8. Kdlturel Faaliyetleri

Folklor, bir milletin hayatinda var olan gelenek ve goreneklerin dili yardimiyla
hafizasinda sakladig1 edebiyat ve miiziginin, daha genis anlamiyla, manevi kiiltiir
tiriinlerinin toplamidir (http://www kir-der.com). Folklor, halka ait olan her seyi i¢ine
almaktadir. Halkin mali olmus, kaynak olarak kisisel olsa bile, ¢ogunlukla sozlii
olarak nesilden nesile gegen ve bu gecis sirasinda yeni sartlara gore degisme
egiliminde olan edebiyat lriinleri, halk destanlari, masallar, tiirkiileri, manileri,
fikralari, temsili s6zler, tekerlemeler, hayat ve tabiatin olaylarina ait inanglar ve buna

benzer bir¢ok seyi kapsamaktadir (http://www.kir-der.com).

Edirne, konumu nedeniyle tarith boyunca Anadolu’dan Balkanlar’a gecis yolu
tizerinde 6nemli bir merkez olmustur. Baskent olunca da Osmanli-Tilrk kiltirel
etkinlikleri burada yogunlagmistir. Gog¢menlerle gelen kiiltiirel o6gelerin yore
kiiltiirtine etkisi belirgindir. Bu etkenlere bagli olarak yorede, Halk Edebiyatinin
bilinen usta orneklerine rastlanmaktadir. Gogleri, bozgunlart en yogun bigimde
yasayan yore halki acilarini, 6zlemlerini, sikintilarint Rumeli Tiirkiileri diye bilinen
yanik tiirkiilerle, yarattigi soylenceler, atasozleri, deyimlerle dile getirmistir. Dil
ozelliklerinin belirgin oldugu manilerde konu, sevdalar ve ayriliklardir. Sosyal

boyutlu maniler de vardir.
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Edirne; kendini ¢evreleyen topraklarin miizik ve oyun kiiltiiriinden etkilenmistir. Bu
nedenle de kendine 6zgii bir renklilik gdsterir. Oyunlar, genellikle bitisik ya da ayrik
diizende oynanir. Ayrik diizende oynananlar karsilama, bitisik diizende oynananlar

hora diye adlandirilir. Edirne Halk Miiziginde makamsal etkinin varlig1 belirgindir.

Edirne ve yoresine ait geleneksel oyunlar da tarihsel ve dogal konum nedeniyle
zengin ve renklidir. Bunlar, Trakya Bolgesi Halk Oyunlar1 6zelligindedir. Tiimii,
devinim, renk, ezgi, bi¢gim yoOniinden Anadolu oyunlarindan ayrilir
(http://www.edirnevdb.gov.tr). Kasap Oyunu, Zigos, Debreli Hasan, Kazibe, Camko,
Mendil, Alaybeyi, Karsilama en ¢ok oynanan oyunlardir. Citme ve Dim ise,

Edirne’ye 6zgii cocuk oyunlaridir (http://www.edirnevdb.gov.tr).

Tarihi ge¢misi ¢ok eskilere uzanan Edirne, farkli kiiltiirleri biinyesinde
barmdirmigtir. Diinya ve Tiirk tarithinde 6nemli bir konuma sahip bu il, Osmanl
Imparatorluguna 92 yil baskentlik yapmis ve 18.yiizy1l baslarina kadar ikinci baskent

olma niteligini siirdiirmiistiir. Edirne agik hava miizesi niteligini tasiyan bir ildir.

1.2.9. Edirne’nin Kiiltiirel Kaynaklar

a) Kaleler: Edirne Kalesi, Makedonya Kulesi, Kesan Kalesi, Sur kalintilari, Enez

Kalesi.
b) Arkeolijik Degerler: Enez Antik Kenti ve Dolmenler (Lalapasa), Ttimiiliisler.

c) Camiler: Selimiye, Eski Ug¢ Serefeli, Muradiye, I1.Beyazid, Gazi Mihal Bey,
Yildinnm, Sah Melek, Dariil Hadis, Aysekadin, Sitti Sultan, Lari Celebi, Kadi
Siileymaniye, Defterdar Mustafa Pasa, Beylerbeyi, Mezitbey (Yesilce), Sokullu
(Havsa), Fatih (Enez), Hersekzade Ahmet Pasa ve Esbat (Kesan), Alaca Mustafa
Muradiye (Uzunkopri) Camileri
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d) Kervansaraylar ve Hanlar: Riistempasa Kervansarayi, Ekmek¢ioglu Ahmet Pasa
Kervansarayr (Aysekadim), (Dinger,I.Dinger,Giingdr,2003:103-106). Deveci Hani,
Taghan, Kiigiik Riistem Hani.

e) Kopruler: Gazi Mihal, Yeni (Merig), Saray (Kanuni), Uzun,Y1ildirim Beyazit,
Sefersah, Ekmekg¢ioglu Ahmet Pasa, Fatih, Mamak-Topcu-Degirmen Kopriileri,
Yalniz Goz, Beyazit, Sarachane (Sehabettin Pasa) Kopriileri.

f) Carsilar: Ali Pasa Kapal1 Carsisi, Bedesten, Selimiye Arastast.

g) Hamamlar, Cesmeler ve Sebiller: Sokullu (Ciftte), Tahtakale, Mezitbey,
Beylerbeyi, Gazi Mihal Bey, Ibrahim Pasa, Saray, Topkap: (Alaca), Yenigeriler
Hamamlari; Sokullu Camii, Ibrahim Pasa, Kosec Balaban, Nazir, Aysekadm Camii,
Merzifonlu Kara Mustafa Pasa, Sinan Aga, Valide Sultan, Amcazade Hiiseyin Pasa,
Riistem Bekir Pasa, Tavanli, Yenigeri, Hac1 Adil Bey Cesmeleri; Ayse Kadin, Hasan
Celebi, Ekmekgioglu Ahmet Pasa, Eski Camii, Esat Muhlis Sebilleri vs.

h) Saraylar, Kasirlar ve Medreseler: Saray-1 Atik (Eski Saray), Saray-1 Cedid (Yeni
Saray); Yeni Saray icinde bulunan Kasirlar, Adalet Kasri, Saatli ve Peykler
Medreseleri (Dinger v.d. 2003:103-106).

1) Imaretler: Yildirm Beyazit, Muradiye, Yeni Imaretleri.

i) Sivil Mimari Ornekleri: Edirne Evleri, konaklar, binalar (Kaleici Semti), Kamusal

Yapular.

j) Turbeler: Has Yunus Bey (Enez), Serbettar Beyazid, Halife, Ugler, Kiyak Baba,
Karaca Ahmet, Glizelce Baba, Helvact Baba, Eglence Baba, Balc1 Baba, Yatagan

Baba, Tultlnstliz Baba Turbeleri vs.

k) Havra ve Kiliseler: Yahudi Havrasi; Sweti George Ortodoks Kilisesi (Bulgar
Kilisesi), italyan Kilisesi, Bahai Evi, Enez’deki Sapel ve kilise kalintisi, diger kilise

kalintilari.
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) Miizeler ve Anitlar: Edirne Arkeoloji ve Etnografya, Tiirk-islam Eserleri, Siikrii
Pasa Anit1 ve Balkan Savasi Miizeleri, Lozan Anit1i ve Miizesi, Sultan II.Beyazit
Kiilliyesi i¢cinde Saglik Miizesi, Sarayi¢i Balkan Savasi Sehitligi, Havsa Kurtbey
Anitt, Sirsindig1 Aniti, Jandarma Sehitlik Aniti, Hidirlik Askeri Tabyalari.

m) Gelenek El Sanatlari: Ahsap isciligi (Edirnekari), el islemeciligi, aynali
stiptirgecilik, aynali siipiirgecilik, meyve sabunculugu, talika, Edirne Cinisi, ¢eltik

taragi

1.2.10. Gastronomisi

Edirne ilinin gastronomik agidan en basta gelen iirlinii beyaz peyniridir. Beyaz
peynirin bu kadar lezzetli olmasi, yorede siitiin bol ve kaliteli olmasinin yaninda,
mandiralarinda teknolojiye paralel gelisimi ve bilhassa Ikinci Diinya Savasi’ndan
sonra karayollarinin siiratle gelisimi sonucu mandiralarin yol kenarlarindan koylere
kadar girmesidir. Edirne’nin bir diger gastronomik iiriinii de tava cigeridir. Kentin
pek ¢ok yerinde tava cigeri yapan lokantalar sadece Edirnelilerin degil, i¢ ve dis
turistlerin de baslica ugrak yeri olmaktadir. Beyaz peynir ve ciger tavanin yan sira
patlican yemegi olan Mamzama, Ciger Sarma, Akitma, Badem Ezmesi, Lokma ve
Deva-i Misk tatlis1t Edirne’ye mahsus baglica yemek ve tathilaridir. Ayrica Isirgan
Yemegi, Borani, degisik tiirde bir peynir tatlist olan Belmus, Misir unundan
Kacamak ve Hardaliye il’deki restaurantlarda yer almasma bilhassa Edirne

koylerindeki evlerde yapilan en 6nemli beslenme iiriinleridir (Kiigiikaltan,1990:39).

1.2.11. Turizmi

Turizm, siirekli yasanan yer disinda, ticari kazan¢ amacina dayanmayan nedenlerle

yapilan ve yirmi dort saati agsan veya en az bir gecelemeden olusan gegici seyahat ve
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konaklamalarin ortaya ¢ikardigi ekonomik ve sosyal nitelikli olay ve iligkilerin
batiinidur (Usta, 2001:9). Turizmin tanimi da dikkate alindiginda kiiltiirel turizmi,
“insanlarin ekonomik, politik ve toplumsal gelisimine dayali duygu, diisiince, dil,
sanat ve diger yasayis unsurlarinin izlerini gérmek amaciyla kendi ikamet ettikleri
bolge veya ulkenin disina gegici seyahat ederek, buralardaki turizm isletmelerinin
urettikleri mal ve hizmetlerden yararlanmalar1” seklinde tanimlayabilmek

mimkundar. (http://www.trakya.edu.tr).

Edirne ili camileri, kervansaraylari, imarethaneleri, Meri¢ ve Tunca nehirleri
tizerindeki kopriileri, gesme ve sebilleri, sivil mimari 6rnekleri, hanlari, hamamlari,
carsilari, kumsallari, sosyo-kiiltiirel 6geleri, farkli dinlere ait yapilari ile onemli bir
siir kentidir. Kiiltiirel miras agisindan zengin bir potansiyele sahip bu kent, kiltir
turistine yonelik talep acisindan fazla bir gelisme gdsterememistir. I¢ turizm
acisindan, yazin kiyilarda ikinci konutlar, cadir ve kamping alanlar1 deniz turizmine

hizmet vermektedir (Dinger v.d.2003:112-113).

Kirkpimar giireslerinin yapildigi Haziran-Temmuz aylarinda, bu giiresleri izlemek
icin gelen yerli ve yabanci turistler sayesinde otellerin doluluk oranlar1 artmaktadir.
Edirne’ye gelen yerli turistlerin ¢ogunlugu g¢evre illerden ve Istanbul’dan gelenler
olusturmaktadir. Bahar aylarinda giiniibirlik cevredeki il ve ilcelerden gelen yerli
turistler ya acentelerle ya kendi ozel araglariyla ya da kamu kuruluslarinin
diizenledikleri araglarla Edirne’yi ziyaret etmekte, Sogiitlik ve Karaagac’ta piknik
yapmaktadirlar (Dinger v.d. 2003:112-113)%0

10 http://dspace.trakya.edu.tr/jspui/bitstream/1/878/1/Saim%20ALTAY.pdf
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1.3. BURGAS (Bulgaristan)

1.3.1. Tarihi

1367 yilinda Dogu Roma Imparatorlugu'ndan alinan Burgaz Kalesi 1877-78
Osmanli-Rus Savasi'na kadar Tiirk egemenliginde kaldi. 1878 yilinda imzalanan Berlin
Antlagmasi ile teskil edilen 6zerk ve Osmanli Devleti'ne bagli Dogu Rumeli eyaletine
baglanan schir, 1885 yilinda anilan eyaletin Bulgaristan Prensligi tarafindan ilhak
edilmesiyle fiilen Tiirk denetiminden ayrildi. Anilan {lkenin 1908 yilinda

bagimsizligini ilan etmesiyle hukuken Osmanli Devleti'nin elinden ¢ikti.

1.3.2. Cografyast

Burgaz ili (Bulgarca: Oblast Burgas);
Bulgaristan'in Karadeniz kiyisinda yer alan kiiglik ve sevimli sahil sehri Burgaz,
gezilecek yerler konusunda ¢ok zengin olmasa da sehre gelenlere hem tarihi hem de
dogal giizellikler sunmaktadir. Merkezi Burgaz sehridir. Burgaz ili, yilizol¢limi

olarak Sofya ilinden sonra ikinci, niifus olarak 4. blyuk ildir.

Bulgaristan’in Gilineydogusunda, Karadeniz kiyisinda yer alan Burgaz, 6zellikle
20. Yizyildaki hizli gelisimi ve modernlesmesiyle turistlerin ilgi odagi olmaya
baslamistir. Denize kiyis1 olmasi ve gollerle ¢evrilmesi, lilke genelindeki karasal iklimi
yumusattigindan serin yazlarin ve ilik kiglarin olmasi da turizmini olumlu etkileyen

sebeplerden biridir.
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Vaya (Burgaz) GOlU: Sehri gevreleyen ii¢ adet golden biri olan Vaya, ayni
zamanda Bulgaristan’in en biiyiikk dogal goliidiir. Burgaz’in batisinda kalan gole

250°den fazla kus tiiriinii izlemeye gelmektedirler.'!

1.3.3. Kdltara

Burgas’daki festivaller:

-Yaz Festivali (Agustos)

-Sea of Black Festival (Agustos)
-Uluslararast As¢ilik Festivali (Mayis)

1 https://gezimanya.com/burgaz
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-Paskalya Festivali (Nisan)

-Uluslararast Halk Festivali (Agustos)
-Spirit of Burgas (Agustos)

-Sarap Festivali (Temmuz-Agustos)

-Kum Heykeller Festivali (Temmuz-Eyltl)*2
-Edebiyat Festivali(Ekim)*

1.3.4. Mimari Dokusu

Burgaz kiiciik bir sehir olmasia ragmen, farkli dizayn edilmis bir opera binasi var.
Burgaz Devlet Operast ve Burgaz Filarmoni Orkestrasi’na ev sahipligi yapmaktadir.
Program kap1 oniindeki posterlerden takip edilmektedir. Etnografya miizesi, Ortodoks

Kilisesi tarihi yerlerden birkagidir.

2 https://pxhere.com/tr/photo/500031
13 https://gezimanya.com/burgaz
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Etnografya Miizesi: *

........

1903 yilinda ihsa edilen Burgaz Tren Garr: Ava'mn en giizel tren

garlarindan biridir.®

14 https://www.gruppal.com/burgaz-turu
15 https://www.enuygun.com/galeri/burgaz-da-gezilecek-yerler/

38
The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



iterreg - iPAColC E
Bulgaria - Turkey

PARTNEB=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. Xe CB005.1.22.011”

Burgaz Merkez Postanesi: Tipki tren gari gibi tarihi bir yapinin i¢inde hizmet

veren postane binasi.

16 https://www.enuygun.com/galeri/burgaz-da-gezilecek-yerler/

39
The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



interreg - iPA CoC
Bulgaria - Turkey

PARTNEB=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. Xe CB005.1.22.011”

Sea Garden Parki: Schirde yasayanlar ve ziyaretgilerin Burgaz'da en fazla ilgi
gosterdikleri yerlerden biri olan parkin yemyesil atmosferinde gezintiye cikilabilecegi

gibi sahilde bulunan plajdan denize girilebilmektedir. »

17 https://www.enuygun.com/galeri/burgaz-da-gezilecek-yerler/

40

The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



iiterreg - iPA CoC E
Bulgaria - Turkey

PARTNEB=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. Xe CB005.1.22.011”

St. Anastasia Adasi: Sahilden hareket eden motorlarla ulasilabilen manzarali bir
ada.'®

18 https://www.enuygun.com/galeri/burgaz-da-gezilecek-yerler/
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Aleksandrovska Caddesi: Sik restoran ve kafeleri, magazalari ile Burgaz'in en gozde
caddelerinden biridir.
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Burgaz Plaji'®

Burgaz’in uzun plaji1 ve Karadeniz’in yiiksek dalgalari, 6zellikle sorf ve kite-sorf

yapmak isteyenlerin tercihi olmaktadir.?°

1.3.5. Ekonomisi

Bulgaristan'in en onemli turistik merkezleri Burgaz eyaletindedir. 3000 yi1l Oncesine
yani Bronz Cagi’na kadar giden tarihinde Bizans ve Osmanli hakimiyetlerinde kalan
Burgaz, bir liman sehri olmanin verdigi avantajla tarih boyunca her zaman ekonominin

merkezi olmustur. Bu unvani simdilerde de, Bulgaristan’in en biiylik limanina sahip

9 https://www.enuygun.com/galeri/burgaz-da-gezilecek-yerler/
20 https://gezimanya.com/burgaz
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olastyla devam etmektedir. Ancak artik sadece bununla degil, turizmi, uluslararasi fuar

ve festivallere yaptig1 ev sahipligiyle de 6ne ¢ikmaktadir.?:

1.3.6. Sanayii

Burgaz merkezinde bir uluslararas1 havaalani ve ¢ok sayida sanayi tesisi bulunmaktadir.

1.3.7. Burgas ilinde One Cikan Sektérler

Burgas ilinde en ¢ok 6ne cikan sektér turizm sektoriidir. Burgas’in 22 km giineyinde
Karadeniz’in baglik ve meyve bahgeleri ile ¢evrili giizel bir yarimadasi bulunmaktadir

sahilde bol miktarda demir ve manganez iceren kum mevcuttur.??

21 https://gezimanya.com/burgaz
2 https://www.mayaktour.com.tr/Tour_Detail.aspx?syprdky=3_0_587_ 123 0&stpcty=1
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1.3.8. Gastronomisi

Pek ¢ok Balkan iilkesinde oldugu gibi Bulgaristan sinirlarindaki Burgaz mutfaginda
da Tiirk ve Yunan mutfag: etkileri gériilmektedir. Yogurt, sucuk, borek, kek, salata
ve baharat sikga tiiketilen iirlinlerdir. Musakka, giive¢ ve baklava yoresel lezzetleri

arasindadir. Yerli iiretim saraplar1 da bunlarin arasinda yer almaktadir. 23

Wil

. Wﬁ-l&llant-.‘J ks

3 https://gezimanya.com/burgaz
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Il KISIM: YORESEL TURZME ETKi EDEN KAVRAMLAR

2.1.KULTUR

2.1.1. Kiltiiriin Tanim

Kiiltiir, yiizyillarin deneyimlerinden siiziilerek bigcimlenmis, kusaktan kusaga
aktarilan bir degerler biitiintidiir. Kiiltlir lirtinleri ile bolge insani1 arasinda bir bag
vardir. Kiiltiir {iriinlerinin sekillenmesinde tarihi ve kiiltiirel mirasin 6nemli bir roli
vardir. Kiiltiir iiriinleri, halk arasinda mayalanmis, halkin kiiltiir yapisin1 belirleyen,
toplumun dokusudur. Kiiltlir tiriinleri halkin ortak duygu ve diisiincelerini dile

getirmektedir.?*

.....

ve kusaktan kusaga aktardig tarihi, giincel ve aktiiel ihtiyaglarini karsilayan, doyum
saglayan degisebilir degerlerin tiimiidiir seklinde tanimlamak miimkiindiir. Beslenme
kultiri de, bir toplumun beslenme ile ilgili hayat tarzidir. “Yiyeceklerin iiretimi,
tiketimi, hazirlanmasi, tamamen kiiltiirin 6geleri olan gelenekler, sevmek
sevmemek, inanclar, tabular, bos inanclarla baglantilidir. Antropologlar, yemek yeme

aliskanliklari kiiltiirel baglamda alirlar”.

Kiiltiirel gorecelilik kuralina gore davranis bi¢imleri bir toplumdan digerine
degismektedir. Insanlarin acikmasi ve aghigini gidermek igin yemek yemesi genel bir
biyokimyasal olay iken, bu ac¢ligin1 ne sekilde, ne zaman ve hangi yemegi segerek
giderecegi kiiltlirel bir olgudur. Bunlarin yani sira yenilen ve igilen seylerden haz

alma, etkilenmeler konusunda yine her kiiltiriin farkli bir yaklasim tarzi

24 http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequence=1
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bulunabilmektedir. Bir toplumda tiksindirici sayilan bir gida maddesi bir baska
toplumda en 6nemli agiz tadi 6rnegi olabilmektedir. Bir toplumun beslenme kiiltiirii
yasam sekliyle yakindan iliskilidir. Yasam seklinin degismesi, beslenme kiiltliriiniin

de zamanla degismesine neden olmaktadir.

Ik ¢aglarda insan, yasamin siirdiirebilmek i¢in dogada bulunan hayvanlar1 avlamak;
bitkileri toplamak zorunda kalmistir. Insanoglu zamanla bunlar1 kendi yetistirmeyi,
yetistirdiklerini pisirerek daha lezzetli hale getirmeyi 6grenmistir. Yeni tatlar bulma
cabasi ilkcagdan baglayarak giiniimiize kadar ulagmistir. Bugiin de, insanoglunun en

onemli ugrasi olarak devam etmektedir.?®

2.1.2. Kiiltiiriin Turizm A¢isindan Onemi

Bir iilkeye turizm talebinin yogun bir sekilde olabilmesi i¢in o iilkenin kiiltiirel
zenginliklerinin olmasi gerekmektedir. Ciinkii 6zellikle ekonomik giicii yiiksek batil
insanin en biiyiikk 6zelligi merak, degisik seyler gérme ve O6grenme arzusudur.
Turizmin bir milletin diger milletleri anlamas1 ve degerlendirmesinde onemli bir
etkisi vardir. Gelismis {lkelerin hiikiimet politikalari, vatandaslarinin kendi
ulkelerine karg1 duydugu takdir duygusunu gelistirmek ve diger tilkeleri tanimak i¢in
turizmi tesvik etmektedirler. Genel olarak da insanlarin yapisinda farkli kiiltiirleri
tanima istegi vardir. “Turistin geldigi bolgedeki kiiltiir ile ev sahibi bolgenin kiiltiir
yapis1 arasindaki farkliliklar arttikca turist kabul eden bolgeye yonelik turizm

talebinde artis goriiliir”?®

25 http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequence=1
26 http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequence=1
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2.1.3. Kultdr Turizmi

Kiiltiir, toplumun sahip oldugu maddi ve manevi degerleriyle tarih, felsefe, ahlak,
bilim, sanat, teknik, spor, ekonomi, sanayi, egitim, hukuk, saglik, turizm vb.
alanlardaki varhiginin, siireglerinin, etkinliklerinin gelismelerinin olusturdugu bir
bitliindiir (Tung ve Sag¢, 1998: 31). Kiltir turizmi ise katilanlarin, onceki
donemlerden kalan mimari, arkeolojik ve tarihi 6nemi olan yerleri ve baska
insanlarin degisik yasam tarzlarin1 tanimalarina, bdylece onlarin gelenekleri,
gorenekleri, fiziksel ¢evreleri ve entelektiiel bakis agilar1 hakkinda dogrudan fikir

edinmelerine olanak saglayan bir turizm tiiriidiir (Akgiil, 2003: 53).

Kultdr turizmi bolgesel agidan, turistik konaklama isletmelerinin doluluk oranini
arttirdig1 gibi yeni istihdam alanlarinin olugsmasini saglar (Tung ve Sag, 1998: 31).
Ayn1 zamanda kiiltiir turizmi tlkelerin tarihi ve kiiltiirel degerlerini tanimak,
yakindan gormek, ¢esitli donemlere ait uygarliklar arasinda karsilagtirmalar yapmak,
eski el sanatlar1 tanima gibi nedenlerle yapildigindan tilkelerin tarihi, kiiltiirel, folklor
zenginliklerini korumasini saglamaktadir. (Akat, 2000; 15). Tirkiye’nin onemli
turizm potansiyelini olusturan Avrupali turistlerin %30’u ziyaret etmek igin kiiltiirel
mekanlar tercih etmekte ve yash niifusunun da giderek arttigindan iilkemize olan
turistik talebin artmas1 beklenmektedir. Kiiltiir turizmine katilanlar giin gectik¢e daha
da artmakta ve surduriilebilir turizm yaklagimina uygun oldugundan sunulan turistik
urtin kalitesini yiikseltmektedir. Artan turistik drun kaliteyle birlikte tGlkemizin gekim
yeri imaji artmakta ve diger Tlkelerle rekabet giicli artmaktadir. Kiiltiirel
degerlerimizle ilgili kesin envanter olmamakla birlikte 6192 arkeolojik sit alani, 947
dogal sit alani, 194 kentsel sit alan1, 132 tarihi sit alan1 ve 385 diger sit alan1 olmak

tizere lilkemizde toplam 7850 sit alani vardir (Batman ve Oguz, 2008: 192-198).
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2.1.4. Tiirk Kiiltiiriiniin Turizm Isletmelerindeki Yeri ve Onemi

Turizm olaymi etkileyen en o©nemli faktorlerden birisi de turistlerin kendi
uygarliklart disindaki ¢esitli uygarliklart tanima istegidir. Tarihi ve kiiltiirel
zenginlikleri yakindan gormek, bilgi sahibi olmak ve ¢esitli donemlere ait uygarliklar
arasinda karsilastirmalar yapabilmek turizm olaymi doguran ana faktorlerdendir.
Ulkemiz birgok medeniyetlere besik ve koprii olmus, eski medeniyetlerin
geleneklerini, kiiltiirlerini miras olarak almis, farkli kiiltiirlerin  kesistigi yol
kavsagindadir. Bu farkli medeniyetlerin etkisi ile her bolgemiz, kendi kiiltiiriinii
olusturarak yasam tarzin1 belirlemistir. Dogal olarak, batili ve diger gelismis
toplumlar, farkli medeniyetlerin olusturdugu bu zengin kiiltiire ve onu barindiran
cografyaya ilgi duymaktadir. Kisacasi iilkemizin i¢inde bulundugu cografi konum;

kiiltiir ve turizmin i¢ ige yasamasina ¢ok uygundur.

Turizmi gelistirmeye c¢alisirken kiiltiirden yararlanmak, kiiltiirii  gelistirmeye
calisirken de turizmden faydalanmak iilke ekonomisine biiyiik katki saglayacaktir.
Ozellikle gelismis iilkelerden gelen ve yiiksek harcama giicii bulunan turistin
tatillerinde yalnizca deniz, giines ve kumu yeterli bulacagini sanmak biiytik bir
hatadir. Ciinkii ekonomik giicii yiliksek batili insanin en 6nemli 6zelli§i merak,
degisik seyler géorme ve Ogrenme arzusudur. Ulkemiz bu tiir ihtiyaclara cevap

verebilecek durumdadir.

Turizm isletmeleri i¢in Kiiltlir Turizmi en ¢ok gelir getiren, en zengin kesime hitap
eden turizm tiridir. Ustelik Kultir Turizmi yeme-igme Kiiltiirii ve alisveris ile

desteklenirse tekrar tekrar yapilabilen bir geziler dizisi olabilir. Ulkemizin Kiiltiir
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Turizmi agisindan gerek bolgesel gerekse kiiltiirel ¢esitliligi g6z oniine alinirsa gezi

sayisinin ve alternatif seceneklerin bilyiik oranda artabilecegi de goriilebilecektir.?’

2.1.5. Turizm Isletmelerinin Tiirk Kiiltiiriiniin Tanitimindaki Yeri

Turizm igletmesi denilince aklimiza otel, motel, tatil koyii ve kampingler gibi
konaklama tesisleri gelir. Bunlarin haricinde turistlere yeme-icme ve eglence
ithtiyaclar icin faaliyet gosteren isletmeler ile seyahat ve diger isletmeleri de turizm
isletmesi olarak kabul etmek gerekmektedir. Her isletmenin temel amact kar elde
etmek ve devamlilik gostermektir. Bunun icin de isletmeler arasinda yogun bir
rekabet vardir. Rekabet ortamindan olumsuz sekilde etkilenmemek ve ayakta
kalabilmek icin de isletmelerin en fazla bagvurdugu yontem, iiriin ¢esitlendirmesidir.
Turizm olgusu yalnizca bir iilkenin cografi ve iklimsel kosullari ile degil tarihi,
ekonomisi, dogal 6zellikleri ile bilhassa insana ve o insanin kiiltiiriiyle ¢ok yakindan
ilgilidir. Tiim insanhigin miisterek kokenini olusturan Tiirk kiiltiirii birikiminin hem
Tiirk halkina hem de biitiin diinya insanina tanitilmasi gerekir. Glinlimiizde hi¢ kimse
ve hicbir toplum siresiz olarak ekonomik getirisi olmayan bir faaliyeti sirdiremez.
Kiiltir birikiminin ekonomik fayday: da goz ardi etmeksizin degerlendirilmesi ve

tiim diinyaya tanitilmasi turizm isletmelerinin bir gorevi olmalidir.

Turizm isletmelerinin, turistik talepten maksimum diizeyde yararlanabilmesi igin
yeni turistik {irlinler olusturmasi gerekmektedir. Kaynaklarinin kit olmasi, arzin
genisletilmesini ve uzun Omiirlii olmasini engellemektedir. Bu yilizden turistik
potansiyelden azami diizeyde yararlanmak iiriin c¢esitlendirmekle miimkiindiir.
Zengin Tiirk kiiltiiri, turizm isletmelerine ¢ok fazla iirlin ve pazarlama araci

sunmaktadir. Bu renkli kiiltiirel trtinler turizm isletmelerine ekonomik ac¢idan da

27 http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequence=1
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bliyiik bir avantaj saglar. Zengin Tiirk kiiltiirinden s6z etmemize ragmen, bu
degerlerin bakim ve onarimlarinin yapilarak Tiirk ve Diinya kamuoyuna yeteri kadar
tanitilmadigi, bu zenginliklerin {ilke ekonomisine yapmasi gereken girdiyi

saglamadig1 da bir gergektir.?®

28 http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequence=1
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2.2.TURIZM

2.2.1. Turizmin Tanimi ve Onemi

Turizm denilince akla esas olarak gezip dolagsmak, dostlar1 ve akrabalar1 ziyaret
etmek, tatil yapmak icin belirli yere giden, hos¢a vakit gegirmeyi uman insanlar
gelmektedir. Bu kisiler, tatillerini g¢esitli spor faaliyetlerinde bulunarak,
giineslenerek, sohbet ederek, sarki sOyleyerek, turlar yaparak, okuyarak ya da sadece
ic ve dis mekanlardan yararlanarak gegirmektedir. Biraz daha kapsamli
diisiindiigiimiizde, bu insanlarin i¢inde, bir is toplantis1 veya bagka bir tiirlii mesleki
faaliyet i¢in bir yere gidenlerin bulundugunu goriiriiz. Yine bu grup i¢inde bir uzman
rehberin 6nderliginde inceleme gezisi yapanlar ya da bilimsel arastirma ve inceleme

yurutenler de bulunabilir.

Gilinlimiizde sanayinin gelismesi, kisi basina diisen gelirin artmasi, refah diizeyinin
yiikselmesi, insanlarin kullanabilecekleri bos zamanlarin ¢ogalmasi, turizme, tarihte
insanlarin ticari, dini ve askeri amaclarla yaptiklar: seyahatlerden ¢ok farkl bir sekil
vermistir. Turizm, hi¢ de sanildig1 gibi basit bir dal degildir, bir bilim, her bilimin
oldugu gibi, sanatla siislenen bir disiplindir. Sanatla siislenen bir bilim dali olan
"turizm, insanlarin stirekli konutlarinin bulundugu yer disinda yaptiklar: seyahat ve
gittikleri yerlerde gecici konaklamalarindan dogan ihtiyaclarinin karsilanmasi ile

ilgili faaliyetlerdir".

Turizm, insanlarin stirekli yasadiklar1 yer disinda, sadece para kazanmak veya politik
ya da askeri bir amag izlememek iizere; serbest bir ortam i¢inde is, merak, din,
saglik, spor, dinlenme, eglence, kiiltiir, deneyim kazanma, snobik (taklit) amaclarla
veya dost ve akraba ziyareti, kongre ve seminerlere katilmak gibi nedenlerle kisisel
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veya toplu olarak yaptiklar1 seyahatlerde, gittikleri yerlerde 24 saati asan veya 0
yerin bir konaklama tesisinde en az bir geceleme suretiyle konaklamalarindan ortaya
cikan is ve iliskileri kapsayan, sosyal bir olay, agir, biitiinlesmis bir hizmet ve kiiltiir

endustrisidir.

Turizm Onceleri ekonomik boyutu ile ele alinmis, bu ¢er¢evede tanimlar
olusturulmustur. Ancak zaman icinde yalnizca ekonomik faaliyet olmayip, sosyal
boyutu da ortaya c¢ikinca farkli tanimlar sekillenmeye baslamistir. Uluslararasi
Turizm Uzmanlar1 Birligi'nin turizmi bilimsel agidan belirlemek iizere yaptig1 tanima
gbre turizm, yabancilarin seyahat ve gegici veya devamli asli kazang elde etme
faaliyeti icin yerlesmeye donusmemek kosuluyla, konaklamalarindan dogan

iligkilerin ve olaylarin tiimiidiir.

Turizm, toplumlarin gelismesinde rol alan itici ve siiriikleyici bir elemandir. Ciinkii
insanlarin turizm amaciyla yaptiklar1 seyahat ve konaklamalarda ihtiyaglarim
karsilamak igin yaptiklari harcamalar, bu ihtiyaglar1 karsilayan mal ve hizmetleri
uretenler icin bir gelirdir. Bu ihtiyaglar arttikca daha ¢ok mal ve hizmet iiretmek
mecburiyeti yatirimlari, tiretimi ve geliri artirir. Turizm sektoriinden elde edilen
doviz gelirleri ile iilkelerin dis 6demeler dengesine olumlu katki saglanmaktadir.
Turizm sayesinde bir tlkenin sosyo-kultiirel varliklart ve degerleri doviz getiren
kaynak olarak kullanilir. Ciinkii turizmde bir iilkenin mal ve hizmetlerini baska bir
ulkeye gondermeye veya satmaya gerek duyulmaz. Turistin tlkeye gelip tiketim
yapmasi sonucu elde edilen doviz girdisi, ihracat yoluyla elde edilen gelir gibidir.
Diinya Turizm Orgiitii“niin yapmis oldugu bir arastirmaya gore, Kuzey Amerika ve
Avrupa Birligi {ilkelerinde turizm sektorii ile ilgili ¢arpan katsayist 4,2 olarak
hesaplanmistir. Bunun anlami, turizm faaliyetleri i¢inde harcanan her bir dolar,

ekonomi iginde el degistirerek 4,2 $“lik bir iktisadi faaliyet yaratmaktadir. Bir
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turistin harcadig1 her bir dolar baslangigta milli gelire dogrudan katki saglamakta ve
ayrica harcanan bu paralar ekonomi iginde ¢esitli sekillerde el degistirerek (carpan
etkisiyle) milli gelire ikincil, yani dolayli yoldan gelir saglayict bir etki
yaratmaktadir. Katilan kisi sayisinin ve yaratilan gelirlerin stirekli artmast sonucu
turizm, giinimiizde en hizli bilyiliyen sektdrlerden biri haline gelmistir. Her seyden
once ekonomik bir faaliyet ve endustriyel bir sektér olan turizm, bir Glkenin
ekonomik gelisme seviyesini gostergesi ve gelecekteki gelismeyi destekleyecek bir
arag olarak goriilmektedir. Olali (1995)“e gore turizm sosyo-kultirel yonden ele

alindiginda 6nemi, 6zellikle su hususlarda 6n plana ¢ikmaktadir:

* Turizm, insanlar ve uluslar arasinda karsilikli taninmanin ve kardesligin bir

aracidir.

* Turizm, tlkelerin birbirinden farkli kiiltiirel degerlerini karsilikli olarak tanimaya,

insanlarin genel kiiltiir seviyesini yiikseltmeye imkan veren bir aragtir.

* Turizm, dogal, sosyal ve Kkiiltiirel ¢evrenin korunmasim1 ve degerlendirilmesini
saglayan bir elemandir. Clinkii tabii sosyal ve kiiltlirel kaynaklarin ekonomik, saglik
ve diger bakimlardan 6nemini fonksiyonunu gezerek ve gorerek anlayan bireyler

onlar1 korumanin bilincine sahip olmaktadir.?

2.2.2. Diinyada Turizm Sektoriiniin Degigimi ve Gelisimi

Turizme talep kent yasaminin hizlanmasi ve insanlarin kendilerini yenilemeye doniik
talepleri yiiziinden siirekli artmistir ve bu artis devam etmektedir. Turizm talebini
arttiran pek cok faktdr vardir. Bu faktorler insanlarin sosyal ekonomik ve kiiltiirel

durumlartyla ilgili olan kriterlerdir. Giiniimiizde kent yasaminda ve metropollerde

Bhttp://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?seque
nce=1
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bireylere diisen ekonomik gelisim turizmi tetikleyici bir unsur olmustur. Ekonomik
refaha kavusan insanlar kendilerine doniik yatirimlar yapma firsatlar1 bulmuslardir.
Kazandiklar1 ile tatil ve seyahat yapabilme istekleri olmustur. Kentlesmenin bir
pargasi olan egitim siireci insanlarin baska kiiltiirler hakkinda bilgi sahibi olmasini
saglamis ve bu kiiltiirler hakkinda merak uyandirmistir. Bununla beraber teknolojinin
ilerlemesiyle beraber seyahat edebilme kolayligimin dogmasi da bu yerleri gidip
gorebilmeyi kolay kilmistir. Bu giin 24 saat igerisinde diinyanin herhangi bir yerine
gidilebilmektedir. Bu da insanlar1 seyahate ¢ikmaya tesvik etmektedir. Ayrica
teknolojinin ilerlemesi 26 seyahat kolayliginin yan1 sira insanlarin gittikleri yerlerden
geride biraktiklariyla rahat ve ¢abuk iletisim kurmasina olanak tanimakta ve insanlar
islerini gittikleri yerlerden de halledebilmektedirler. Bu durum insanlarin turistik gezi
yaparken geldikleri yerlere yonelik endiselerini azaltmaktadir. Kuskusuz turizmin ilk
ivmelenmesi ilk demiryolunun kurulmasi ile ilgilidir. Demiryolu ile beraber ulagim
stiresinin kisalmasi ve ¢esitliliginin artmasi insanlar1 seyahat etmeye yonlendirmistir.
Demiryolu ilerledikge tarih igerisinde turizm de gelismistir. 20.yy da Akdeniz turizm
de yaz aylarinin vazgecilmez bolgesi oldu. 1950’lere gelindiginde turizm Onemli
sektorlerden birisi halindeydi. Bu ¢ikisini siirdiirerek 60’larla 80’ler arasinda biiyiik
atilmlar gergeklestirdi. Bu slrecte Kitle turizminin etkileri git gide 6nemsenmeye
basladi.

2.2.3. Tiirkiye’de Turizm Sektoriiniin Degisimi ve Gelisimi

Ulke ekonomisinin temellerinden biri olan turizm sektdriiniin gelisimi ile ilgili
politikalar planli donemin baslarina dayanmaktadir. Turkiye’de turizm ile ilgili
politikalart 1960’dan itibaren planli donem Oncesi ve sonrasi diye ayrilmaktadir.
Cumhuriyet tarihine bakildiginda 1950’11 yillara kadar turizm alaninda ciddi higbir
girisimin  olmadig1 goézlenebilmektedir. Cumhuriyetin ilk yillarinda yasanan
sikintilarin, ¢oziilmesi acil problemlerin ve dénemin iktidarlarinin ekonomik gelisme
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anlayisinin yani sira bu donemde tiim diinyada goriilen istikrarsiz siyasal

politikalarin da biiyiik etkisi vardir.

1960 sonras1 turizm sektorii i¢in en 6nemli gelisme, bir hizmet sektori olarak kabul
edilip kalkinma planlarina alinmasidir. 1963 yilinda kurulan Turizm Bakanligi’nin
ardindan gilinlimiizde 4000’den fazla seyahat acentesinin iiyesi oldugu Tirkiye
Seyahat Acenteleri Birligi (TURSAB) kurulmustur. Turkiye’de 1980 yili turizm
sektorli acisindan referans noktasidir. 1980 sonrasinda sektorde biiyiik bir gelisme
yasanmis, gelen turist sayist ve buna bagl olarak doviz girdisi artmis ve Ozellikle
2634 sayili “Turizmi Tesvik Kanunu” ¢ergevesinde sektore simdiye kadar
gorilmemis bir destek saglanmistir. Bu donemde turizm yatirimlarina 6zellikle yatak
kapasitesinin artirilmasina yonelik tesvikler verilmis, tamamen kitle turizmine altyap1
olusturmaya yonelik bu tesvikler maalesef, ¢evre ve tarihi degerlerin korunmasi

gerekliligi cogu yerde goz ardi edilerek kiyilarda betonlagsmaya yol agmustir.

Kamu kesimi agisindan olumlu goriilebilecek bir 0Ozellik ise sektoriin ihtiyag
duydugu cesitli alanlarda bazi yonetmelik ve yonergelerle yasal c¢ercevelerin
olusturulmasidir. Gerek 1984 ve 1995 tarihli gecis programlarinda gerekse Besinci
ve Altinct Bes Yillik Kalkinma Planlarinda tarihi ve fiziki ¢evre degerlerinin
korunmasi, turizm mevsiminin uzatilmasi ve o6zellikle egitilmis personel ihtiyacinin
giderilmesine yonelik ve turizm planlamasina yonelik konulara 6nem verilmistir.
Yedinci Bes Yillik Kalkinma Plani, turizm c¢esitliligine ve tanitim, pazarlama
calismalarina Onem verilmesi gerektigini vurgulamistir. Yatak kapasitesinin
artirilmasi yoluyla kitle turizminin her seyden once geldigi donemin geride kaldigina
ve turizmde siirdiiriilebilirlik kavraminin éneminin anlasildigina dair sektoriin diger

sorunlarina yonelik politika onerileri tasimasi bakimindan da dnemlidir.
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2.2.4. Turizm Isletmelerinin Siniflandirilmast

Turizm sektord, toplumun her kesimini dogrudan veya dolayli olarak ilgilendiren bir
sektordur. Gunumuzde turizm, ulkelerin gelisme cabalarina paralel ve gelismisligin
bir gostergesi olarak, en fazla 6nem verilen sektorlerin basinda gelmektedir. Turizm
olayr gerek uluslar arasi, gerekse ulusal alanda kazandigi biiyiikk boyutlarla,
yatirimlar1 ve is hacmini gelistiren, gelir saglayan, doviz girdisine katkida bulunan,
yeni is alanlar1 acan, sosyal ve kiiltiirel yasantiyr etkileyen bir niteliktedir. Bu

niteliklerine bagl olarak, glinimuzde birgok turizm isletmesi hizmete girmistir.

Turizm faaliyetlerinin gelismesi sonucu acilan turizm isletmelerini su sekilde
tanimlamak miimkiindiir: Turizm olay1 ve iliskileri sonucunda turistlerin ihtiyaci olan
mal ve hizmetlerin karsilanmasi, bunlarin genis kitlelere duyurulup pazarlanmasi ve
satiglarin1 yapmak amaciyla kurulan isletmelere turizm isletmesi denir. Turizmin
gelismesi ve karmasik bir hal almasiyla, turizm sektoriinde ¢ok sayida mal ve hizmet
ureten isletmeler kurulmustur. Bunlar1 siniflandirmak olduk¢a zordur. Ancak turizm
olaymin mahiyetini anlayabilmek i¢in siniflandirmanin yapilmasi1 da sarttir. Bu

nedenle turizmin fonksiyonlarina gore sdyle bir siniflandirma yapilabilir:

Konaklama Isletmeleri

Siirekli ikamet ettigi yerin disina seyahat eden Kisinin en 6nemli ihtiyaglarindan birisi
konaklamadir. Turistin de8isik mekanlarda geceleme ihtiyacini karsilayan tesislere

konaklama igletmeleri denir.
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Seyahat Isletmeleri

Turistik mal ve hizmet Ureten kuruluslarla turistler arasinda iliski kurulmasina
yardimei1 olan kuruluslar olup, pazarlamada dagitim kanallar1 fonksiyonunu da goren
isletmelerdir. Bu tur isletmeleri toptanci ve perakendeci durumunda olan tur

operatOrleri ve seyahat acenteleri haricinde bir de ulastirma isletmeleri olusturur.

Yiyecek — Icecek Isletmeleri

Yemek ve igmek insanlifin en eski ve biiyiik zevklerindendir. Birlikte yeme ve i¢cme
faaliyetleri insanlar1 sosyallestirmeye goturmektedir. Ortagagdan beri uygulanmakta
olan toplu beslenme sistemi, kentlesme ve sanayilesmeye paralel olarak gelismis ve
giniimiz yasantisinin 6nemli bir pargast haline gelmistir. Bu kapsamda, yiyecek ve
icecek isletmeleri su sekilde tanimlanabilmektedir: “Yapisi, teknik donatimi, konforu
ve bakim durumu gibi maddesel, sosyal degeri ve personelin hizmet kalitesi gibi
niteliksel elemanlart ile kisilerin yeme i¢gme ihtiyaclarini karsilamayr meslek olarak
kabul eden ekonomik, sosyal ve disiplin altina alinmig bir isletmedir”. Bu tesisler,
insanlar1 ortak bir amag i¢in bir araya getirmeye, onlar1 kaynastirmaya yardimci bir
ara¢ olmakta, yalnizca aghigin veya susuzlugun giderildigi bir yer olarak degil, ayni
zamanda ruhsal ag¢idan yenilenmenin gergeklestirildigi bir moral kaynag
fonksiyonunu da yerine getirebilmelidir. Restoranlar; halka hizmet veren, yiyecek

icecek olanaklariin saglandigi isletmeler olarak tanimlanabilir.

Ancak, yiyecek ve icecek isletmelerinin tek gorevi, misafirlerin istedigi yemek ve
ickileri onlara ulastirmak degildir. Tiiketici; beslenme gereksinimini giderirken diger
taraftan dinlenmek, eglenmek, saygi ve hizmet gérmek, sosyal ve psikolojik yonden

tatmin olmak ister. Bir baska tanimda ise, miisterilere rahat ve huzurlu bir sekilde
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yeme ve igme olanagi saglayan, gerek tek basina ve gerekse bir konaklama tesisine

bagl olarak calisan kuruluslar olarak ele alinmaktadir.*

30http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?seque
nce=1
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2.3.KIRSAL TURIZM

2.3.1. Kirsal Turizm Kavram

Kirsal turizm, siirdiiriilebilirlik yaklasimlarindan hareketle giderek daha fazla ilgi
goren ve gelistirilen bir turizm ¢esididir. Kirsal turizm ¢ok yonlii bir kavram
oldugundan tanimi zor olmakla birlikte en yaygin olan tanimlama sehir disinda
gerceklesen turizm hareketidir ki bu kavram kirsal turizm igerigini tam olarak
yansitmaz. Kirsal turizmde, dogal yasam ve tarimsal degerlere duyulan ilgi asil
hareket noktasini olusturmakla birlikte kirsal alana yonelik olarak yapilan aktiviteleri

yoresel ozelliklerden faydalanarak zenginlestirmek miimkiindiir.

Kirsal turizmi cografi olarak, sehir disinda gergeklestirilen ve genellikle personelin
turizm hareketinin gerceklestigi kirsal alandan karsilan turizm sekli olarak
tanimlanabilir. Uriine iliskin tamimlamada ise kirsal turizm, kirsal ¢ekim yerinde yer
alan veya sunulan dogal ve kiiltirel giizellikler, faaliyetler ve diger degerlerin
birlesimiyle olusan turizm seklidir. Turistin deneyimine iliskin tanimda ise sehir
disinda piknik yapmak, bir ¢iftlikte bizzat ¢alisarak o yasami deneyimlemek veya bir
koyunun kirpilmasint izlemek gibi farkli turistik deneyimler arayan turistlerin

gergeklestirdigi turizm seyahat seklidir.

Devlet Planlama Teskilati’nin (2007-2013) Dokuzuncu Kalkinma Plani’nda yapmis
oldugu tanimlamaya gore kirsal turizm; kisilerin dogal ortamlarda dinlenmek ve
degisik kiiltiirlerle bir arada olmak amaciyla bir kirsal yerlesime gidip, orada
konaklamalar1 ve o yoreye oOzgii etkinlikleri izlemeleri ya da katilmalariyla
gerceklesen bir turizm tiiriidiir (DPT, 2006). Kirsal turizm Avrupa Birligi tarafindan

yapilan caligsmalarda ise; “amaci tarimsal ya da yerel degerlerle i¢ ice bulunarak
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hosga vakit gegirmek olan turistlere, beklentileri dogrultusunda konaklama, yiyecek
icecek ve diger hizmetleri veren kiiciik olcekli isletmelerin yer aldigr kiiglik

yerlesimlerde gerceklestirilen faaliyetler biitiiniidiir.” seklinde tanimlanmuistir.

Kirsal alanlar, daglar, goller, nehirler, ormanlar ve doga manzaralari, kirsal miras;
endustriyel (cagdas) mimari, tarih Oncesi miras, kaleler, kiliseler ve koyler, kirsal
yasam; el sanatlari, yerel etkinlikler, beslenme, agri-turizm ve geleneksel muzik,
kirsal etkinlikler; bisiklete binme, balik tutma, at binme, avcilik ve yliriiyiis gibi

bilesenlerden olusur. Kirsal turizm, bu bilesenlerin toplamindan olusmaktadir.3!

2.3.2. Kirsal Turizmin ilkeleri ve Ulke Ekonomisine Katkilart

Kirsal turizm, kirsal alanlarda insanlarin eglenme, dinlenme ve bos zamanlarinm
degerlendirme amaglari i¢in ayrilmis ve diizenlenmis alan ve yapilarin goriintimiidiir.
Piknik ve kamping alanlar, plajlar, motel, otel ve tatil koyleri kirsal turizm
kapsamina girmektedir. Bu alanlar ve yapilarinin bilingli bir planlama ile doga i¢inde
eritilmeleri, doga ile bir biitiinliik olusturmalar1 gerekmektedir. Bu agidan asiri
kullanim ya da bu alanlara fazla yiiklenme, hem yararlananlar hem de ¢evre, dogal
etmen ya da 6zellikleri acisindan olumsuz sonuglar dogurmaktadir (Kog¢ ve Sahin,
1999). Bu nedenle kirsal turizmin belirli ilkeler g¢ergevesinde siirdiiriilmesi

gerekmektedir.

31

http://adudspace.adu.edu.tr:8080/jspui/bitstream/11607/847/1/okan_colak_sirince%20k%C4%B1rsal%20turizm%20potansiyeli.pdf.p
df
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Kirsaldaki turizmin ilkeleri; yararlanma, gelisim, tasarim, kirsal ekonomi, koruma ve

pazarlama olmak lizere 6 ana baslik altinda Ozetlenebilir (Sharpley ve Sharpley,
1997).

e Gelisim: Kirsaldaki turizm gelisimi, koruma ve ayaga kaldirma amaglarina
yardime1 olmalidir. Ornek olarak, tarihi evlere yeni kullamimlar, ciftliklere ise ek
kullanim ve gelir getirebilir; terk edilmis arazilerin 1slahina yardimci olabilir ve

kirsala ulagim i¢in yeni firsatlarin 6niinii acabilir.

e Yararlanma: Turistlerin kirsaldan daha ¢ok yararlanmalarini saglama cabalari,
kirsalin 6zelligini, gilizelligini, kiiltiiriini, tarihini ve yaban canlilarin1 merkez alan

etkinliklere yoneltilmelidir.

e Kirsal Ekonomi: Turizme yatirim, kirsal ekonomiyi desteklemeli, fakat hem yogun
kalabaliktan ve erozyon ile asir1 kullanma dolayisiyla turizm kaynaklarina hasar
vermekten kacinmak i¢cin hem ekonomik ve hem de baska faydalar1 yayginlastirmak
icin cografi olarak daha genis ¢apta yayilmanin ve ziyaretlerin en yogun oldugu

dénemlerin disina daha ¢ok kaydirilmasinin pesinde olmalidir.

eTasarim: Yeni turizm gelisimlerinin planlanmasi, yerlerinin saptanmasi ve
yonetilmesi, peyzaja uygun olmali ve miimkiin olan durumlarda ise peyzaji

zenginlestirmeye ¢alismalidir.

e Koruma: Kirsaldaki turizmden faydalananlar, bu turizmin en degerli varlig1 olan
kirin korunmasina ve zenginlestirilmesine katkida bulunmak icin koruma ve ayaga

kaldirma politikalarina ve programlarina politik ve pratik destek saglamalilar.

e Pazarlama: Turizm sanayisinin tanitim, bilgilendirme ve pazarlama girisimlerinde

insanlarin kirsala yonelik anlayislarini ve ilgilerini derinlestirerek takdir etme ve
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yararlanma duygusuna ulagmalarini saglamaya ¢alisilmalidir. S6z konusu bu ilkeler
kirsal alanlarin korunarak kullanimina rehber olma 6zelligi tasimaktadir. Bu
rehberlik tiim diinyada kirsal alanlara yonelen ve her gecen giin artan ilginin

getirecegi olumsuzluklarin giderilmesi agisindan da son derece onemlidir.

Kirsal turizm faaliyetleri, gelismekte olan iilkelerde toplumun gelir diizeyi yiiksek
olan kesiminin kirsal alanlarda insa ettirdikleri ve daha ¢ok yakin kullandiklar1 ikinci
evler / tatil evlerinde, yalnizca denize ya da gole girmek, balik tutmak gibi kiiciik
captaki faaliyetlerden olustuklari halde, gelismis iilkelerde ¢ok sayida insanin
katilabildigi ve ¢ok ¢esitli faaliyetlerden olusan dev bir endiistri haline gelmistir.
Ayrica, yliksek ticret alan kentli niifus her giin ise gidip gelme sekillerini kirsal
yasam sekline doniistirmeye baslamislardir ve degisen sosyal degerler kent

merkezlerini ¢evreleyen ciftlik pargalarinda kentli niifusu barindirmaya baglamistir.

Tiirkiye’de son yillarda turistik kiyt merkezleri ve biiylik kentlerin c¢evresindeki
koyler, yine antik kentlerin yakinlarindaki kirsal yerlesmeler, yol kenarlarindaki
koyler, kasabalar, turizme artik yabanci degillerdir. Kir lokantalar1 ve aligveris
sergileri, hatta balik ciftlikleri ve kirsal yollar, turistlerle veya giiniibirlikcilerle
tanismiglardir. Bu tiir yerlere ya da onlarin i¢inde bulundugu kirsal alanlara giinliik
geziler diizenlenmektedir. Biitlin bu gelisimler, lilkemizde kirsal turizmin son
yillarda talep gérmeye basladiginin isaretidir. Son yillarda daha ¢ok gelisen kirsal
turizm, kirsal yorelerin kalkinmasina yardimci olarak, iilke ekonomisine katkida
bulunur. Tarimsal ve turistik etkinlikler bir arada ve birbirinin tamamlayicisi olarak
yer alarak, hem kirsal alan hem de iilke ekonomisine énemli olumlu etkileri olur.
Ulkemizde kirsal alanda yasayan niifus kirdan kente g6¢ nedeniyle giderek
azalmaktadir. Turizm, turistik ¢ekim giicii olan yorelerin canlilig1 i¢in zorunlu olan
en uygun niifus miktarmin koyde tutulmasi ve gé¢iin 6nlenmesi agisindan 6nemli bir
etmendir. Kirdan kente gociin Onlenmesi, kirsal kesimdeki yasam kosullarinin
tyilestirilmesi ve adil gelir dagiliminin saglanmasi ile olanaklidir.
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Kirsal turizmin, kirsal yorelerde yasayan insanlara yeni bir ¢alisma olanag: getirdigi
sOylenebilir. Bunlarda kirsal yorelerin kalkinmasina etki ederek i¢c goci
engelleyebilir, niifusu yerinde tutmada 6nemli rol oynayabilir. Kirsal alanlarda gerek
tarimsal etkinliklerle ugrasan ve gerekse ugragsmayan ailelere kirsal turizm yoluyla ek
gelir saglamak miimkiindiir. Ciinkii kirsal turizmde konaklama ve diger hizmetler
cogunlukla kiiciik aile isletmelerinde ya da kir otellerinde gergeklestigine gore, aile

bireylerinin hepsine is olanagi dogmaktadir.

Turizm, kirsal yoreler halkina, ¢ok cesitli kaynaklardan gelir kazanma olanaklar

yaratir. Bunlar:

e Tarim iiriinlerine ek istem dogacagindan, tarim {irlinleri i¢in ek piyasa olusmasi

demektir.

e Turistik mal ve hizmet sektorii ile kamu hizmetlerinin ¢ogalmasi, hem kisisel

gelirleri hem de kamu gelirlerini arttirir.

e Kirsal yorelerde el ve ev sanatlar gelisir, esnaf ve sanatkar sayisi artar, ek gelirler

cogalir.
e Konaklama, yeme-igme vb. ilgili tesisleri arttirir.
e Ingaat sektorii gelistigi igin ona bagli yan sektorler ve gelirler artar.

Kirsal turizmin baslatildigr yorelerde eskiden var olan tarim, ormancilik ve el
sanatlar1 gibi etkinlikler kesinlikle bir yana itilmemekte, aksine sektorler arasi
isbirligi gelistirilmeye ¢alisilmaktadir. Clinkii kirsal turizmin onlara, onlarin da kirsal
turizme gereksinimi vardir. Bazi uygulamalarda tarimim kirsal turizm sayesinde
canlandig1, verimli hale geldigi ortadadir. Kirsal el sanatlar1 gibi geleneksel kiiltiir
mirasinin Ogelerinin gelecege aktarilmasi biiyiik Olclide kirsal turizme borglu
olmaktadir. Tirkiye’de kirsal alanlarin kalkindirilmasi ve kirsal niifusun yasam

kosullariin iyilestirilmesine yonelik ¢alismalar, Cumhuriyet’in kurulus yillarina
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kadar gitmektedir. Cumhuriyetin kurulusu ile baslayan modernlesme hareketleri
tarimda ve kirsal kesimde kalkinma g¢abalarinda da etkisini géstermistir. Niifusun ¢ok
onemli bir boliimiiniin koylerde yasadigi ve ekonominin agirlikli olarak tarima
dayandigi bu ortamda, tarimsal ve kirsal kalkinmanin ulusal kalkinmadaki rolii,
kalkinma ve c¢agdaslasma cabalarinda tarima ve kirsal niifusa 6zel bir Snem

verilmesini zorunlu hale getirmistir (DPT, 2006). 32
2.3.3. Kirsal Turizmin Kalkindirilmasi

Ulkemizde kirsal kalkinma denince uzun yillar hemen akla tarimsal kalkinma gelmis
ve calismalar bu konu iizerinde yogunlastirilmistir. Bu yiizden de kirsal alanlarin
kalkindirilmasina yonelik hazirlanan projeler kirsal kesimde yasayan halkin
beklentisine yeterince cevap verememistir. Bunun nedeni olarak da kirsal turizme
yeterince agirlik  verilmemesi  gosterilmektedir. Ciinkii, kirsal alanlarin
kalkindirilmasi tarim, sanayi ve turizm gibi hizmet sektorlerinin dengeli bir sekilde

gelistirilmesi ile basarilabilir.

Kirsal kalkinmada kirsal turizme ihtiya¢ duyulmasinin nedenleri arasinda sunlar

gosterilebilir:

- Kirsal alanlarda geleneksel islerin korunmasi son derece dnemlidir. Cilinkii bunlarin

bazilar1 oraya 6zgii olup, yok olma asamasina gelmislerdir.
- Kirsal turizm sirasinda pek ¢ok yeni is yaratilabilir.

- Kirlarda turizmin gelismesi cesitlendirmeyi desteklediginden ¢oklu entegre

aktiviteler dogar.

- Kirsal alanlarda hizmetlerin korunmasi esastir: Kirsal turizm, bilgilendirme,

ulastirma vb. hizmetlerin gelismesine katki saglar.

32 http://avekon.org/papers/486.pdf
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- Ciftcilere destek, devlet organlar tarafindan her zaman tarim igeriginde verilir,

baska destek unsurlar1 aranir.

- Kirlarda az niifuslu kiigiik yerlesmeler, canliligi kaybetme tehlikesi tasir, ¢linkii

hizmet g6tirilmesi zordur.

- Kirsal el sanatlari, tilkelerin ve bolgelerin kiiltiirel mirasinda dncelikli ve 6nemli bir

yere sahiptir.
- Kiiltiirel hizmetler kirsal bolgelerde her zaman geri kalmistir.

- Kirsal turizmde tarihsel yapilardan (eski kiliseler, satolar, ¢iftlik binalari, evler)
cesitli sekillerde (miize, el sanatlar1 merkezi, konaklama evi, vb.) yararlanmak

mUmkandr.

- Kirsal gevrenin iyilestirilmesi ve saglikli hale getirilmesine (kdy yollarint onarmak

gibi) her zaman ihtiyac¢ vardir.

- Kirsal toplumlarda eskiden kadmin rolii olduk¢a smnirli olmasmma ragmen

giintimiizde 6nemli roller almaya hazirdir.

- Yeni fikirler ve yeni girisimler, kirsal toplumlarin gelismesini desteklemek i¢in

kaginilmazdir.

Kirsal alanlarin, sosyo-kiiltiirel, ekonomik ve c¢evresel yonde kalkindirilmasinda
kirsal turizmin 6nemli etkilerinin olacagi goz ardi edilmemelidir. Devlet Planlama
Teskilati’nin 2006 yilinda yaymlamis oldugu 2007-2013 Dokuzuncu Kalkinma
planinda Tiirkiye nin Avrupa Birligi’ne tam iiyelik siirecinde 2001-2023 déneminin
kapsayan Uzun Vadeli Gelistirme Stratejisi kapsaminda “Ulusal Kirsal Kalkinma
Stratejisi” gelistirilmistir. Bu strateji belgesiyle; yerel kaynaklara dayal1 olarak kirsal
ekonominin rekabet giiciiniin yiikseltilmesi, is ve gelir imkanlarinin artirilmasi, insan
kaynaklarmin ve Orgilitlenme diizeyinin gelistirilmesi, fiziki ve sosyal altyapi

hizmetlerinin yayginlagtirilmasi, etkinlestirilmesi ve yasam kalitesinin iyilestirilmesi
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ve kirsal cevrenin, dogal ve kiiltiirel varliklarin korunarak gelistirilmesi suretiyle

kirsal toplumun refahinin artirilmasi hedeflenmektedir (DPT, 2006).

Kirsal alanlarin sosyokiiltiirel, ekonomik ve c¢evresel yonden kalkindirilmasinda

kirsal turizmin olasi etkileri su sekilde siralanabilir:

- Kirsal turizmin yayginlagsmasi ile kirsal alanlara gotiiriilecek altyapi, saglik ve
egitim gibi hizmetlerin kalite ve sayisinda O©nemli miktarlarda artiglar

gorulebilecektir.

- Kirsal turizmin geligsmesi ile kirsal yoredeki kadinlarin aile igersindeki rollerinin
degismesi ve kadinin ¢aligma yasamina daha aktif olarak katilmasi kolay ve hizli

olabilecektir.

- Gelecekte turistlerin c¢evreye daha duyarli olacaklart dikkate alinarak kirsal
alanlarda yeni bina inga etmektense, restore ¢alismalari ile geleneksel mimari tarz

korunarak ¢evrenin peyzaj agisindan daha planli ve diizenli olmasi saglanabilir.

- Kent insaninin kirsal hayati yerinde gormesi sonucu kirsal hane halkinin

problemlerinin fark edilmesi ve ¢6ziime kavusturulmasi saglanabilir.

- Kirsal alanlardaki kirsal turizm agisindan gelir getirecek potansiyeller arasinda yer
alan dogal, (6rnegin, anit agaglar, yaylalar, selaleler, magaralar gibi) ve arkeolojik
degerlere verilen 6nem daha da artacaktir. Ayrica biyolojik ¢esitliligin korunmasina

katkida bulunulacaktir.

- Kentte yasayan insanlarin kirsal alanlar1 ziyareti sonucu her iki kesim arasinda bilgi
akis1 olabilir. Bunun sonucunda kirsal alandaki halk i¢in yeni seylerin 6grenilmesi,
yeni insanlar tanima ve disa acilma; turistler i¢in ise kirsal aile ile birlikte yasama,

yeni dost edinme ve farkli hayat goriisiine sahip olma gibi faydalar saglayabilir.
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- Daglik bolgeler gibi tarimsal iiretim yapilacak arazi agisindan marjinal sinirlara
ulagmis alanlarda yasayan kirsal halka yeni is olanaklar1 yaratarak kirdan kente

gb¢iin 6nlenmesi ve yerinde istihdam saglanabilir.

- Kirsal turizm yoluyla gerek tarimla ugrasan ve gerekse ugragmayan kirsal alandaki

hane halkina ek gelir saglanabilir.

- Kirsal turizm aktivitesi icerisinde koy diiglinleri, yoresel el sanatlari, yemekler ve
sporlar (deve ve boga giiresleri) gibi faaliyetlerin yer almasi kirsal ekonominin

gelistirilmesinin yani sira bolgenin tanitilmasi agisindan biiyiik 6nem tasir.

Kirsal turizmin ekonomik, sosyal ve kiiltiirel yonden yoreye saglayacagi pek ¢ok
yararinin yaninda iyi organize edilmemesi ve iyi kontrol edilmemesi halinde asiri
dogal kaynak kullanimi, dogal alanlarin, tarihsel degerlerin, yoresel 6zelliklerin
tahrip edilmesi gibi olumsuz ¢evresel etkileri de vardir. Bunun nedeni, kirsal turizm
bolgelerinin hassas ekosistemler olmasi ve bu bdlgelerde yapilacak herhangi bir
turizm hareketinin dogal kaynaklarin yok edilmesi hatta c¢evre Kkirliliginin
yaratilmasina sebebiyet verebilmesidir. Yerel halk ise, turizmin olumlu ve olumsuz
sonuclarindan en fazla etkilenecek ve en fazla kaybedebilecek kesimdir. Bu nedenle
yerel halkin bolgelerinde gelisen turizmin yol acacagi etkiler konusunda dnceden

bilgilendirilmesi ve turizm gelisimini resmen kabul etmis olmalar1 gerekmektedir.>®

2.3.4. Kirsal Turizmin Dogal Cevre Uzerindeki Etkileri

Turizm, ¢evrenin sundugu degerler lizerinde sekillenen ekonomik bir sektordiir. Bu
yilizden ¢evre ve turizm birbiriyle yagamsal bir iliski i¢indedir. Giiniimiizde ¢evresel
sorunlar bir yandan tehlikeli boyutlara ulagirken, 6te yandan gevreyi korumaya

yonelik duyarliligin da gelistigini goérmekteyiz. Yerel bir zenginliin evrensel bir

33

http://adudspace.adu.edu.tr:8080/jspui/bitstream/11607/847/1/okan_colak_sirince%20k%C4%B1rsal%20turizm%20potansiyeli.pdf.p
df
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deger oldugu bilincinin gelismesine turizmin katkisinin biiyiik oldugu artik kabul
edilmistir. Ciftlikleri veya koyleri tatil amaciyla segen turistlerin dogal olani tatmak
icin bu bolgede olduklar1 diisiiniiliirse, sularin, ormanlarin, daglarin kirlenmemesi,
tarim ve hayvanciliga bagl geleneksel iiretim bi¢gimlerinin canli kalmasi biiyiilk 6nem
tasimaktadir. Kisacasi kirsal turizmin bir yerde siirekliligi i¢in doganin ve kilturin

korunmasi 6nemlidir.3*

2.3.5. Kirsal Turizmin Ekonomik Etkileri

Kirsal turizmin kirsal kalkinmaya olan ekonomik etkileri, asagidaki sekilde

aciklanmustir:

e Kirsal turizmin yaratmis oldugu istihdam sayesinde, kirsal alanlardaki issizlik orani

azalmaktadir.

e Turizm sayesinde, kirsal alanlarda tarimla ugrasan bolge halkinin yetersiz ve

istikrarsiz gelirleri artmakta ve refah diizeyi yiikselmektedir.

e Kirsal alanda turizmin gelismesine bagli olarak kadinlarin turizm isletmelerinin
farkli departmanlarinda istihdam edilmesiyle, ¢alisma yasaminda aktif olarak katilimi

ve igsizlik oran1 azalmaktadir.

e Kirsal turizmin gelismesiyle birlikte, kiiltiirel zenginlik pazarlanarak bolge halkina
ek bir gelir saglanmakta ve gelir dagilimindaki dengesizligin azalmasina katkida

bulunmaktadir.

34 https://www.researchgate.net/profile/Abdullah_Karaman/publication/289220730_KIRSAL_TURIZMIN_SOSYO_ - KULTUREL_-
_EKONOMIK_ETKILERI_CERCEVESINDE_KONYA_ILI_HADIM_ILCESI_ICIN_ONERILER_Doc_Dr_Abdullah_KARAMAN_Mehmet_GUL/links/
568a5a6208ae051f9afa44fe/KIRSAL-TURIZMIN-SOSYO-KUeLTUeREL-EKONOMIK-ETKILERI-CERCEVESINDE-KONYA-ILI-HADIM-ILCESI-
ICIN-OeNERILER-Doc-Dr-Abdullah-KARAMAN-Mehmet-GUeL.pdf

69

The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



interreg -iFACoC H
Bulgaria - Turkey

PARTNE=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. X2 CB005.1.22.011”

e Kirsal alanlarda yerel kaynaklarin etkin kullanimi yoluyla ekonomik faaliyetler
cesitlendirilmekte, yerel isbirligi ve kalkinma taleplerinin  gugclendirilmesi

saglanmaktadir.

e Kirsal turizmin gelismesiyle birlikte aile pansiyonculugu uygulamalari, yore

halkina ek bir gelir saglamaktadir.

e Kirsal alandaki turizm yatirimlari ile birlikte, insaat sektoriine bagl yan sektorlerin

ve diger sektorlerin gelirleri artmaktadir.
e Kent ile kir arasindaki gelismislik diizeyi arasindaki farklilik azalmaktadir.

e Kirsal turizmin gelismesine bagli olarak yorede fiziksel altyapi sorunu da ortadan
kalkmaktadir. Boylelikle yorenin sahip oldugu turistik arz potansiyeli sebebiyle,

kirsal alanlarda yasayanlarin yasam kalitesinin yiikselmesi saglanacaktir.®

2.3.6. Kirsal Turizmin Istihdama Etkisi

Kirsal alanlarda turizmin gelismesiyle birlikte yiiriitiilecek faaliyetler i¢in gerekli
olan mal ve hizmetlerin {iretimleri artmakta ve daha fazla is gorene ihtiyag
duyulmaktadir. Ayrica bu bolgelerde tarim yatirimlarinin artmast da ek bir istihdam
alan1 olusturmaktadir. Turizmde istthdam edilen kisilerin, mesleki bilgi ve
becerilerinin gelismesine yonelik mesleki egitimler de gelismektedir. Bu da kirsal
isgliciiniin egitim diizeyini olumlu yonde etkiledigi gibi istthdam oranlarini da

dogrudan etkilemektedir.*®

35 https://www.researchgate.net/profile/Abdullah_Karaman/publication/289220730_KIRSAL_TURIZMIN_SOSYO_-
_KULTUREL -
_EKONOMIK_ETKILERI_CERCEVESINDE_KONYA_ILI_HADIM_ILCESI_ICIN_ONERILER_Doc_Dr_Abdullah_KARAMAN_Meh
met_GUL/links/568a5a6208ae051f9afad44fe/KIRSAL-TURIZMIN-SOSYO-KUeLTUeREL-EKONOMIK-ETKILERI-
CERCEVESINDE-KONYA-ILI-HADIM-ILCESI-ICIN-OeNERILER-Doc-Dr-Abdullah-KARAMAN-Mehmet-GUelL.pdf
36 https://www.researchgate.net/profile/Abdullah_Karaman/publication/289220730_KIRSAL_TURIZMIN_SOSYO_-
_KULTUREL -
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2.3.7. Kirsal Turizmin Sosyo — Kulturel Etkisi

Turizmin bir¢ok olumsuz etkisi olmasina ragmen sagladigi gelir dolayisiyla kirsal
toplumun tarimdan kazanacagi gelirden ¢ok daha fazla gelir saglamasindan dolay1
turizm kirsal toplum tarafindan c¢abuk kabul gormiistiir. Ancak, kirsal toplum
tizerinde olan etkileri oldukga biiyiik oldugu ve kirsal turizmin kirsal toplumun lehine
yarar saglayacak sekilde diizenlenmesi gerektigi fark edilmistir. Turizm iyi
planlanmadig1 takdirde yerel halk yabanci ziyaretgilerin kendi degerlerinden
etkilenebilir ve kirsal toplumun kiiltiiriinii etkileyebilir. Kentsel alanlardaki turizm
cekim yerlerinde var olan yiiksek standartlarin kirsal alanlara taginmasi sonucunda
demografik yapinin degismesine ve kiiltiir soklarina neden olabilmektedir. Sosyo-
kiiltiirel etkiler de, deger sistemlerinde, kisisel davranislarda, aile iliskilerinde, ortak
hayat tarzlarinda, giivenlik diizeyinde, ahlak kurallarinda, geleneksel torenlerde ve
toplum oOrgiitlenmesindeki degisimlere turizmin etkide bulundugu yollardir. Kirsal

turizm de bireyler ve toplum iizerinde gesitli sosyo-Kkiiltiirel etkiler yaratmaktadir:3’

2.3.7.1. Kirsal Turizmin Kulttrel Etkileri

Kirsal turizmin kirsal kalkinmaya olan kiltiirel etkileri, asagidaki sekilde
aciklanmigtir: « Kirsal yorelerde turizmin gelismesi sonucunda ydredeki kiiltiirel
varliklar koruma altina alinmakta, yerel halk ve turistler bolgenin tarihi ve kilturd

hakkinda bilgi sahibi olmaktadir. Ayrica turizmden elde edilen gelirler kiiltiirel

_EKONOMIK_ETKILERI_CERCEVESINDE_KONYA_ILI_HADIM_ILCESI_ICIN_ONERILER_Doc_Dr_Abdullah_KARAMAN_Meh
met_GUL/links/568a5a6208ae051f9afa44fe/KIRSAL-TURIZMIN-SOSYO-KUeLTUeREL-EKONOMIK-ETKILERI-

CERCEVESINDE-KONYA-ILI-HADIM-ILCESI-ICIN-OeNERILER-Doc-Dr-Abdullah-KARAMAN-Mehmet-GUeL.pdf
37

http://adudspace.adu.edu.tr:8080/jspui/bitstream/11607/847/1/okan_colak_sirince%20k%C4%B1rsal%20t
urizm%20potansiyeli.pdf.pdf
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anlamda c¢ekicilige sahip yapilarin uygun sekilde restore edilmesine katki

saglamaktadir.

* Kirsal alanlarda turizme bagl olarak iki taraf arasinda olusan dostluga bagli olarak
giyim kusam, yemek kiiltiirii, gelenek gorenekler gibi kiiltiirel bilesenlerin aligverisi

sonucunda kiiltiirlerin zenginlesmesi sonucu dogmaktadir.

» Kirsal turizm, yorede hem kiiltiirel mirasin, hem de geleneksel mimari yapinin

korunmasini olumlu yonde etkilemektedir.

» Kiursal turizm, dogal c¢evrenin ve kiiltiirel mirasin korunmasina katkida bulunur.
Turizm sayesinde kirsal alanlarda cevre bilinci gelisir. Ayrica kirsal alanlarda
dogayla i¢ ige zaman gegiren insanlar ¢evre konusunda daha bilingli hale gelir ve

hayat tarzlarinda dogay1 korumak konusunda olumlu degisimleri gerceklestirirler.

2.3.7.2. Kirsal Turizmin Sosyal Yapiya Etkisi

Kirsal alanlardaki ekonomik kosullarin zorlugu, disa agilma egilimini arttirmakta ve
bu egilim ise beraberinde bircok sorunu da getirmekte, topluluklar kdltiirel ve
ekonomik ac¢idan yeni arayislara girmektedirler. Bu arayislar deger sistemlerinde,
kisisel davraniglarda, aile iligskilerinde, ortak hayat tarzlarinda, giivenlik diizeyinde,
ahlak kurallarinda, geleneksel torenlerde ve toplum orgiitlenmesindeki degisimler
acisindan hem turizmin bigimlenmesine hem de kirsal turizmin sosyo-kulttrel bir

deger olarak biitiinlesmesinde 6nem tasimaktadir.

38 https://www.researchgate.net/profile/Abdullah_Karaman/publication/289220730_KIRSAL_TURIZMIN_SOSYO_-
_KULTUREL -
_EKONOMIK_ETKILERI_CERCEVESINDE_KONYA_ILI_HADIM_ILCESI_ICIN_ONERILER_Doc_Dr_Abdullah_KARAMAN_Meh
met_GUL/links/568a5a6208ae051f9afa44fe/KIRSAL-TURIZMIN-SOSYO-KUeLTUeREL-EKONOMIK-ETKILERI-
CERCEVESINDE-KONYA-ILI-HADIM-ILCESI-ICIN-OeNERILER-Doc-Dr-Abdullah-KARAMAN-Mehmet-GUel.pdf
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2.4.GASTRONOMI TURIZMi

2.4.1. Gastronomi Nedir?

Gastronominin konusu yiyecek ve igecekle ilgili her sey, dolayisiyla insandir.
Gastronomik degerler; kiiltiirel, sosyal, tarihi, cografi, psikolojik faktorler gibi pek
cok wunsura dayalidir. Bu nedenle yapilan gastronomi tanimlarinin ¢ogu
gastronominin belirli yon veya yonlerini vurgularken, gastronomiyi butlin olarak
tanimlamaktan uzaktir. Gastronomi kelimesinin etimolojik kdkenleri incelendiginde,
kelimenin Yunanca ‘gastros’ (mide) ve ‘nomos’ (yasa, kural) sdzcliklerinden

olustugu dikkat cekmektedir.

Gastronomi; yemegi iyi yeme meraki, sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli
mutfak, yemek diizeni ve sistemi olarak ifade edilmektedir. Diger tanimlar ise
yemegi ana eksenine alarak gilizel sanatlar, sosyal bilimler ve doga bilimlerini
kapsayan ¢ok sayida kiiltiirel bileseni inceleyen disiplinler arasi bir faaliyet olarak ele
almaktadir. Kelimenin etimolojisine bakildiginda Fransizcada Gastronomie

kelimesiyle ilgili olup damak zevki uzmani, lokantac1 gibi anlamina gelir.

Gastronomi; hem fen bilimleri, hem de sosyal bilimlerden yararlanir. Ayrica fen ve
sosyal bilimler i¢in zengin bir arastirma alanidir. Konu yeme-igme ile ilgili
oldugundan; beslenme bilimi ile dogrudan iligkili olarak tadim fizyolojisi ve tat alma,
sarap Uretimi, besin Ogelerinin insan viicudundaki islevleri, gida maddelerinin
seciminde niteliklerinin belirlenmesi, gidalarin fiziksel, kimyasal ve biyolojik olarak
bozulmalarinin 6nlenmesi i¢in hijyen ve sanitasyon kurallarima uygun iiretim
stireglerin gelistirilmesi biiylik oranda fen bilimlerine dayanmaktadir. Boylesi bir
biitiinliikle sinirlarini genisleten gastronomi; antropoloji, sosyoloji, ekonomi, kimya,
ziraat, ¢evrebilim, tip bilimleri, geleneksel bilgiler ve modern teknolojilerle iligkiler
kurarak; sadece yiyecek ve igecek ¢ercevesinde olmadigimi da gostermektedir.

Gastronomi turizminin kokeni tarim, kiiltiir ve turizmde yatmaktadir. Bu {i¢ unsur;
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gastronomi turizminin bolgesel bir ¢ekicilik ve deneyim olarak pazarlanmasina ve
konumlandirilmasina firsat saglamaktadir. Tarim, triinii sunmaktadir, kiiltiir; tarihi
ve otantikligi, turizm ise; alt yapiyr ve hizmetleri saglamaktadir. Tiim bu unsurlar,
gastronomi turizmi altinda bulugmaktadir. Kisaca, gastronomi tiiketebilir tiim
yiyecek ve icecek maddeleriyle kiiltiir arasindaki iliskiyi ve iyi yemek yeme ve igme

sanatini inceleyen bir disiplin olarak tanimlanabilir.*°

2.4.2. Gastronomi Turizmi Nedir?

Gastronomi kavrami “yiyecek ve icecek kiiltiirlinlin bilime ve sanata doniismesi”
olarak nitelendirilebilmektedir. Turizm sektorii biiyiimek ve ¢esitliligini arttirmak
icin gastronominin ¢ekiciliginden yararlanmaktadir. Gastronomi yemek pisirme
sanati, iyl yemek meraki, mutfak kiiltiirii olarak nitelendirilmektedir. Turizm
acisindan, yiyecek ve icecek kiiltiirli olarak tanimlanabilecek olan gastronomi, gerek
i¢ ve gerekse dis turizm icin vazge¢ilmez bir unsurudur. Her mutfagin 6ziini

olusturan bir felsefe, daha dogru deyisle bir tiir diinya goriisii vardir.

Sanayi devrimi sonrasi, bos zaman kavraminin ortaya ¢ikmasi, insanlarin sosyal
yasamlarindaki degisme, bireylerin beslenme ihtiyaclarinin karsilanmasina yonelik
faaliyetlerde bulunan isletmelerin sayisinin artmasina ve gerek ulusal gerekse
uluslararas: alanda gittikge gelisme gostermesine vesile olmustur. Bu baglamda,
kisilerin yiyecek-igecek isletmelerinin irettigi mal ve hizmete olan talebi, Ulke
ekonomilerine ve hizmet endiistrisinin biiylimesine katki saglamistir. Diinya turizm
pastasindan payimi artirmak isteyen ilkeler: turizmin ¢esitlendirilmesi ve
stirekliliginin saglanmasi igin tilkelerin turistik iiriin bilesenlerinde cazibe- ¢ekicilik
unsurunu yeterli bulmayip kiiltiirel 6geleri, 6zellikle de gastronomi kiiltiiriinii 6n
plana ¢ikarmak istemektedirler. Boylece gastronomi turizmle biitlinleserek gerek ic,

gerekse dis turizmde onemini artirarak, lilke ekonomisine de art1 gelir olarak katkida

39 http://dergipark.gov.tr/download/article-file/318814
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bulunmaktadir. Gastronomi olgusu, turistlerin destinasyon se¢iminde de etkili

olabilmektedir.

Gastronomi turizmi potansiyeli a¢isindan Tiirkiye, son derece zengin degerlere
sahiptir. Gastronomi turizminde Tiirkiye bir¢ok iilkeden daha zengin degerlere sahip
olmasmma ragmen halen istenilen diizeyde gelismemistir. Bunun en Onemli
nedenlerinden birinin, yapilan tanitim ve pazarlama ¢aligmalarinda deniz, giines ve
kum dgliistine agirlik verilmesinden kaynaklandigi disiiniilmektedir. Diger bir
ifadeyle bu turizm ¢esidinin tatil turizminin golgesinde kaldig1 sdylenebilmektedir.
Gastronomi turizmi kapsaminda yapilan etkinlikler, turistlere essiz deneyimler
kazandirip diinya insanlar1 arasindaki kiiltiir aligverisine katkida bulunurken,

sehirlerin kalkinmasinda ve marka sehir olmalarina da 6nemli katkilar saglamaktadir.

El sanatlari, geleneksel sanatsal ve sportif etkinlikler, yore halkinin ge¢cmisini,
yasantisin1 ve inanglarini yansitan arkeolojik kalitlar ile dinsel mekanlar, edebi
faaliyetler, torenler (dogum, evlenme, cenaze vb.), toreler, kisacast tiim folklorik
degerler bu kapsamda ele alinabilecek belli basli yoresel etkinliklerdir. Turizm
sayesinde sanat, muzik, dans, yoresel yemek ve lezzetler, otantik Griinler topluca
“kiiltlir” olarak pazarlanirken, ayn1 zamanda ulusal, bolgesel ve yerel boyutlarda
kiiltiirel aktiviteler ve sanat {irlinlerinin yagatilmasi, sunulmasi da turistlerin ilgisine

yol agmaktadir.*

Gastronomi turizmi endiistrisi, yiyecek igecek isletmeleri ve yemek rehberleri
cercevesinde dar bir alana konumlandirilmamalidir. Bu endiistrinin igerisinde; as¢ilik

okullari, yemek kitaplar1 satan diikkanlar, gastronomi tur operatdrleri ve bu turlarin

40
http://acikerisim.selcuk.edu.tr:8080/xmlui/bitstream/handle/123456789/332/hasan_aslan_tez.pdf?sequen
ce=1
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rehberleri, gastronomi ile ilgili medya, televizyon programlar1 ve dergiler,
gastronomi ile ilgili aktiviteler, sarapg¢ilar ve sarap baglari, bira fabrikalar, icki

damittim yerleri, tarla sahipleri ve iireticileri bulunmaktadir.

Gastronomi turizminin en Onemli unsurlarindan biri olan yerel ve bdlgesel
gastronomi turizmin gelismesi hem de tatil mekan1 pazarlama perspektifinden, uzun
soluklu rekabetcilige katki saglayabilmek igin iyi bir potansiyele sahiptir. Yemek
pisirmekle ilgili miras1 koruyarak ve tatil mekanmin otantikligine deger katarak,
yerel ve bolgesel turizm kaynak temellerini genisleterek ve gelistirerek, tarimsal
tiretimi tesvik ederek yerel ve bolgesel yiyecegin reklamini1 yapmak, turizm ve yerel
ekonomilerin tarim sektoriinii desteklemesinin ve giiclendirmesinin etkili bir yoludur.
Gastronomi turizmini gerceklestirmek i¢in bir taslak ve kilavuzun gelistirilmesi,
mevcut ve muhtemel girisimcileri yerel ve bolgesel yiyecegin turizm potansiyelini en
iyi sekilde kullanmalari i¢in firsat yaratmaktadir. Gastronomi turizmi deneyimini tim
yonleriyle destinasyon deneyimiyle biitlinlestirmenin en iyi yolu, yerel iirlinlerin,
yiyeceklerin ya da sarap gibi iceceklerin destinasyondaki oteller ya da restoranlarin
meniilerinde yer almasindan ziyade bu kapsamda etkinlikler diizenleyip,
destinasyona gelen turistlere bolgeye ait yoresel yemekleri ve icecekleri tatma

imkan1 saglamaktir.*!

2.4.3. DUnyada Gastronomi Turizmi

Diinyada turizmle ilgili gelismeler incelendiginde, turistik destinasyonlarin
pazarlanmasinda “gastronominin” 6nemli bir role sahip oldugunu gérmekteyiz.
Destinasyonlara ait gastronomik unsurlarin yogun olarak kullanildigi pazarlama

faaliyetlerinde, turistlere sunulan bu yeni Uriine olan talep ve gastronomik turizm

4 http://sbe.balikesir.edu.tr/dergi/edergi/c16s30/makale/203-216.pdf
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faaliyetlerinden elde edilen gelir ¢cok ciddi sayisal verilerle kanitlanmaktadir. Diinya
da insanlar giderek daha fazla disarida yemek yemektedir. Bu is bir sanat noktasina

ulagmis durumdadir ve bir siirii de yeni trendleri vardir.

Diinya da ‘pasta’ diye bilinen makarna neredeyse tiim genel restoranlarin moniisiinde
bulunan standart bir diinya yemegi haline gelmis durumdadir. Cin restoranlar1 zaten
tim diinyaya yayilmis ve kendini ispatlamis durumdadir. Bunu Fransiz, Meksika,
Japon, Hindistan ve Vietnam restoranlari izlemektedir (Demir, 2011: 34-35).
Diinya’da {in yapmis olan mutfaklarin ii¢ temel 6zelligi taninmislik, 6zglinlik ve
cesitliliktir. Tanmmuslik; bir mutfaga ait yemeklerin diger kiiltiirlerce bilinip
uygulanmasini, 6zgiinliik; bir mutfakta {iretilen yemeklerin tamamen o kiiltiire has
olmasini, g¢esitlilik ise o mutfakta iiretilen yiyeceklerin, tariflerin bollugunu,
zenginligini gostermektedir. Diinya mutfaklarin1 degerlendirirken Onyargilardan
kurtulmali ve insanlarin yemek kiiltiirlerinin olusumunda bulunduklar1 cografyanin,
iklimin ve hayatta kalma miicadelesinin etkisi ve bu dogrultuda ortaya ¢ikan yasam

tarzlar1 unutulmamalidir.*?

Avrupa Birligi’ne iliye ve aday lilkeler iizerinde yapilan arastirmaya gore gastronomi
turizmi isletme sayisi, istihdam, katma deger gibi konular ile lilke ekonomilerine
ciddi katki saglamaktadir. Istihdam agisindan konaklama sektorii ile gastronomi
sektoriinii  karsilagtirdigimizda gastronomi sektoriiniin ililke ekonomisine katma
degeri % 70 iken konaklama sektoriiniin katma degeri sadece % 30 dur. Bu veri
gastronomi turizminin Onemini ortaya koymaktadir. Yine istihdam agisindan
baktigimizda yiyecek-igecek sektoriiniin istihdama katkisi % 75 iken konaklama
sektorliniin sadece % 20°dir (European Comission, 2014). Avrupa’da gastronomi

turlarinin yogun oldugu iilkeler Fransa, ispanya, italya, Portekiz ve irlanda’dr.

Gastronomi turlarinda gerceklestirilen aktiviteler; yerel peynir iireticilerini ziyaret,

atolyelerde peynir yapimlarina katilim, kirsal bolgelerde yer mantari arayiciligi, yerel

42 http://dergipark.gov.tr/download/article-file/318814
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pazarlar1 ziyaretler, zeytinyagi tadimi ve zeytinyagi {reticilerini ziyaret, iinlii
seflerden yemek dersleri, smokehouse gezileri, iliziim baglar1 ve bag bozumu
etkinlikleri, sarap tadim ve dreticilerini ziyaretler, yerel yiyecek ve icecek

festivallerini ziyaretler ve evde mutfak derslerinden olugmaktadir.

Hizli bir sekilde gelismekte olan gastronomi turizmi; sarap turizmi, bira turizmi,
cikolata turizmi, peynir turizmi gibi bircok alt bashk ile cesitlendirilmektedir.
Diinyada gastronomi turizmini alt kollariyla birlikte basariyla gerceklestiren birgok
iilke bulunmaktadir. Ornegin Fransa, italya, ispanya, Avustralya ve Almanya diinya
da sarap turizmini basariyla gerceklestiren iilkeler arasindadir. Peynir turizminde

Fransa, Isvicre, Italya, Hollanda diinya ¢apinda iine sahiptir.

2.4.4. Tiirkiye’de Gastronomi Turizmi

Tirkiye, gerek sahip oldugu turistik cekiciligiyle, gerekse tarih boyunca koklii ve
zengin bir mutfaga sahip olmasiyla turistik destinasyon ve gastronomi turizm
acisindan tercih edilebilecek 6nemli bir iilkedir. Gilinlimiizde de kiiresellesmeyle
birlikte tilkelerin mutfaklari, yemek kiiltiirleri, yiyecek igecek aligkanliklarinda ve
tilketimlerinde de hizli bir degisime neden olmaktadir. Yoresel lezzetler 6zellikle
korunmas1 gereken unsurlardir. Ciinkii milletlerin bir¢ok adetleri gibi yiyeceklerinde

de kiiltiir, tarihi olus ve tabiat varliginin tesirleriyle 6zellikler bulunmaktadir.

Yerel ve uluslararast yemek kiiltiirii son yillarda bir destinasyonun sahip oldugu en
degerli ¢ekiciliklerden biri olarak nitelendirilmektedir. Turizmin en 6nemli
destinasyon illerinden biri olan Edirne’nin gastronomi turizm ag¢isindan arz ve talebin

mevcut durumu hakkinda asagida bilgi verilmistir.
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Tiirkiye’de Gastronomi Turizmi Tiirk mutfag, yedi farkli bélgenin farkli lezzetlerini
barindirarak birgok ¢esitte iirlin sunabilme 6zelligine sahip diinyanin en 6nemli ve en
eski mutfaklarindan biridir. Yasanan cografi bolgelerin degisiklik gostermesi Tiirk
mutfagin1 da etkilemistir. Tiirkler yerlesik diizene gegtikten sonra tarimsal alanda
gelismeler gostermislerdir (Dilsiz, 2010). Tirk mutfagi ¢ok zengin bir mutfak
kiiltiiriine sahiptir. Tiirk mutfagi;; Orta/lc Asya donemi Tiirk mutfak kiiltiiri,
Karahanli-Memlukler dénemi Tirk mutfak kaltart, Anadolu Selcuklu ve Beylikler
donemi Tirk mutfak kiiltiiri, Osmanli Dénemi Tirk mutfak kiltiirti, Cumhuriyet
Dénemi Tiirk mutfak kiiltiirii olmak iizere bes ana dénemde incelenebilir (Uner,
2014). Osmanhi mutfagi denince ilk akla gelenler arasinda yemek sanati, yemek
kiiltiirii, sofra zenginligi gelmektedir. Saray mutfagi kendine has bir dizayna, diizen
ve kurallara sahiptir. Has mutfak, Agalar mutfagi, Divan mutfagi, Helvahane
boliimlerinden olugsmaktadir. Bugiinkii anlamiyla restoranlar Osmanli Devletinde 19.
Yiizy1ll sonlarinda agilmustir. Istanbul’da Avrupa yemeklerinin sunuldugu otel
restoranlar1 1890- 1920°li yilarda popiiler hale gelmistir (Akgol, 2012). Ankara
Ticaret Odas1 ve Ankara Patent Biirosu tarafindan yapilan 81 ili kapsayan

arastirmada ‘‘Turkiye’nin Lezzet Haritas1’’ belirlenmistir.

Bu aragtirmaya gore Tiirkiye’de 2205 ¢esit yoresel yiyecek igecek tespit edilmistir.
Akdeniz ve Marmara bolgesi sirasi ile 184 ve 162 ¢esit ile takip etmistir (Comert ve
Ozkaya, 2014). Tiirkiye sahip oldugu koklii gegmisi, zengin mutfagi ve turistik
cekiciligi ile gastronomi turizmi icin tercih edilen bir Glkedir. Adana, Mersin, Hatay,
Urfa, Mardin gibi yoresel tatlar1 ile iinlli, gastronomi turizmine Onem veren
kentlerimiz bulunmaktadir. Yapilan arastirmalara goére bolgeyi ziyaret eden
turistlerin % 20-25’inin gastronomi turizmi amagli tercih ettigi belirtilmektedir
(Aslan, 2010). Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 tarafindan “Geleneksel Tirk Mutfagi
Kampanyas1” adi altinda geleneksel yeme i¢me {iriinlerinin ve hizmetlerinin
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korunmasi, gelecek nesillere aktariminin saglanabilmesi i¢in Tiirk mutfagina uygun
nitelikte hizmet veren, ulusal veya uluslararasi alanda adin1 duyurmus, marka 6zelligi
tasiyan isletmelere, bakanligin 6nderliginde kendilerini tefris, dekorasyon, techizat
v.b. fiziksel nitelikler, isletme ve hizmet kalitesinde iyilestirmeyi tesvik amaclh
yonlendirme yontemi ile Ozel Tesis Turizm Isletmesi Belgesi verilmektedir (Kiiltiir

ve Turizm Bakanligi, 2014). Sahin (2014)’e gore;

2.4.5. Edirne’nin Gastronomi Turizm Cesidi A¢isindan Arz ve Talebin Mevcut

Durumu

Edirne; tarihi gegmisi, konumu, kiiltiirii ile Tiirk tarihinde biiyiik bir 6neme sahiptir.
92 yil Osmanli imparatorlugu’nun baskentligini yapmis olan bu kentin fethi, Tiirk ve
Avrupa tarihi acisindan bir doniim noktasit olmustur. Cografi konumu nedeniyle
ilk¢aglardan itibaren bir¢cok uygarligin gézdesi haline gelmis olan sehir, halen daha
Oonemini siirdiirmektedir. Yunanistan ve Bulgaristan ile sinirinin olmasi kenti,
Tiirkiye’nin Batiya agilan kapist yapmustir. Osmanli Imparatorlugu icin bu kadar
onemli olan kent kiiltiirel agidan ¢ok biiyiik bir birikim elde etmistir. Kiiltiirel
birikimin olusumunda saray mutfaginin ve Rumeli yoresinin essiz yemeklerinin
etkisi biiyiiktlir. Aslinda ¢ok zengin bir mutfaga sahip olmasina ragmen zamanla
ekonomik ya da egitim amagli goclerin olmasi, neredeyse 1970°li yillara kadar
yasayan azinliklarin kenti terk etmeleri gibi nedenlerle yoreye ait yemekleri bilen kisi
sayis1 epey azalmistir. Kirsal kesimde etkileri devam etse de sehir merkezinde
unutulmakta oldugu bilinmektedir. Bu nedenle Kiiltiir ve Turizm Midirligi ile
Edirne Belediyesi her sene Tarihi Kirkpinar Senliklerinde “Geleneksel Ev
Yemekleri” yarigmalar1 diizenlemektedir. Amag, unutulan gesitlerin hatirlatilmasidir

(Gizerler, 2004:67).

Edirne Mutfaginin yapisina bakildiginda, genellikle tarimla ugrasan kirsal kesimin

cok olmasi nedeniyle hamur isleri ve etlerin her zaman yerini korudugu
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goriilmektedir. Corbalar, tatlilar, etli yemekler, hamur isleri, regeller, serbetler ve
igecekler ile tursular Edirne’nin gastronomi frtinlerini olusturmaktadirlar. Edirne

Mutfagina ait baz1 yemeklere asagida yer verilmistir:

* Acibadem Kurabiyesi Tarihi bilinmeyen bir donemde sehrin bugiinkii Yildirim
semtine haci olan ve bu lakapla anilan bir kisi yerlesir. Bu kisinin badem agaglari
yetistirdigi ve bu bademlerden yapilan kurabiyelerin “Hacit Badem” 1 ile yapilip daha
sonra “Acit Badem” olarak anildig1 rivayet edilmektedir (Gizerler, 2004:85).

* Ciger Sarma Ciger yemeklerinin meshur oldugu Edirne mutfaginda ciger sarma ¢ok
eski bir yemektir. Eskiden hidrellez zamanlarinda yapilan yemek, kiigiikbas
hayvanlarin kuzuladigi donemlere bahar aylarinda bereketin artmasini, siiriiye yeni
katilan hayvanlarin1 mijjdelemek icin sahipleri tarafindan yapilip komsulara
dagitilirdi. Buglin Osmanli mutfagi temas: tasiyan restoranlarin meniilerinde de

rastlanmaktadir.

* Deva-i Misk Edirne'ye ait geleneksel bir sekerleme ¢esidi olan Deva-i Misk, "guzel
kokan ve bedene iyi gelen" anlamini tagimaktadir. Misk-i amber, tar¢in, karanfil,

zencefil, yenibahar gibi baharatlar karistirilarak yapilir.

* Gerdaniye Alisilmamuis bir tat olan Gerdaniye, kurban bayramlarinda yapilan bir et
tatlisidir. Ege Bolgesi’nde ve Bulgaristan Tiirklerinin mutfaginda da goriilmektedir.
Biitiin ya da yuvarlak olarak kesilmis bir halde haslanan kuzu etine seker ilave
edilerek hazirlanir. Sicak yenmesi gereken bir tatlidir ve yanina mevsimine gore erik,

kuru kayis1 veya haglanmis yemeklik nohut ilave edilir (Gizerler, 2004:84).

» Kandilli Mant1 Av 6rdegi ile yapilmasi1 gereken manti, biraz degisime ugrayarak
tavuk etiyle de yapilmaktadir. Normal mant1 gibi hazirlanan yufkasinin igine i¢ pilav
konup ve dort tarafindan kapatilan mantilar tepsiye dizilerek firma verilir. Firindan
cikinca lizerine daha Onceden haglanmis 6rdek ya da tavugun suyu dokiiliir ve

etleriyle birlikte servis edilir (Gizerler, 2004:74).
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* Mamzana Kozde pisirilen patlican ve yesil biber, domates, sarimsak ve sirke ile

yapilan bu yiyecek, yemeklerin yaninda salata tiirlinde servis edilmektedir.

* Patlican Regeli Cigekten yeni ¢ikmis patlicanlarin kire¢ suyunda bekletilmesiyle
yapilan regel yorenin en gdzde recellerindendir. Edirne Mutfag: serbetler ve icecekler

acisindan da zengindir.

* Hardaliye Halen Edirne’nin Uzunkdprii ilgesine bagli Kircasalih ve Yenikdy’de
yapilan igecek, rengi, kokusu ve tadiyla ¢ok 6zeldir. Yaklasik bir ayda hazirlanan
icecek yuvarlak ve agactan yapilmis bir ficiya iiziim ve hardaldan konularak

yapilmaktadir (Gizerler, 2004:86).

* Langure Bat1 Trakya Glimiilcine yoresinde yapilan dogal i¢eceklerden oldugu tespit
edilmistir. Halen daha koy icecegi olarak yapilmaktadir. Su dolu figiya olmamis
yaban armutlar1 doldurularak arasina kiigiik bir bez torba ile arpa ya da hardal katilir.

Yirmi giin sonra hazir olan i¢ecek icine pekmez katilarak igilir (Gizerler, 2004:87).

Yukarida sayilan yiyeceklerin bir¢ogu Edirne disinda yasayanlar tarafindan
taninmamaktadir. Elbette ki Edirne Mutfagi bu yemeklerden ibaret degildir. Ancak
Edirne denilince bir¢ok insanin aklina tava ciger, kofte, badem ezmesi ve beyaz

peynir gelmektedir. Bu nedenle bu dért iiriin, ayr1 bir baslik altinda tanitilmistir.*3

2.4.6. Edirne’nin Gastronomi Kilturiinde One Cikan Uriinler

Edirne, hem Osmanli Mutfagindan hem de bulundugu yorenin mutfagindan Gtiirii
zengin bir yemek kiiltiiriine sahiptir. Ancak yeteri kadar tanitim1 yapilamamaktadir.
Bu kadar zengin bir yemek kiiltiiriine sahip olmasina ragmen Edirne disindan gelen

ziyaretcilerin en fazla talep ettigi ve ragbet gosterdigi iriinler; tava ciger, kofte,

43
http://dspace.trakya.edu.tr/jspui/bitstream/1/2047/1/SENEM%20ERGAN%20G%C3%96YN%C3%9C%C5%9E
EN.pdf
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badem ezmesi ve beyaz peynirdir. Ozellikle de 2005 yilinda yapilan EMITT
Fuari’ndan sonra tava cigerin bilinirligi Onemli oOl¢lide artmis ve kentin
tanitilmasinda Kirkpmar Yaglh Giiresleri ve tarihi eserlerinin yaninda bir lokomotif

gorevi listlenmisgtir.

Tava Ciger Osmanli Imparatorlugu’nun payitahthgni yapmis olan Edirne, zengin
bir saray ve Rumeli mutfagina sahiptir. Bu zengin mutfagin iiriinleri arasinda Edirne
icin en Onemlilerinden birisi Tava Cigeridir. 100 yildan fazla bir ge¢mise sahip
olmasia ragmen adi EMITT 2005 Fuarinda duyulan ve son birka¢ yildir Edirne’nin
tanitiminda onemli bir rol istelenen Edirne Tava Cigeri, 25.07.2009 tarihinden
itibaren Tirk Standartlar1 Enstitiisii tarafindan tescillenmis bir iiriin olma 6zelligine
kavusmustur (http://www.tpe.gov.tr, 21.04.2011 ). Tava ciger, yoreye Ozgi
malzemelerle ve yine yoreye 0zgii pisirme teknikleri ile pisirilmektedir. Edirne Tava
Cigeri, Edirne yoresinin dogal bitki ortaminda beslenen 1 yasina gelmis dananin
karacigerinden yapilmaktadir. Dana cigeri, hijyen isleme tahtasinda 6-7 cm lik ince
parcalara ayrildiktan sonra bigak sirti kalinliginda ince dilimlere ayrilir. Dograma
islemi, yatay ve dikey olarak yapilirken cigerin i¢indeki damarlar ayiklanir.
Dogranan ciger, kevgir kullanilarak iyice yikanir ve kandan temizlenir. Daha sonra
kan olusmamasi i¢in de ciger tuzlanir ve pisirilinceye kadar buzdolabinda beklemeye
birakilir. Tava cigerini pisirmek i¢in yagin ¢ok hizli kizabilmesini saglayan 1 mm
kalinligindaki aliiminyum tavalar kullanilir. Edirne yoresine ait aycigek yagindan
tavaya 1 It konulup, 115-120 derecelik yiiksek ateste sitilir. Bu iglem yapilirken
diger tarafta ciger, bolgede yetistirilen bugdaydan elde edilen un ile harmanlanir.
Ciger serpilerek tavaya atilir ve 2 dakika kadar pisirilir. Ciger, yag1 emmeyecek
sekilde hizli kizartilir ve yag siiziilerek servis edilecek tabaga alinir. Karaagag’ta
yetistirilen ve golgede dogal yolla kurutularak, kizgin yagda pisirilen biberle birlikte
servis edilir (Kar, 2006:19). Anket ¢aligmasi sirasinda ylizyiize yapilan goriismelerde
tava ciger ustalarmin ortak goriisii, Edirne Tava Cigerinin lezzetinin ydrede yetisen

triinlerden imal edilmesidir. Cigeri kizartmada kullanilan yagin hammaddesi
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aycicegi, kizartma isleminden 6nce kullanilan unun hammaddesi bugday ve cigerin
yaninda servis edilen biber yorede yetismektedir. Ayrica cigerin lezzetinin nedeni de
yapim seklinin yani sira yorede yetisen bitkilerle beslenen danalardan yapilmis

olmasidir

Kofte Edirne Koftesinin de tava ciger gibi en onemli 6zelligi etlerin yorede yetisen
hayvanlarin etinden yapiliyor olmasidir. Atesin hari, etin yag orani, yapan kisinin
ustalig1 da koftenin lezzeti agisindan biiyiik bir 6neme sahiptir. Kofte yapmak igin
agirliklt olarak dananin kaburga eti kullanilmaktadir. Ete yogunlasmasi ig¢in %5 i
kadar ekmek katilir. I¢ine kimyon, kekik, tuz, karabiber eklenir ve iki kez cekilir.
Sogan bu islemden sonra bir piring tanesinin 20 dortte biri kadar dogranmis
(dograma islemi bigakla yapilmaktadir) olarak eklenir. Nedeni ise, soganin makinede
cekilmesi etin kararmasina neden olmaktadir. Karisim elle yogrularak, komiir
atesinde pisirilir. Ancak kofte atesinin hizi, kéftenin gériiniimii ve lezzeti agisindan
onemlidir. Clinkli hizli ateste pisen kofte haslanirken, yavas ateste pisen kofte ise

bliziisiir.

Badem Ezmesi Badem ezmesi, Edirne’nin yemek kiiltiiriine ait tinlii iriinlerden bir
tanesidir. Badem ezmesinin ge¢misi Kanuni Sultan Siileyman donemine kadar
uzanmaktadir. Bu dénemde Edirne’ye yerlesen Ispanyol siirgiinleri Dolce Blance
(Beyaz Tatli) ile ezilmis bademi karistirarak badem ezmesi iiretirlerdi. Saray
cevreleri ve [Edirneli wustalar tarafindan bu tat daha da gelistirilerek,
yayginlagtirilmigtir. Badem ezmesini yapmak ic¢in dnce bademler sicak suda haslanir,
ayiklanir ve kurutulur. Kurutulan bademler mermer dibek icinde doviilerek un
kivamina getirilir. Bir kazanda istenilen koyuluga gelinceye kadar kaynatilan seker,
atesten indirilip sogumaya birakilir. Soguyan serbet ile un haline getirilen badem
tozu, sekeri emecek sekilde agir agir karigtirilir. Hamur kivamina getirilen karisim

mermer tasa serilerek sogumaya birakilir (Edirne 11 Yilligi, 2005:299). Soguyan
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karisim, elle ezilerek tamamiyla kaynasmasi saglanir. El ile fitil ¢ekilir ve rulo haline

getirilir. Bigak ile kesildikten sonra tepsiye ya da kutulara dizilir (Gizerler, 2004:85).

Beyaz Peynir Edirne’nin en iinlii yiyeceklerinden birisi de beyaz peyniridir. Peynir
cok uzun yillardir Tiirklerin hayatinda var olmaktadir. Peynirin ilk kez Turkler
tarafindan kullanilmasinin Tiirklerin Anadolu’ya goglerinden 6nce olduguna dair
bilgiler vardir. Bunun en biiyiik gostergeleri ise, Dede Korkut’un hikayelerinde
peynirden bahsetmesi, Romalilarla savas yapan Atilla’nin askerlerinin en 6nemli
yiyeceklerinden birinin peynir olmasi, 12. asirda Sirazli Sadi’nin “Bostan” isimli
eserinde peynirden “kutsal bir besin olarak™ bahsetmesidir. Karacaoglan dahi siirinde
peynir sozciigiinden bahsetmistir ki bu da peynirin ¢ok eskiden beri Anadolu’da
bilindigini gostermektedir. 16. asirda Istanbul’a gelen Alman gezgin Hans
Derschwann hatiralarinda Tiirklerin beyaz peynir yediklerini anlatmaktadir. Evliya
Celebi ise Seyahatnamesi’nde Istanbul’da peynircilikle ugrasan 400 civarinda
isyerinin bulundugundan ve teleme peyniri, kaskaval peyniri, kesme peyniri gibi
peynir cesitlerinden bahsetmektedir (Kamber, 2006:40). Edirne peynirini diger
peynirlerden ayiran en onemli Ozelligi, Edirne mandiralarinda iretilen siitlerden
yaptlmasidir. Diiz beyaz renkte kaliplar1 yaglh ve az delikli olan Edirne beyaz
peynirinin yapimu, siitiin 70 dereceye kadar kaynatilmasiyla baslar. Kaynayan siit 30
dereceye kadar sogutulur, mayalanir. Ancak kaynama ve mayalama sicakliklari hava
kosullarina bagli olarak degisiklik gosterir. 1,5 saat sonra telemesi olusan peynir
cendere adi1 verilen bezlere alinarak siiziilmeye birakilir. Yaklasik olarak 3,5 saat
stiren bu islemden sonra kaliplar halinde tuzlanip tenekeye dizilir. 48 saatte ikinci
tuzunu alir ve buzhaneye yollanir. Buzhaneye gonderilen beyaz peynirler 45 giinde
tadim1 alir ve bdylece satis i¢in hazir hale gelir. Edirne Beyaz Peyniri 23.10.2007

tarihinde cografi igaret alarak tescillenmis iirlinler kategorisine girmistir.
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2.4.7. Gastronomide Yoresel Tatlarin Turistlerin Destinasyon Tercihine Olan
Etkisi

Yemek, bir toplumun kendisini ve yasama tarzini ifade seklidir. Kiiltiiriin en 6nemli
unsurlarindan biri yemektir. Bir bolgeye 0zgli yemekler, o bolge i¢in bir fark
yaratmaktadir. Giiniimiizde insanlar sadece aglik duygusunu gidermek i¢in degil ayni
zamanda o yemek siirecinde farkli deneyimleri yasamak amaciyla evlerinden disarida
yemek yemektedirler. Maslow’un ihtiyaclar hiyerarsisinden yola ¢ikarak, yiyecek
turizmine uyguladigt modeline goére yeme igme, insan ihtiyaglarinin biitiin
evrelerinde farkli bicimlerde yer almaktadir. Bu ihtiyaclar, mevsiminde bir yiyecegin
toplanmasi gibi fiziksel, bagcilik turizmine katilmak gibi sosyal ya da uzman yiyecek
turizmine  dahil olmak gibi  kendini  gergeklestirme ihtiyact  olarak
siiflandirilmaktadir. Yiyecek-igecek tiikketimi basli basina turizm tiirli olarak yeni
yeni goriinmeye baglasa da aslinda siirekli turizmin i¢inde bulunan deneyimlerin en
O6nemli unsurudur. Birgok akademisyen vyiyecek igecek kiltirinin toplumsal
dneminden, gastronominin turizmdeki rolinden ve turistlerin tercihlerini etkileyen,
onlar1 heveslendiren bir faktér oldugunu belirtmistir. Bu yiizden 6zgiin deneyimler
yasatmak, sayginlik ve statii kazandirmak, iiriin farklilastirmak ve destinasyonu
digerlerinden daha c¢ekici kilmak gibi sebeplerle gastronomi bir ara¢ olarak
gosterilmektedir. Destinasyon pazarlamasinda da kullanilan yeni degerlerden biridir
(Kasgh, wvd., 2015: 31). Gastronomi turizmi, yerel mutfak {irlinleri sayesinde
kaltdrlerin birbirlerini daha iyi tanimalarini saglamaktadir. Ayrica bir yerin, bolgenin
ya da tlkenin, turistik kaynaklarimin fazlaligi, daha aktif ve daha eglenceli hizmet
sunmast, tatilcilerin tatmin deneyimi, bolge niifusu, iiretimi, refahi, iiriin ticareti ve

surdurilebilirlik agisindan kalkinmalarini da saglamaktadir (Goker, 2011: 45).4

4 http://dergipark.gov.tr/download/article-file/318814
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Ozgunlik olarak turistlerin deneyimi icin nadir hale gelen, destinasyondaki yiyecek
"diizenli bir temelde uygun oldugu 6zgiinliigiin belki de son alanlarindan biridir”
(Reynolds, 1994: 191). Gastronomi turistleri ayn1 zamanda kiiltiir turistleridir ve
meraklis1 olduklar1 yeme igme kiiltiirlinii her yonii ile 6grenmek isterler. Gastronomi
turizmi sadece otellerde turistler icin yiyecek icecek sunumu olarak algilanmamali,
turistlerin yiyecek ve igecek arayisi, bunlardan hoslanma ve kiiltlirel olarak

bilgilenme amaci ile seyahat etmesi seklinde kavramsallastirilmalidir. (DuRand ve

Heath, 2006).

2.4.8. Gastronomi Turizminin Ulke Ekonomilerine Etkileri

Destinasyon Pazarlama Araci Olarak Gastronomi Destinasyonun ¢ekicilik unsuru
olarak “gastronomi” kiiltiirel miras olmasi dolayis1 ile kuvvetli bir aractir ve
turistlerin destinasyonla 1ilgili beklentileri siralamasinda ilk siradadir (Selwood,
2003). Destinasyonlarin artan rekabetle bas edebilmeleri ve kendilerine farkli ve
taklit edilemeyen bir yer yaratmalarinda gastronomik kimligin rolii biiytiktiir.
Gastronomik kimlik, i¢inde bulunulan kiiltiirel, cografi, ekolojik, ekonomik yapiya
ve tarihsel siirece gore farklilik gostermektedir. Yoreye ait olan bu 6zelliklerin taklidi
mimkiin  degildir (Kesici, 2012). Gastronomi turizmi, destinasyonlarin
pazarlanmasinda 6nemli bir pazarlama aracidir ¢linkii gastronomi turizmi yilin 12 ayi
gerceklestirilebilen bir turizm ¢esididir. Dolayisi ile destinasyon, turizmin sagladigi
ekonomik, sosyo kiiltiirel, alt yapt v.b avantajlardan on iki ay boyunca
faydalanabilmektedir. Bu da gastronomi turizminin destinasyonun pazarlanmasinda
onemli bir pazarlama araci oldugunu gosterir. Gastronomi turizmi ‘‘deniz, giines,
kum’’turizminden faydalanamayan, yeni destinasyonlar igin etkili bir alternatif
olusturur. Gastronomi turizmi, turistik destinasyonun olusumunda destinasyona
onemli bir katma deger katar ve kendine 6zgii bir pazar yaratir (Kivela ve Crotts,

2005). Shenoy (2005) rekabetin giderek arttig1 diinya turizm pazarinda tiim bolge ve
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destinasyonlar rakiplerinden farklilasmak amaciyla kendilerine 6zgii iiriinler
yaratmaya calistiklarini, yerel mutfaklarin ise pazarlama araci olarak essiz birer
kaynak durumunda oldugunu belirtmistir. Gelismekte olan ilkeler, {ilkenin
gelisiminde ve pazarlama stratejilerinde gastronominin 6nemli bir yere sahip
oldugunu unutmamalidir. Gastronomik aktivitelerin destinasyonlarda dogrudan ya da
dolayli etkileri sdz konusudur. Ornegin otantik, bdlgeye ait olma &zelligi ile
destinasyonun tek diizeligini, siradanlasmasini onler, destinasyonun ilgi ¢ekiciligini
artirir, toplumun ekonomik, sosyo kiiltiirel gelisimini dolayisi ile giiglenmesini
saglar. Gastronomi ile yaratigi 6zel olma duygusu ile destinasyonun popiilaritesini
artirarak gozde mekan olmasini saglar. Ziyaretgilerin deneyimledikleri olumlu yemek
tecriibeleri ile destinasyonun marka kimliginin olusmasinda 6nemli rol oynar.
Destinasyonlar igin gii¢lii bir gelir kaynagi olusturur. Ayn1 zamanda gastronomi
destinasyonun rekabet giiciiniin artmasinda ve siirdiiriilebilirliginin saglanmasinda
O6nemli bir giice sahiptir (Rand ve digerleri, 2003). Turizm sektoriinde yiyecek icecek
tirtinleri uzun yillar destekleyici lriinler olarak degerlendirilmis, turistleri tek basina
seyahat motivasyonu olarak destinasyonlara cekebilecek faktorler olarak
diistiniilmemislerdir. Hjalager (2002), Scarpato (2002) gibi arastirmacilara gore ise
gastronomik {irtinlerini temel pazarlama araci olarak kullanan ve turistik tirtinleri
tamamlayici 6zelliginin yaninda, kendi basina bir turistik Griin olarak sunan Tuscany

ve Lyons gibi destinasyonlar bu sayede popiiler hale gelmistir.
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III KISIM: BULGARISTAN —-TURKIYE SINIROTESi BOLGESINDE KIRSAL TURIZM
URUNLERINE YONELIK ARZ VE TALEP

3.1 GELENEKSEL URUNLERE YONELIK ARZ

3.1.1. Edirne Mutfag

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Avrupa kitasindaki siir kenti olan Edirne, Balkan tilkelerinden
Bulgaristan ve Yunanistan smirinda bulunmaktadir. Tunca, Arda ve Meri¢ Irmaklarinin
bulustugu diizliikte Neolotik Cag’da Trak halklar1 tarafindan kuruldugu bilinmektedir.
Bolgenin Trakya olarak anilmasi da Traklardan gelmektedir. Pers, Makedon, Roma ve
Bizans imparatorluklari sonrasi Edirne; 14 yy. ortalarinda Osmanli Imparatorlugu
hakimiyetine katilmistir. Edirne, bu tarihsel siirecte Anadolu ve Avrupa arasindaki ve
ozellikle Balkan cografyasinda go¢ etmis toplumlarin gecis ve yerlesim bolgesi
konumunda olmustur. Bu nedenle bir¢ok farkli kiiltiirel unsurun da birikimine sahiptir.
Mutfagimiz; geg¢misimizi yansitan Ozellikleri ile diinya mutfaklar1 arasinda oncelikli
siralarda yer alan Oonemli kiiltiir mirasimizdir. Toplumsal dayanisma, konukseverlik,
birliktelik ve paylasim temelinde sekillenmistir. Edirne mutfak kiiltiirii; Tiirk mutfaginin
Orta Asya, Anadolu ve Balkanlar ekseni ilizerinde farkli kiiltiirel unsurlar ile bulusmasi,
“cografi ve Kkiiltiirel bulusmanin™ sentezidir. Bu bulusma, etkilesimlerle ortak lezzetleri
yarattigi gibi yasamis, yasayan farkli inan¢ ve kiiltiirlerin siirdiirdiikleri 6zel tatlari,
mutfaklar1 “Edirne mutfagi”nin zenginligini yaratmistir. Bu zenginlik komsu iilkelerin pek
cogunda da varligimi silirdiirmektedir. Bulgaristan, Romanya, Makedonya, Kosova vb.
iilkelerde yemeklerin ve kullanilan kap kacaklarin Tiirkce adlandirilmalart ile lokanta gibi
isletmelerin giinliik yemek listelerinde (mentiileri) Edirne mutfagi yemeklerini gdrmek cok

olasidir.
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EDIRNE SARAY MUTFAGI Beylikler déneminden sonra Edirne’den baslayan 90 yillik
Osmanli Imparatorluk dénemi ve sonrasinda idare merkezi Edirne’de Osmanli Saray
Mutfagr donemi de Edirne mutfagi zenginliginin énemli kaynaklarindandir. On tguncu
yilizyilin sonlarinda kurulan Osmanli Devleti, ¢cok hizli bir gelisme gostererek ii¢ kitaya
yayillmis ve biiyilk bir imparatorluga donlismiistiir. Bu alanlarda farkli koken ve
kiiltiirlerden gelenleri, Tiirklerin yarattig1 siyasal varligmin yani sira islam diinyasinin da
en giiclii temsilcisi olmasi nedeniyle siyasal semsiyesi altinda toplamistir. Bu nedenle
bir¢ok kiiltiirle i¢ ice yasamis ve her alanda oldugu gibi yiyecek igecek aligverisinde de
bulunmuslardir. Saray mutfagi da Osmanli imparatorlugunun gelisme ve blylimesine
paralel olarak biiyiik bir gelisme gdstermis, saray ileri gelenlerinin bir sofra etrafinda
toplanmasi devin en biiyiik sosyal hareketlerinden biri olmustur. Bu nedenle asgilarin
biitiin yaraticiliklarin1 ve becerilerini gésteren ¢ok zengin ve lezzetli tiirler ortaya ¢ikmus;
mutfaklar, ¢alisanlar, yemekler, senlikler, konuk agirlamalari, kap kacaklar gibi konularda
kurallar, teamiiller gelistirilmistir. Osmanli saray mutfagi bulundugumuz cografyada
kuskusuz Osmanli’nin saray kenti olan ve bolgenin yemek Kkultlrinin merkezi
konumundaki Edirne’den baslamistir. Edirne, 1361 tarihi itibariyle 90 yil Imparatorluga
baskentlik yapmis; Saray mutfagi ve Saray sofralarinda pek c¢ok konuk agirlanmis ve
bircok senliklere sahne olmustur. I. Sultan Murad’in Edirne’yi merkez yaptiktan sonra
burada muhtesem dairelere ayrilmis saraylar, koskler yaptirip torenlere dair bazi kurallar
koydugu bilinmektedir. Yildinm Beyazit zamaninda Osmanli Sarayi’nda kolelere,
cariyelere, kapicilara, mutfak gorevlilerine rastlanmaktadir. Sultan I. Murat’in sehzadeleri
icin yaptirdig1 biiyiik siinnet diigiinii torenlerini Asik Pasazade soyle canlandirmustir: Bir
diiglin kim Murad Han etti kardas Yayild1 sofralar, dokiildii cok as Bir ay tamam yenildi
nimetler Fakir ve gani ve hem yedi evbas Celebi Mehmet zamani tesrifata uygun olmayip
II. Murad’in Saray’inda intizam ve ihtisgam tamamiyla goriilmektedir. Mutfakta ekip
zenginligi baslamis olup saray korumasi yaninda ocakgibasi, kushaneci, pilavel, borekei,

tatlici, ¢esnicibas1 gibi mutfak gorevlileri de belirlenmistir. Padisahin etrafinda ¢esniciler

90
The project is co-funded by EU through the Interreg-IPA CBC Bulgaria-Turkey Programme



interreg -iFACoC H
Bulgaria - Turkey

PARTNE=RSHIP

Project “Culinary Neighborhood Network (CuliN)”, Ref. X2 CB005.1.22.011”

ve peskircilere rastlanmaktadir. Cesnicibasi, yemekte zehir bulundugu siiphesini ortadan
kaldirmak i¢in ilk lokmay1 aldiktan sonra sofraya koydugu, digerlerinin de oteki isleri
gorlip, legen ibrik tutup, kasik degistirdigi, bunlarin da 6gretildigi sekliyle peskircilerce
yapildigi anlagilmaktadir. Fatih Sultan Mehmet tarafindan saraylarda iki mutfak
yaptirilmistir. Bunlar Edirne ve Istanbul Saraylarindakilerdir. Ayrica haremde “Kushane”
denen mutfaklar vardir. Edirne Saray’inda kilerli kogus, enderunlar kileri, kileri hassa ve
dort kilerle bes mutfak vardir. Tunca Nehri civarinda ise helvacilar, giillabcilar, ascilar,
fodlacilar, ekmekgiler, tatlicilar ve sabunculara (mis sabunu) ait odalar ve bunlara ait

hamam, mescit, biiyiik bir cesme bir de kileri amire bulunmaktaydi.

Mutfak ve kilerdeki yiyecek ve pisirim malzemeleri, mutfak masraf defterlerine
islenmekteydi. Padisahin yemekleri kushane mutfaginda pisirilmekte olup yemekler
kusgubagilar tarafindan hazirlandigl, calisanlarin yaptiklart islere ve kidemlerinin
belirlendigi (kuscubasi, ocakgibasi, ser¢ini, der¢ini) kaynaklardan anlasilmaktadir. Biitiin
bu kurallar Fatih Sultan Mehmet’in Kanunname-i Osmani ile getirilmis olup mutfak
idaresinde yazili kurallara baglanmistir. Mutfaklarin masraf defterleri mevsimlere gore
sarayda tiim yasayanlarin konumlar1 ve saglik durumlarina gore yemek listeleri, diyet
yemekleri ve bunlarin pisirilecegi yerler ayr1 ayr1 belirlenmistir. Valide Sultan, sehzadeler

ve harem halkindan ileri gelenlerin yemekleri ise has mutfaklarda hazirlanmaktadir.

Helvahane Matbah-1 Amire Saray Mutfaklarina bagl bir ocakti. Burada gesitli tatlilarin
yaninda receller, surup ve serbetler, hekimbasilarin 6zel formiilli ilag suruplari
yapilmaktadir. Bu ocaklarda senede bir defa ilkbaharda targ¢in, havlican, giil, gelincik
macunlarinin kaynatildigi ve bu geceye ot gecesi dendigi kayitlarda bulunmaktadir.
Hekimbasilar ise her sene Nevruz’da amber, afyon hiilasas1 ve diger kokulu nebattan
Nevruzziye ismi verilen kirmizi renkli ve kokulu bir macun yaparak bunlar1 nevruz gecesi
porselen kaplar igersinde padisah, sehzade ve sultanlara, kadi efendilere, sadrazam ve

devlet ricaline ikram ettikleri bilinmektedir. Edirne Sarayr ayrica 17-18 yy.lara kadar
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diigiin ve senlik merkezi konumunu siirdiirmiis; gilinlerce siiren diigiinler, senlikler ve

torenlerde yemekler, tatlilar, serbetler ile mutfak zenginligi yasatilmistir.

Beslenmeye Osmanli tibbinda da yer verilmistir. Ayrica insanlarin mizaglarina gore
beslenmelerinin gerektigi, mevsimlere gore iliski kuruldugu yazili kayitlardadir. Ruh
hastalarinin miizikle tedavi edildigi Edirne II. Beyazid Dariissifasi’nda bu yonlii
beslenmenin varligi Evliya Celebi Seyahatnamesinde, “her hastanin derdine gore nefis

yemeklerin verildigi” ifadesi ile mevcuttur.

3.1.2. Mutfak Turizminin Gelistirilmesi I¢cin Yapilmasi Gerekenler / Eksikler

Bir destinasyona cok farkli nedenlerle gelen bir ziyaretcinin beklentileri gesitlilik arz
etiginden, tek tip destinasyon pazarlamasimin basariya ulasmasi olduk¢a zordur. Bu
nedenle gii¢lii ve zayif yonleriyle, tehdit ve firsatlariyla destinasyon &zelliklerinin turizm
talebi ve dikkat e alinarak belirlenmesi ve buna bagl caligmalarin yapilmasi rekabetci

destinasyonlarin olusturulmast acisindan oldukca énemlidir.

Bu calismanin amaci, Edirne’nin turizm agisindan mevcut durumunun belirlenmesi igin
SWOT analizini yaparak, bolgenin turizm agisindan iyilestirilmesine yonelik onerilerde

bulunmaktir.

Ekonomik, sosyo - kiiltiirel, teknolojik v.b. agilardan yogun bir degisimin yasandigi ve
yeni performans kriterlerinin ortaya ¢iktig1 giliniimiiz rekabet ortaminda kentlerin basarili
olabilmesi; kentlerin giiclii ve zayif yonlerinin belirlenerek, firsatlardan maksimum fayday:
saglanmasma ve tehditlerin minimuma indirilebilir stratejileri gelistirmelerine baglhidir.
Edirne ili boylelikle yatirim ve turizm potansiyeli yuksek bir il haline gelecek ve etkin bir
bicimde pazarlanmasi saglanarak basarili ve dinamik bir turizm kenti olacaktir. Edirne
ilinin SWOT Analizi asagida goriildiigii gibidir:
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Gugcla Yonler

Yoredeki tarihi gekiciliginin olmasi (Tarihi Evler, Kiliseler, Camiiler vb.).

Y 6re mutfaginin zengin olmasi.

Y orenin tarihi kiiltiirel zenginliginin olmast.

Yorenin kendine 6zgii gida ve el sanati iirlinlerine sahip olmasi.

Y orenin sanayi sehri olmasi.

Sultan II. Beyazid Kiilliyesi Saglik Miizesi’nin Avrupa’daki odiilli miizeler

arasinda yer almasi.

Edirne’nin Istanbul’a yaklagik 225 Km. mesafede olmasi

Yagli Giires Sporuna sahip olmasi.

Edirne’nin, kiiltiirel mirasinin sergilendigi miizelere sahip olmasi.

Edirne’nin diinyada en eski yerlesim yerlerinden biri olmasi, birgok medeniyete ev
sahipligi yapmasi ve dini ve ulusal agidan 6nem tasiyan, stratejik bir¢ok savasa konu
olmast gibi nedenlerle turizm agisindan cok sayida tarihi ve kiiltiirel ¢ekicilige
sahiptir. Bu Kkiiltiirel ve tarthi gecmis yore insanimin kiiltiirel ozelliklerine, el

sanatlarina ve yoresel lezzetlerine yansimustir.

Zayif Yonleri

Yorenin tanitim eksikliginin olmasi.

Tarihi, kiiltiirel ve dogal dokuya gerekli 6zenin gosterilmemesi.

Yoredeki turizm bilinci ve turistlere karsi 6nyarginin olmasi.

Kamu ve 6zel isletmelerin turizmle ilgili ¢alismalarin yetersiz olmas.

Restorasyon eksikliginin olmasi.

Kamu ve 6zel isletmeler arasindaki koordinasyonun eksik olmasi.

Y 6re mutfagina sahip ¢ikilmamasi
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Y ore esnafinin turizm konusundaki egitim eksikliginin olmasi.

Yeterli tanitim ve pazarlamanin yapilamamasi.

Kent logosunun olmamasi.

Kentin turistik imajinin zayiflig1.

Mevcut tarihi eserlerden turizm tanitimi olmamasi sebebiyle kazang saglanamamasi

Dogal, tarihi ve kiiltiirel degerlerin korunmasinda yeterli 6zenin gosterilememesi.

Edirne’nin Selimiye Cami disinda diger tarihi zenginliklerinin 6n plana

cikarilamayist

Yapilan goriismelerde, Edirne turizminde ziyaret¢i sayisinda artis saglansa da
yetersiz kaldigr ve mevcut kaynaklarin yeterince degerlendirilmedigi belirtilmistir.
Ayrica, yore esnafinin ve yerel halkin turizm konusunda bilinglenmesi gerektigi ve
kamu ve 0Ozel isletmelerin turizm ile ilgili ¢alismalarda koordineli g¢alismalari

gerektigi belirtilmistir.

Firsatlar

Bolgedeki diger tarihi ve turistik ¢ekim yerlerinin varlig

Bolgeye artan turizm talebi

Edirne’de Organize Sanayi Bolgesinin bulunmasi.

Edirne’nin ve ilgelerinin markalagmasi bolgenin sosyo-kilturel ve ekonomik

gelisimine olumlu katkilar saglayabilmesi.

Edirne’nin Avrupa Birligi’ne iiye iilkelere sinir ve Balkan Ulkelerine yakinliginim,

markalasmasina katkisi.

Metropol kargasasinin yaganmadigi bir bolge olmasi.

Avrupa-Asya kitalar1 arasinda koprii olmasi.

Edirne’nin Avrupa Birligi’ne iiye iilkelere simir kapilarinin ve Istanbul’a ulasim
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kolayliginin bulunmasi.

Tehditler

Uluslararas1 ulagim yolunun kent disina alinmasi nedeniyle kentin ugrak yeri

olmaktan uzaklasmasi.

Tanitim1 profesyonelce yapilmadigindan, yetersiz kalmasi.

Edirne'nin Zayif Yénlerini Diizeltme Ile Tlgili Oneriler

Halkin turizme bakis acgisinin degistirilmesi ve turizm bilincinin olusturulmasi i¢in

egitim seminerleri diizenlenmeli

Tanitima agirlik verilmeli

Turizm ile ilgili tiim 6zel ve kamu kurum ¢alisanlarinin turizm bilinci arttirilarak

turizme bakis agilarinin degistirilmesi gerekir

Turizmin ekonomik, toplumsal vb. getirilerini dikkate alarak turizm ile ilgili

yatirimlara agirlik verilmeli

Tarihi, dogal ve kiiltiirel degerlerin korunmasi bilinci yerel ve 6zel yonetimlerce

halka benimsetilmeli

- Turizm ile ilgili tim ve 6zel kuruluslar arasinda koordinasyon saglanarak ortak

hareket etmeleri saglanmali

Arkeolojik kazi ve arastirmalarin desteklenmesi

Katilimeilar, Edirne turizminin gelistirilmesi agisindan sahip oldugu firsatlari
degerlendirmesi agisindan yapilmasi gerekenlere iligskin alman yanitlar yukaridaki
tablolarda gosterilmistir. GoOriisme yapilan isletme sahipleri oncelikle ilin sahip
oldugu tarihi, dogal ve kiiltiirel kaynaklarin daha etkin kullanilmasi1 gerektigi, daha

etkin tanitim yapilmasi gerektigi, turizm alaninda daha fazla yatirnm yapilmasi
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gerektigi, kamu ve Ozel yoneticilerin turizm bilincinin arttirilmasi gerektigi ve

kiltiirel ve sosyal aktivitelerin arttirilmasi gerektigi goriistindeler.

Analiz su sekilde detaylandirilabilir:

Guglu  Yonler: Edirne bulundugu Trakya cografyasinin merkezinde, iginde
barindirdig1 tarihi eserleri ile {iilkemizin Onemli kentlerinden biridir. Osmanli
Imparatorlugu’na 92 yil baskentlik yapmis olan kent, iizerinde bir¢ok devlet,
imparatorluk ve medeniyetlerin izlerini tasimasi sebebiyle, onemli bir kiiltiir ve
uygarlik merkezi haline gelmistir. Edirne’nin tarihsel ve kiiltiirel oldugu kadar, tabiat

zenginligine sahip olmasi1 da kayda deger diger bir 6zelligidir.

Edirne il merkezinde, Edirne Arkeoloji ve Etnografya Miizesi, Edirne Tiirk Islam
Eserleri Miizesi, lkinci Beyazit Kiilliyesi Saglik Miizesi, Vali Fahri Yiicel Kent
Tarihi Miizesi (Hafizaga Konag1), Lozan Anit1 Ve Miizesi ve Siikrii Paga Anit1 Ve
Balkan Savasi Miizesi bulunmaktadir. Sultan II. Beyazid Kiilliyesi, mimarisiyle
oldugu kadar Avrupa’daki 6diillii miizeler arasinda yer alan Saglik Miizesi olarak
kullanilan sifahanesi ile de dikkat ¢ekmektedir. Edirne, Trakya'nin genelinde hakim
oldugu iizere, Rumeli Tiirk kiiltiirii ile yogrulmus bir ildir. Yillardir kesintisiz olarak
diizenlenen Kirkpinar Yagl Giiresleri de yaz aylarinda birgok yerli ve yabanci turisti
cekmektedir. Bu donemlerde komsu illerden ve iilkelerden Edirne’ye gelen
insanlarin birbirlerini ve kenti yakindan tanima firsat1 elde etmeleri bakimindan bu
faaliyet, onemli bir folklorik islev tasimaktadir. Ayrica Kirkpimnar Yagl Giiresleri’nin
Avrupali Seckin Destinasyonlar Projesi’nde birincilik 6diiliine sahip olmasi kente
olan turistik talebi artirmaktadir. Folklorik zenginligin diger bir unsuru olan yemek
kiiltiirii de Edirne’de dikkat ¢ekicidir. Edirne’nin adini ulusal ve uluslararasi sinirlar

disina tasiyan tava cigeri, Edirne peyniri, badem ezmesi ilk akla gelen yiyeceklerdir.
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Ayrica kiiltiiriin ve ekonomin kalbi sayilan istanbul’a 225 km. mesafede olan Edirne,

gundbirlik turizmin gelismesi agisindan énemli bir konuma sahiptir.

Zayif Yénler: Yukarida belirtilen istiin 6zelliklerin yani sira, Valilik, Belediye
Baskanligi, Universite, Sivil Toplum Orgiitleri, Ticaret ve Sanayi Odasi, Esnaf
Odast’ndan olusturulan planli ve organize bir olusumun bulunmamasi, Edirne’nin
zengin kiiltlir mirasinm1 ulusal ve uluslararas1 diizeyde vurgulayacak tanitimin
yapilamamasina yol a¢gmaktadir. Yerel yonetimlerin ve sivil toplum kuruluslarin
ilgisizligi bolgenin markalagtirllmas1 yolundaki ilerlemeyi geciktirmektedir.
Edirne’nin Selimiye Camii disinda diger tarihi zenginliklerin turizm tanitimin yeterli
degildir. Bulgar Kilisesi, Havra, Italyan Kilisesi, Masatlik, Eski Camii, U¢ Serefeli
Camii, Muradiye Camii, Il. Bayezit Camii, Kasimpasa Camii, Gazi Mihal Camii,
Dar-iil Hadis Camii, Lari Camii ve diger camii, tiirbe ve miizelerin varliklari,

medeniyetlerin bulustugu bir kent olmas1 yoniinden Edirne’yi ayricalikli kilmaktadir.

Fwrsatlar: Edirne’de kurulan Avrupa Birligi Ofisi egitim ve arastirma alaninda
Avrupa Birligi ile biitiinlesme silirecine katkida bulunmak amaci ile yapilan
calismalara, projelere destek vermektedir. Organize Sanayi Bolgesi, Edirne’ye yerli
ve yabanci yatirimcilarin daha fazla yatirim yapmasinda, issizligin azaltilmasinda,
yeni istihdam alanlarinin yaratilmasinda, dengeli ve siirdiiriilebilir sosyo-ekonomik
kalkinmanin saglanmasinda énemli rol oynamaktadir. Edirne zengin kiiltiirel mirasi,
tarihi gecmisi ve pek ¢ok o6zelligiyle bircok Avrupa kentinden iistiindir ancak bir
kentin sosyo-kiiltiirel yapisinin  gelismesi her anlamda degisim ve gelisim
gostermesiyle olur. Tarihi Edirne Evlerinin (sivil mimarlik 6rnekleri) restorasyonu ve
butik otel olarak projelendirilmesi, yoresel mimari degerlerin korunarak turizm
hizmetine sunuldugu sira dis1 konaklama tesislerinin olusturulmasi markalagsma i¢in

onemli bir unsurdur.
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Tehditler: Kapikule siir kapist her ne kadar ilk bakista bir avantaj gibi goriinse de
siir kapisindan giris yapan insanlarin Edirne’yi transit gecis merkezi gibi gérmesi ve
genellikle uluslararasi ulagimi saglayan ¢evre yolunu kullanmalar1 bu insanlarin ili ve
ilgelerini yakindan tanima firsatin1 ortadan kaldirmaktadir. Dis turizm olanaklari
ivedilikle gelistirilmeli ve Edirne, dis turizmin ugrak yeri haline getirilmelidir.
Tarimin uzun dénemde negatif yonde etkilenmesi, issizlige ve niifus kaybina,

ozellikle kirsal alanlardan goglere neden olmustur.

Degerlendirme

Destinasyon pazarlamasi, turist taleplerini arttirmakla birlikte siirdiirtilebilir turizmin
gelisimi acisindan da O6nem tasimaktadir. Destinasyon pazarlamasinda 6n plana ¢ikan
konulardan biri de destinasyona iligskin kiiltiirel 6gelerden yararlanarak bunlarin turizm
amacl kullanilmasidir. Bu kiiltiirel 6geler igerisinde geleneksel yemek kiiltiiriiniin
degerlendirmeye alinmasi ayr1 bir 6neme sahiptir. Gelenksel mutfak, destinasyonun imajini
olumlu etkileyen ©nemli unsurlardan biridir. Ayrica yemekler, turistlerin tiiketim
giderlerinden kismayr en son disiindiikleri ve tliketirken en c¢ok zevk aldiklar

faaliyetlerden biridir.

Ulusal ve uluslararas: kapsamda degerlendiginde, son yillarda insanlarin farkli kiiltiirlere

ait yemekler hakkinda bilgi ve deyim sahibi olma isteklerinin arttig1 gézlenmektedir.

Yerel ve bolgesel yemek kiiltiirti siirdiiriilebilir rekabet agisindan bir destinasyon igin
biiyiik bir potansiyel olusturmasina karsin, destinasyon pazarlamasinda etkili bir sermaye
aract olarak kullanilmamaktadir. Trakya’nin geleneksel yemek kiiliitiirii destinasyon
pazarlamasi acisindan degerlendirldiginde; yorenin ziyaret edenler tarafindan talep edilme
diizeyi ve sikligiyla beraber ziyaret¢ilerin gelenksel yemeklere ilgi gostermeleri de biiyiik
Onem tagimaktadir.
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Yabanci literatiirde yiyecek turizmi olarak adlandirilan bu kavramin énemi ve Gastronomi
nedeniyle seyahat edenlerin sayis1 giin gectikge artmaktadir. Gastronomi turizmi gelismeye
devam ettigi siirece, geleneksel yemek kiiltiiriiniin destinasyon pazarlamasi yonetiminde

daha etkin bir rol oynamasi kaginilmaz olacaktir.

Ozellikle yerel turizm faaliyetlerinde ydresel tanitimin daha etkin olmasini saglamak igin;
turizm gelisimin saglanmasinin yaninda geleneksel mutfak kiiltiiriiniin ve geleneksel
yemeklerin tanitimina yonelik c¢aligmalarin da yapilmasi, yoredeki destinasyonlarin

pazarlanmasinin gelisimi agisindan 6nem arz etmektedir.

Bu arastirma Edirne’nin Kesan ilgesinde yapilmis ve Turizm destinasyon pazarlamasinda

Kesan ve bolgesinin geleneksel mutfaginin rolii aragtirma konusu olmustur.

Bir toplumun kiiltiirinlin ve yasam bi¢iminin ifadesi olarak goriilen geleneksel yemek
kultiirti turizm destinasyonlart kapsaminda dahil edilerek; destinasyonda farklilasma ve

destinasyon pazarlamasi kapsaminda 6nemli bir konuma gelmesi saglanabilir.

Turizm destinasyonlari igerisinde geleneksel yemek kiiltiirii;
- Turistler tarafindan tiiketilen yerel kiiltiirlin bir pargasi,
- Bolgesel turizmin promosyon unsuru,
- Yerel, tarimsal ve ekonomik kalkinmanin bir pargasi,
- Rekabetci destinasyon pazarlamanin bir unsuru,
- Kiiresellesme ve yerellesmenin bir gostergesi
- Turistler tarafindan 6zellikle tercih edilerek tiiketilen Uriin ve hizmetlerin bltin

olarak ifade edilmektedir.
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Kesan, farkli kiiltiirlerin bir arada oldugu zengin bir yap1 sergilemektedir. Bu da toplumsal

ve kiiltiirel agidan ¢esitlilik olmasini saglamistir.

Yoresel yemeklerin tercih edilme durumu:
Isletme sahiplerinin ifadelerine gore lokantalara gelen miisteriler ve turistler bilinen
yemekleri tercih etmektedir. Bu nedenle menilerde bilinen yemeklere yer verilmesi daha

uygundur.

Lokanta sahiplerinin geleneksel yemeklere bakiglari:

Geleneksel yemekler yiyecek icecek isletmeleri i¢in; sunum ac¢isindan cesitlilik arz
ettignden oldukca 6nem verilen bir konu olarak degerlendirilmektedir. Ancak gelenksel
mutfak yemeklerinin yapilmasi uzmanlik gerektiginden yapimi ¢ok detayli olan yemeklere
meniilerde ¢ok fazla yer vermedikleri, bunun yerine yapimi ve hammadde temini kolay
olan gelenksel yemeklere yer verdiklerini belirtmislerdir. Bu noktada isletmeler gelenksel
mutfak kiiltiirtinde yer alan bir yemek i¢in ticari kaygi tasimadiklarini sadece siirekliliginin

Olmamams: nedeniyle genis olan menii iceriginden sadece taninmig olan yiyecek-
igecekleri sunduklarini belirtmislerdir.

Isletmelerde miisterilere sunulan geleneksel yemekler:

- Edirne Tava Cigeri
Edirne Tava Cigeri olarak da bilinen Edirne Yaprak Cigeri, dana karacigerinin ince
bir sekilde kesilip bugday ununa bulanarak hazirlanmaktadir. Malzeme olarak
Edirne yoresinde yetistirilen dana cinsi biiyilkbas hayvan ve bu ydreye ait bugday
unu kullanilmaktadir. Servisi esnasinda ise Edirne yoresine ait olan kizartilmis ve
dogal yolla kurutulmus kirmizi biber kullanilmaktadir. Hazirlanis1 ve pisirilisi
kolay gibi goziikse de yapilis1 ustalik gerektiren bir yemektir.

- Badem Ezmesi
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- Badem Ezmesi, badem unu ve seker kullanilarak hazirlanan Edirne yoresine 6zgu
birtath c¢esididir. Hazirlanmasi ustalik gerektiren badem ezmesinin, yapiminda
Edirne bademleri kullanilmaktadir. Edirne Badem Ezmesi’nin sirr1 buna
dayanmaktadir. Turistik degeri olduk¢a yliksek olan bu ydresel lezzet, hediyelik
ikramlar igin oldukga ragbet gormektedir.

- Edirne Kurabiyesi

- Edirne Kurabiyesi, Osmanli’ya dayanan Edirne’de meshur olan bademli, kavrulmus
un kurabiyesidir. 16. yiizyllda Osmanli Devleti’nin hiikiim siirdiigli donemde
sarayda siklikla yapilan ve ikram edilen, bolgede yetisen badem pargalariyla
hazirlanan Edirne Kurabiyesi, pudra sekeriyle sunulur ve essiz lezzetiyle
hafizanizda unutulmaz tatlar birakir

- Trelice

- Balkanlarin 6zelligini tasiyan ve bir Arnavut gelenegi olan Trilece, Edirne’de de {i¢
siit karistminin kullanildigs siitlii serbet ile hazirlanan bir tathdir. Trilege , hafifligi
ve siinger keki ile dilden dile yayilan enfes karamalize sosla servis edilmektedir.

- Edirne Beyaz Peyniri

- Edirne’ye 6zgii, burada yetistirilen siit veren hayvanlarin siitii kullanilarak {iretilen
beyaz peynirdir.Edirne Beyaz Peyniri, karisim siit kullanilmadan tek cins siit ile
uretilmektedir.Peynirin 6zelligi, farkli aylarda farkli aromaya sahip olmasidir.
Bunun sebebi, aylara gore degisiklik gdsteren bitki ortiisii ile beslenen hayvanlarin
siitlerinin besin degerlerinin farklilik gostermesidir. Besin degeri farkli olan siitlerle
iiretilen peynirin aromasi da bu yiizden farklilik gostermektedir.

- Hardaliye

- Hardaliye; asma yapragi, hardal tohumu ve iizim kullanilarak hazirlanan Trakya’ya
0zgii, yoresel bir icecektir. Kirklareli’de de rastlayabileceginiz bu i¢ecegin patenti
almarak milli igecek haline getirilmesi hedeflenmektedir. Kuvvet verici, istah agici,

harareti Onleyici, tansiyonu dengeleyici, dolasim ve bagisiklik sistemlerini
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diizenleyici etkileri bulunmaktadir. Hardaliye’nin koyu renge sahip olmasi i¢in
Ozenle secilen papazkarasi tiziimler kabugu kirilacak sekilde ezilmekte, ardindan
sarap ve sirkeye donlismesini engellemek i¢in kabugu catlayacak kadar ezilen
hardal tohumu ile asma yapragi kapli figilara yerlestirilmektedir. Kivama
geldiginde de siiziilerek i¢ilmeye hazir hale getirilmektedir.

- Ipsala Pirinci
Ipsala’nin meshur baldo pirinci sofralarin en ¢ok tercih edilen piring cesididir.
Tiirkiye’nin piring iiretiminin %60’1 Meri¢ Deltas1 ve Ergene Ovasi’ndan
saglanmaktadir; Trakya’daki piring dretiminin  %90’1t da  Edirne’den
saglanmaktadir. Edirne i¢in ekonomik agidan olduk¢a 6nemli olan piring ayni
zamanda yemeklerde bolca kullanilmaktadir.

-  Kesan Satir Et
Kesan Satir Et, Kesan Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan tescillenmistir. Trakya
Bolgesi’nin giineyinde bulunan Kesan, Enez ve Ipsala yerleskelerinde yetistirilen
kivircik cinsi siit kuzularinin eti ile hazirlanmaktadir. Bu kuzular dogal ortamda
yetistirilmekte; yonca, arpa, bugday, misir ve kekik gibi hi¢bir katki maddesi
icermeyen dogal gidalar ile beslenmektedir.

- Ciger Sarma
Piring, sogan ve kuzu cigerinin harmanlanarak kuzu gomlegine sarilip, firindak
pisirilmesiyle hazirlanmaktadir. Edirne’de olduk¢a fazla tiiketilen sakatatlar
kategorisine giren Ciger Sarma’ya Rumeli mutfaginda da rastlamak mimkuindr.
Eski donemlerde besi hayvanciligi yapilmadigi igin kiigiikbag hayvanlarin
kuzuladigi donemlerde bahar aylarinin bereketli ge¢mesi ve siirliye yeni
hayvanlarin katildigin1 miijdelemek amagli, hayvan sahipleri tarafindan ciger sarma
yapilarak etrafa dagitiliyordu ve bir statii iiriinii olarak algilantyordu. Zamanla besi
hayvanciligina baslanilmasiyla birlikte yapimi artmistir. Osmanli mutfaginin
onemli ve prestijli yemekleri arasinda yer almaktadir.

- Kuskus
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- Irmik, un ve yumurta kullanilarak yapilan bir cesit makarnadir. Yapimi oldukca
vakit alan Kuskus, kislik olarak hazirlanan ev makarnasi g¢esitlerindendir. Makarna
hamuru gibi hazirlanmaktadir. Hazirlanan hamur kiiclik parcalar halinde kesilerek
unlanip ¢ok kiiciik yuvarlaklar haline getirilmektedir. Istege bagli olarak giinesli
havada kurutulmakta veya firmnlanmaktadir. Daha sonra kaynar suda haslanip
pisirilerek servis edilmektedir.

-  Kapama
Kapama; av hayvanlari, kuzu veya tavuk eti ile hazirlanan bir pilav ¢esididir.
Firmlanip pisirilerek servis edilmektedir. Balkan’da olduk¢a yaygin olan Kapama,
Edirne ve Kirklareli olmak iizere Trakya’ya da Balkanlar’dan gelmistir. En biiyiik
ozelligi pisirilirken icine karabiber ilave edilmesidir. Adi, eski donemlerdeki
pisirilis seklinden gelmektedir. Eski donemlerde, firinlanmak igin tepsiye
yerlestirilen kapamanin iizerine kapamayi1 Ortecek sekilde bir kapak ve onun
izerine odun koru konulurdu. Bu sekilde alttan ve iistten ayr1 ayr1 pismesi saglanan
bu pilav “kapama” adi almistir.

- Kagamak
Aslen Balkanlar’a ait bir yemek olan Kagamak, zamanla Edirne mutfaginda yerini
almistir. Mamaliga olarak da bilinen Kagamak, misir ununun 6zel bir sekilde
pisirilerek tizerine ¢esitli malzemeler ilave edilerek hazirlanan ve sicak olarak
servis edilmesi gereken bir yemektir. Kafkas ve Balkan gogmenleri tarafindan
Edirne’ye yayillan Kacamak, Edirneliler tarafindan kahvaltida da tercih
edilmektedir.

- Yilan Bahg

- Ulkemizde ender iireme alanlarindan biri olan Enez Lagiin veya Dalyan Golleri’nde
yetisen Yilan Baligi Enez’e gelen ziyaret¢iler i¢in aranan bir lezzettir.”

- Peynir Helvasi
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3.2. GELENEKSE LEZZETLERE YONELIK TALEP

SINIR BOLGESINDEKI TURIZM OLANAKLARININ ARASTIRILMASI
ANKETI

DEGERLENDIRME VE ANALIZ RAPORU

Bu anket calismasimin amaci; Interrreg — IPA Bulgaristan — Tiirkiye SOI Programi
dahilinde, Bulgaristan Bio Network Dernegi ortakligi ile gergceklesen “Komsularin Lezzet
Ag1” projesi ile sinir bolgesinde turizm alaninda rekabet avantaji saglamak icin, Burgas ve
Edirne Illerinde turizm giizergahlarmin uzun vadeli siirdiiriilebilir biiyiimesine ve
gelisimine Onciiliik etmek icin ortaklik kurulmasinin saglanmasi ile ilgili goriis ve

diisiincelerini ortaya koymaktir.

Anket iki boliimden olugmaktadir. Birinci boliim kisisel bilgilerin elde edilmesi amaciyla
hazirlanan sorulardan; ikinci boliim ise smir oOtesi bolgedeki turizm olanaklarinin
arastirilmasi hakkinda, katilimcilarin goriis ve diisiincelerini belirleme amaciyla hazirlanan

sorulardan meydana gelmektedir.

Anket Burgas ve Edirne illerinden toplam 102 kisiye uygulanmistir. Ik 5 soru katilimci
profilini belirlemek amaciyla kisisel bilgileri elde etmeyi amaglamaktadir. Kalan 12 soru
ise smr Otesi bolgede turizm potansiyelini, gelismeye agik turizm alanlarmi, yoresel

mutfagin turizmin gelismesine olan katkisini belirleme hedefini tagimaktadir.

KIiSISEL BiLGi BOLUMU
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Soru 1: Cinsiyet dagilim

Ankete katilan 102 kisinin 53 tanesi kadin (%52), 49 tanesi erkektir (%48). Katilimci

profilinin cinsiyet dagiliminda esitlige dikkat edilmistir.

CiNSIYET

B Kadin ™ Erkek

Soru 2: Yas arahg:

Ankete katilan 102 kisinin 38 tanesi 18-24 yas aralifinda (%37), 61 tanesi 25-64 yas
araliginda (%60), 3 tanesi ise 65 yas Ustiidiir. Katilimer profili yas araligi niifusun genel

yas aralig1 ortalamasi ile uyumludur.
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YAS ARALIGI

m18-24 m25-64 m65+

3%

Soru 3: Meslek grubu

Ankete katilanlarin meslek grubu 4 ana alanda belirlenmistir. Katilanlarin 36 tanesi
ogrencidir (%35), 22 tanesi kamu sektoriinde (%22), 41 tanesi Ozel sektorde (%40)
istihdam edilirken 3 tanesi emekli (%3) olarak hayatini siirdiirmektedir. Katilimci
profilindeki meslek gruplarinin turizm ile ilgili etkinliklere daha yogun olarak katildig:
sOylenebilir. Bu yoniiyle katilimei1 profili meslek grubu anketin amacina ulagmasi

acisindan dogru belirlenmistir.
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MESLEK GRUBU

mogrenci Memekli mo6zel mkamu

Soru 4: Egitim diizeyi

Ankete katilanlarin 77 tanesi liniversite (%75), 12 tanesi lise (% 12), 7 tanesi yliksek lisans
(% 7), 6 tanesi ortaokul (%6) mezunudur. Ankete katilanlarin egitim seviyesinin 6zellikle

Tiirk tarafi dikkate alindiginda genel ortalamadan yiiksek oldugu gézlenmektedir.

Ote yandan egitim seviyesi yiiksek grubun turizm faaliyetlerine daha ¢ok katildig1 dikkate
alindiginda, anketin dogru sonuca ulagmasi agisindan katilimer profilinin egitim diizeyinin

uygun secildigi soylenebilir.
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EGiTiM DUZEYiI
y. Lisans ortaokul
7% 6%

Universite
75%

TURIZM POTANSIYELININ ARASTIRILMASI BOLUMU

Anketin bu boliimiinde sinir 6tesi bolgede genel olarak turizm potansiyelinin, 6zel olarak
yoresel mutfak {iriinlerine olan ilgi, talep ve goriislerin 6grenilmesi hedeflenmektedir. Elde
edilecek sonuglar bu alanda faaliyet gosteren isletmelere gelecege yonelik stratejilerini
belirlemede yol gdsterecek, ilgili meslek kuruluslar ile bolgesel kalkinma kurumlarinin bu

alandaki faaliyetleri i¢in referans olacaktir.
Soru 1: Yoresel mutfak iiriinleri toplumlari ve bolgeleri tamyabilmek icin bir aractir.

Yoresel mutfak iriinlerinin bolgeleri ve toplumlart tanimak igin bir ara¢ oldugunu
diistinenlerin oran1 hayli yiiksektir. Ankete katilanlarin % 51°1 bu tespite katilmakta, %35°1
ise kesinlikte katilmaktadir. Dolayisiyla anketi cevaplayanlarin % 86 gibi ezici ¢cogunlugu
yerel mutfak iiriinleri araciligi ile bolgeyi ve bolgede yasayan toplum hakkinda fikir sahibi

olabilecegine inanmaktadir. Bu tespite katilmayanlar % 8 ile sinirli kalmaktadir.
Bu sonugtan hareketle yoresel mutfak iiriinlerini bdlgenin ve toplumun tanitimi igin bir
ara¢ olarak kullanmanin etkili bir yontem olacagi sdylenebilir. Dolayisiyla sinirin her iki
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tarafinda turizmin gelismesine ve bolgelerinin tanitimina yonelik faaliyet yiriiten kamu
kurumlari, yerel yonetimler, STK’lar ve meslek kuruluglari ile isletmeler yoresel mutfak
iriinlerini daha fazla 6n plana ¢ikartmali, tanitim araclarinda (afisler, brosiirler, sosyal

medya, internet vb.) bu Uriinlere yer vermelidir.

Kesinlikle
Katilmiyorum
1%

YORESEL MUTFAK

Fikrim Yok
6%

Soru 2: Ziyaret ettigim yerlerde yoresel yemekleri tercih ederim.

Ziyaret ettikleri yerlerde yoresel yemekleri tercih edenlerin orant % 85 gibi yiiksek bir
oranda tespit edilmistir. Ankete katilanlarin % 43’1 bu tespite katilmakta, %42’si ise
kesinlikte katilmaktadir. Anketi cevaplayanlarin % 85’1 turizm etkinligi sirasinda ydresel
mutfag tercih etmektedir. Yoresel mutfag: tercih etmeyenler % 7 gibi diisiik bir orana

sahiptir.
Bu sonug, yoresel mutfak {iriinlerini satan isletmelerin tercih edilme oraninin ve satis

potansiyelinin yiiksek oldugunu géstermektedir. Bu iiriinlerin satisin1 yapan isletmelerin
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sayisinin artmasi bolge ve genelde iilke kalkinmasina olumlu katki saglayacaktir. Turizmin

gelismesine yonelik politika gelistiren kurumlarin;

- yoresel iiriinlerin ve yoresel yemeklerin bolge ve iilke turizmine saglayacag: katkiyi
dikkate almasi,
- yoresel mutfagin tanitimini tesvik etmesi,

- geleneksel yemek kiiltiirlinii yasatacak projeler gelistirmesi

yararlt olacaktir.

TERCiH Kesinlikle

Katilmiyorum
2%

Katilmiyorum
5%

Fikrim Yok

8%

Soru 3: Yoresel yemekler tatil yeri tercihimde etkilidir.

Anketi cevaplayanlarin yarisindan ¢ogu tatil yeri belirlerken yoresel yemekleri dikkate
almaktadir. Ankete katilanlarin % 32°si bu tespite katilmakta, % 28’si ise kesinlikte
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katilmaktadir. Fkri olmayanlarin orant da % 20 civarindadir. % 20 oraninda katilmayan

grup bulunmaktadir.

Bu sonuca gore yoresel mutfagin zengin ve ulasilabilir olmasi seyahat edenler agisindan
tatil yerinin tercih edilirligini arttirmaktadir. Yoresel mutfagin zengin ve kolay ulasilabilir
olmasi, ayni zamanda iyi tanitilmasi halinde bdlgesel turizmin gelismesine katki yapacagi,
turist sayisini arttiracag, gelen turistin yoresel mutfaga biit¢e ayiracagi bu soruya verilen

cevaptan ortaya ¢ikmaktadir.

Meslek kuruluslari, yoresel mutfak iiriinleri iireten ve satan isletmeleri 6n plana ¢ikartmals,
desteklemeli ve tanitmalidir. Turizm destinasyonlar belirlenirken turizm acenteleri yoresel
mutfagin zenginligini vurgulamalidir. Fikri olmayan % 20’lik kesimin tatil tercihinde

yoresel mutfagin etkisi bu faaliyetlerde olumlu anlamda degistirilebilir.

TERClH Kesinlikle

Katilmiyorum
5%

Soru 4- Ydresel mutfak trunleri bolgenin kultirel 6geleri arasinda yer almaktadir.
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Yoresel mutfagi bolge kiiltiirlintin bir parcasi olarak degerlendirenler % 86 gibi yiiksek bir

orana ulagmaktadir. % 8’lik bir grup ise bu tespite katilmamaktadir.

Geleneksel mutfagin turistler agisindan bdlge ve tilkeyi tanimak i¢in 6nemli bir arag olarak
olarak goriildiigii bu anketteki ilk soruda tespit edilmisti. Ayn1 zamanda yoresel mutfak

bolge kiiltiiriiniin 6nemli bir 6gesi olarak kabul edilmektedir.

Yemek, bir toplumun kendisini ve yasam tarzini ifade seklidir. Kiiltiir, yoresel yemekleri
tatmak amaciyla yapilan seyahatlerin gz ardi edilemez Gnemli bir pargasini olusturur.
Yemek turizmi ev sahibi bolgenin yemek sayesinde kiiltiirel 6zelliklerinin de 6grenilmesi
anlamina gelmektedir, bu sayede yoresel mutfag: kesfetmek, turistleri ayn1 zamanda kiiltUr

turisti haline getirmektedir.

Yoresel mutfagi tanitmak ve turizm destinasyonlar1 belirlenirken 6énemli bir unsur olarak
kullanmak, ayn1 zamanda bélge kiiltiiriinii tanitmak amacina hizmet edecektir. Insanlarm
turistik destinasyon segiminde, gidilen tlkenin yemek kultlrl ve yoresel yemekler giderek
artan oranda Onemli bir etken olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Seyahat edilen yerin sahip
oldugu 6zgiin tatlar, turistlerin ilgisini en ¢ok c¢eken konular arasinda yer almaktadir.
Dolayisiyla yoresel mutfagin turizmin gelistirilmesine yonelik planlarda daha c¢ok

kullanilmasinin yararl olacagi sdylenebilir.
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Kesinlikle

Katilmiyorum KU LTUR GGESi

3%

Katilmiyorum

5%

Fikrim Yok
6%

Soru 5- Yoéresel mutfak Grinleri bélgenin markalasmasi icin 6nemli bir unsurdur.

Bolgelerin marka degerini arttiran unsurlar arasinda yoresel mutfagin da bulundugu
goriigiine, ankete katillanlar % 84 oraninda destek vermektedir. % 6’lik bir grup ise bu

goriise katilmamaktadir.

Turizmde destinasyon markasi kavrami, {irlinlerde farkindalik yaratmada kullanilan etkin
bir kavramdir. Destinasyonun kendi markasi ile pazarlanmasinin, glinimiiz sartlarinda
daha etkin sonuglar verecegi diisliniilmektedir. Bir marka olusturmak, turistik bolge i¢in,
turistik bolgeyi diger benzer turistik bolgelerden ayirt eden baslica 6zellikleri ile 6n plana

¢ikararak, bir kimlik olusturma siirecidir.

Bir turizm bolgesinin diger bolgelerden farki ancak marka ile miisterilere iletilebilir.
Markalasmak, destinasyonun sahip oldugu kaynaklar1 etkin kullanmasi ve iyi bir tanitim
yapmasi ile miimkiin olmaktadir. Bu nedenle, destinasyonlar yiyecek-igecegi kendilerini

farklilagtirmak amaciyla kullanmaktadir Bir toplumun Kkiiltliriinii ve yasam big¢imini
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yansitan yemek kiltiiri, turistik destinasyonu olusturan énemli bir 6zelliktir. Bir bolgeye
Ozgii yemekler, o bolge i¢in bir fark yaratmaktadir. Dolayisiyla yoresel yemek kulttrinun
zenginligi bolgenin turizm markasi haline gelmesinden 6nemli bir etken olarak karsimiza

¢ikmaktadir. Anketin bu sorusuna verilen cevaplar da bu tespiti dogrulamaktadir.

MARKA Kesinlikle

Katilmiyorum
1%

Katilmiyorum
2%

Soru 6- Yoresel yiyecekleri diger yiyeceklere gore daha fazla tercih ederim.

Ankete katilanlarin % 77’si1 ziyaretlerinde yoresel mutfag: tercih edecegini belirtmektedir.
% 13’liik bir grup bu deneyime sicak bakmamaktadir. % 10’luk grup ise fikri olmadiginm

beyan etmistir.

Bir bolgeye 6zgi yemekler, o bolge icin bir fark yaratmaktadir. Giiniimiizde insanlar

sadece aclik duygusunu gidermek icin degil, ayn1 zamanda o yemek siirecinde farkli
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deneyimleri yasamak amaciyla disarida yemek yemektedir. Ziyaret edilen bolgede, o
bolgenin kiiltiiriinii tanimak, kendini o bolgeye ait hissetmek ve ziyaret slrecini
zenginlestirmek amaciyla yerel mutfaklar ve yoresel iiriinler giderek daha fazla tercih

edilmektedir.

Yoresel mutfak, turistlerin tatil kalitelerini arttirmak i¢in énemli bir etkendir. Turistler her
ne sebeple seyahat ederse etsin yerel mutfaklar, turizm destinasyonlarinin profilini
yiikseltmek, yeni firsatlar1 yaratmak ve bolgesel kalkinmayr desteklemek igin firsatlar

sunmaktadir.

Sonugta turistlerin yoresel mutfagi tercih oranlarmi arttiracak turizm stratejileri

gelistirilmesinde yarar gorilmektedir.
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TERCIH Kesinlikle

Katilmiyorum
1%

Soru 7- Seyahate ¢ikmadan once tercih ettigim tatil yerinin yoresel mutfak trinleri

hakkinda arastirma yaparim.

Ankete katilanlarin % 55’1 seyahati dncesinde tercih ettigi tatil bolgesinin yoresel mutfak
tiriinlerini aragtirmakta, % 27’si ise arastirmamaktadir. % 17’lik grup ise bu konuda fikri

olmadigini beyan etmistir.

Yerel gida {irlinleri turistler agisindan bir pazar olusturdugu siirece turizmi gii¢lendirir.
Yoresel yiyecekler kiiltiirel mirasin bir parcgast olup, ziyaret edilen alanin 6zgiin niteligine
katkida bulunan 6nemli ¢ekicilik unsurlarindandir. Bu nedenle, geleneksel yemeklerin
turizm tercihlerinde Onemli bir etkileme araci olabilmesi i¢in, turizm faaliyetlerinin

gereklerine uygun olarak tanitilmasi, pazarlanmasi ve hazirlanmasi gereklidir
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Sosyal medya kanallarinin artmasi, paylasilan yoresel yemek fotograflari ve bunlar
hakkinda yapilan yorumlarda insanlarin bu konuda arastirma yapmasi ve bilgi edinmeye

calismasinin 6nemli sebepleri arasinda yer almaktadir.

Yoresel mutfagin seyahat planlarinda daha fazla yer tutmasi igin turistin yoresel mutfak ile
ilgili bilgilere kolay ulagmasi, bu bilgilerin de turistin dikkatini bu konuya cekecek

cekicilikte hazirlanmasi 6nem tasimaktadir.

ARASTIRMA

Soru 8- Hakkinda bilgi sahibi oldugum yoresel Griinleri daha fazla tercih ederim.

Ankete katilanlarin % 77’lik boliimii bilgi sahibi oldugu yoresel tiriinleri daha fazla tercih

edecegini belirtmekte, % 13’liik bir grup ise bu goriise katilmamaktadir.
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Bu tespit yoresel iiriinlerin tanitiminin iyi yapilmasi halinde bu {iriinlere talebin de artacagi
sonucunu ortaya koymaktadir. Turist bolgeye gelmeden once yoresel lriinler ve mutfak
hakkinda bilgi sahibi olursa bu iiriinlere daha fazla biitce ayirabilecek, dolayisiyla bolge

kalkinmasina daha fazla destek olacaktir.

Turistlerin yoresel yiyecek ve iceceklere tatil deneyimlerinin icerisinde yer vermesi
destinasyonlarin gelecekte olumlu olarak hatirlanabilmesinde 6nemli bir imaj avantaji
yaratabilecektir. Yoresel yiyecek diye adlandirilan iiriinlere daha fazla 6demeye yapmaya
hazir olan turistler, bu iriinler hakkinda sahip olduklar1 bilginin harcama diizeylerini
etkiledigini belirtmislerdir. Bu nedenle yoresel {riinlerin tanitimma daha fazla 6nem

verilmelidir.

TANIMA Kesinlikle

Katilmiyorum

5%
Katilmiyorum
8%

Soru 9- Hakkinda bilgi sahibi olmadigim yéresel Griinleri daha fazla tercih ederim.
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Bilgi sahibi oldugu yoresel iiriinleri tercih edenlerin oran1 % 54 iken tercih etmeyenlerin

orani % 28’dir. % 18’lik grup ise fikri olmadigini beyan etmistir.

Bir dnceki soru ile bu soruya verilen cevaplar arasinda uyumsuzluk oldugu goriilmektedir.
Ankete katilanlar bir onceki soruda bilgi sahibi oldugu yoresel iiriinleri % 77 oraninda
tercih ederken bu soruda bilgi sahibi olmadigi yoresel iirlinleri %54 oraninda tercih
edecegini belirtmektedir. Ayn1 kisi hem hakkinda bilgi sahibi oldugu hem de bilgi sahibi
olmadig1 yoresel triinleri tercih edebilmektedir. Ancak her haliikarda bilgi sahibi olunan

tirtiniin tercih edilme orani daha yiiksektir.

Buradan hareketle yoresel iirlinlerin tercih edilme oranini arttirmak icin yeterli tanitim
yapilmasi, turizm acenteleri kataloglarinda yerel mutfaklara daha fazla yer ayrilmasi,
hakkinda bilgi sahibi olmadig: {iriinleri tercih etme potansiyeli yiiksek turistler igin tur
organizasyonlarinda yerel triinlerin satiginin yapildigi yerlere program diizenlenmesi
onerilmektedir. Ayn1 zamanda yoresel iiriinlerin turistin tercih edecegi sekilde ambalaj ve
paketleme yontemleri kullanilarak turistin kullanima sunulmasi tiriinlerin tercih edilirligini

arttiracaktir.
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TERCIH

Kesinlikle
Katilmiyorum
7%

Soru 10 - Yoresel yiyecek diye adlandirilan iiriinlere daha fazla 6deme yapabilirim.

Yoresel irilinlere ankete katilanlarin % 58’lik boliimii daha fazla 6deme yapabilecegini
beyan ederken % 28’lik grup buna katilmamaktadir. % 14’liik grup ise fikri olmadigm

sOylemektedir.

Yoresel drtinler turistin kendisini ziyaret ettigi bolge ile biitiinlestirmesinin en dnemli aract
olarak kabul edilebilir. Sinir 6tesi bolgede turizm agisindan pazarlama stratejilerinin
gelistirilebilmesi agisindan destinasyonlarin temel kaynak ve cazibe unsurlan ile ilgili
Ozelliklerinin belirlenmesi oldukga Onemlidir. Basarili destinasyonlarin ortak O6zellikleri
arasinda kendilerine ait degerlerle bir cazibe giicli olusturmalar1 ve belirli bir turist kitlesi
tarafindan ziyaret edilmeleri, sahip olduklari turistik {riinler ile seyahat gereksinimini
karsilamalar1 sayilabilmektedir. Sinir Otesi bolgede turizm destinasyonlarinin sahip

olduklar1 cazibe unsurlarindan en 6nemlilerinden biri yoresel mutfak kiiltiirleridir.
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Her destinasyon, ziyaretcilerine sahip oldugu cekiciliklerinin yani sira bdlgede yasayan
insanlarin mutfak kiiltiirlerini de deneyimleme imkani sunmaktadir. Ydresel yiyecek ve
iceceklerin turistlerin se¢im siirecinde motivasyon yaratict bir etkisi ve cazibe unsuru
olmasi bir¢ok ¢aligmada ortaya koyulmustur. Yoresel yiyecekler turistler ig¢in bir pazar
konumunda oldugu siirece turizmi giliclendirmektedir. Yoresel mutfak kiltiiri, diger
cekicilikleri tamamlayici bir iiriin olarak kabul gorebilir. Bunun yaninda bagimsiz bir
cazibe unsuru olarak destinasyonlarin basarisina katkida bulunmak igin kullanilabilir ve bir

turizm iriiniiniin temel elaman1 ya da temel bir cazibe unsuru olarak da ele alinabilir.

Yoresel iriinlere daha fazla 6deme yapabilecek olan kesimin bu beklentisini karsilamak
icin yoresel lrlinler turistler agisindan kolay ulasilabilir, 6zgiin ve bolge kulturind

yansittig1 agik olarak vurgulanmis sekilde tiiketime sunulmalidir.

FIYAT
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Soru 11- Ziyaret ettigim yerlerde yoresel Grtnleri (tarhana, tursu, meyve, sebze vb)
hediye olarak satin alirom.

Ziyaret edilen bolgeden hediye olarak yoresel firiinleri alanlarin oran1 % 79 iken bunu

tercih etmeyenlerin oran1 % 13 civarindadir. % 8’lik grubun bu soruda fikri yoktur.

Turizm sektoriinde hem gelecekte kullanmak hem de gidilen yerin hatiras1 olarak
kullanmak iizere yoresel {iirlinler sik¢a satin alinmaktadir. Yoresel mutfak {iriinlerine, eger
yeterince iyi bir pazarlama stratejisi olusturulabilirse yiiksek oranda talep olacaktir. Ziyaret
edilen yorelerden hatira iiriinler almak giderek yayginlagsmakta ve turistler bu konuda daha
fazla harcama yapmaya hazir bulunmaktadir. Burada sektordeki ilgili kurumlara diisen rol;
daha iyi bir pazarlama stratejisi gelistirmek ve turiste cazip gelecek sekilde yoresel iiriinleri

hediye olarak almaya hazir halde bulundurmaktir.
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HEDiYE Kesinlikle

Katilmiyorum

5%

Katilmiyorum
8%

Fikrim Yok
8%

Soru 12 Yoresel iiriinlere harcadigim para tatil harcamalarimda en fazla kismm temsil
eder.

Yoresel tiriinlere harcanan para ankete katilanlarin % 54’niin tatil biitgesinde en 6nemli
harcama kalemini olustururken % 32’lik grupta en Onemli harcama yoresel iirlinler

degildir. % 14°liik grubun ise bu konuda fikri olmadig1 goriilmektedir.

Yoresel iirtinler ve yoresel mutfak turistlerin yarisinda tatil biitcesinin en énemli kismini

olusturmaktadir.

Belirli bir yoreye 6zgii ya da belirli bir yorede yetistirilen tirtinleri kapsayan yoresel yemek

kavrami insanlarin seyahatleri siiresince karsilastiklar1 ya deneyimlemek istedikleri gidalar
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arasinda yer almaktadir. Turistin tatil biitcesinden yoresel {irtinlere aktardigi pay1 artirmak
icin oOncelikle turizm ve yemek Kkultirinun bir batin oldugu vurgulanmali, yoresel
driinlerin ¢esitliligi ve zenginligi turistlere cesitli tanitim araclar1 ile tanitilmals,

gerektiginde turist tercihlerine gore sunumlar farklilastirilmalidir.

HARCAMA
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SONUC

Kirsal turizm, kirsal kalkinmanin temel araglarindandir. Kirsal turizmin, kirsal
kalkinmadaki basarisi olduk¢a 6nemlidir. Ciinkii kirsal turizm ile kirsal kalkinma arasinda
dogru yonlii bir iligki s6z konusudur. Kirsal turizm her seyden 6nce kirsal alanlar igin
istihdam ve gelir firsat1 teskil etmektedir. Turistlerin seyahat amaciyla gittikleri kirsal
yorelerde konaklama, yeme i¢me, kirsal aktivitelere katilma, ulasim, alis veris gibi
ithtiyaglarin1 karsilamak amaciyla yaptiklar1 harcamalar, kirsal yore halkinin gelirlerini
arttirir. Kirsal alanlardaki kalkinma bilesenlerinden biri olan kirsal turizm tamamiyla bu
alanlardaki turistik arz degerlerine baglidir. Kirsal alanlar, sahip olduklar1 sosyo-kiilturel
degerler, yabani hayat ve dogal cevre ve tarimsal faaliyetler nedeniyle turist ¢ekebilirler.
Bu yorelerdeki turistik iriiniin olugmasi ancak bu yoreye turistlerin gelmesiyle
miimkiindiir. Ozellikle bolgelerarasi gelismislik farkinin ve yoksullugun daha ¢ok oldugu
tilkelerde kirsal turizm arz potansiyelinin etkin bir sekilde kullanilmasiyla bu sorunlarin
giderilmesinde etkin bir alternatif olabilir. Ozellikle tarimsal faaliyetlerin yogun oldugu
yerlerde, ciftcilerin asil ugrasi olan tarimi terk etmeden, yorenin sahip oldugu dogal,
sosyokiiltiirel ve tarihsel degerleri, turizm amagh kullanarak kendilerine bir ek gelir
saglamak ve refah diizeylerini yiikseltmek kirsal turizmle veya yoresel turizimlr

mamkandur.
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